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. Al margen un selic con el Escude de 1= Nagién, — REGLAMENTO DE LA LEY DE SALUE - "
‘PaderBjoentivo. — Guanajuatc. ' DEL ESTADO DE GUANAJUATD “
‘€~ CIODADANC LICENCIADG RAFAEL CORRALES FHILE PRIMERD %
1 AYAFA, GOBERKNADOR CONSTITCIONAL DEL i ‘ ¥ =
ESTADO LIBRE ¥ SOBERANO DE GUANAJUATO, DR URIGIONES GENERALES e
~pon fundamento an los articulos 77, fraccisn M, o SRR .
-+ :ds ia Constitucién Politics del Estado, 17 de iz Lay CAPITULO UNICO S -
;; Orgénice del Poder Ejacutive v 12, rtado A, | ; s
: .;fraaoiﬁn"v,'y Apartado B frac:mn W 2:82& Lav de ARTICULO 1.—El presente Reglamento es ds observan-' - :
Sa}ud del Estado de Guanajuato, & to$ habitantes  C\€ @eneral en el Estade de Guanajuato; sus disposicio- 4
= deimlsmosabed 5 ' ) nes son de orden publico e interés social y tiene por ob- ¥
i e : jetc proveer, en la esfera administrativa, a lz aplicacién
. 4L e de la Ley de Salud del Estado en materie de salubridad
R i 78 e CONSIDERANDO local v, en particular, al control sanitario de mercados y __
P i i 2 e S ’ o centros de abaste; CONSITUCCION®s; panteones; limpieza =

i
: "f Que es'nacesario complementar y ampliar el contenido  publica; rastros, establos, granjas avicolas y parcicolas,
+ -;de laley de Salud del Estado de Guanajuatg, madiante su apiarios y otros establecimiantos pecuarios, centrps ds
_ 'fr’iegl&_m&lf};g‘_r_eﬁpectivo, guyo ohjetivo consiste en detallar  readaptagion social; bafios publicos; centros de reunion
.!los supuestos previstos en la Ley pare que la individualiza- Y espectaculos; establecimientos dedicados a ls presta- .
o }cié:{ly aplf _Q.n-de est’e-ordéqamiemb esg clarp y efec- cién de servicios como peluquerias, salones de belisza

. iuvg; de conformidad & lo ordenado en la Ley referide y y o108, 8stablecimientos de hospedaje; transporte ssia-

. ., demds praceptos consttlcionales y legales relativos s lg tai y municipal; gasolineras; vy las demés que determine

x §‘-,ma'terla, he tenido & bien axpedir af siguiente{ la Ley y otrag disposiciones generales aplicables.
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m&h?SwmdndQSdudeegmw Socaa!deiﬁstado
y.alos Ayuntamigntos eniios téminos gel articulo 4 de la

- s stiibyciones que gobre Ia migteria corespondan plas
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{ARTICULO 3, —Cuanda an gste Reglament, a8 haga_
mencion de “‘Ley!’ se entenderd la referencia hecha a
tat.qy e Sduddal Estado de Guanajuato y, cuando se
‘hagaa-del“‘Reglsmento” se shtenders hachs a m
mmmdmmunq S PP S i

2 :MﬂCULQ’G —Lasnormswmucas relactonadﬂs ‘con

h}dud {as resoluciones administrativas de toda fadole
a]pcmnms con la mateda, {a informacién que a juicio
de ta-Secretarla de:Salud y. Seguridad Social sea proce- -~
donm y ins nouﬂcacwnas que. sonforme a la Ley debeg

2
k
i
&t
o
3
i

J.ﬁy, dabnranaonm con-responsable y auxiliar en caso
=-de propussta de aquél, en cads unc de ellos, debiendo
p’ < .8@r un profesional an ios siguientes casos:

2 + l.—Construcciones: Arguitecto o Ingeniarc Civil;

lll-—Ras,tms,; Médico Veterinano Zootecnista:

" ;ff—.ecgabms: Médico Veterinario Zootecnista; v

_’W th' ﬂblices Médlcp C.irumnc

,-AR'HCULO' 7.—Todas las actividades y servicios
snumaradas en el artlculo 3, Apartado B de Iz Ley,
mquarirén parasu operacion Licencia Sanitaria, Permiso
Sannano a Taqetas de Control Sanitario en su caso, de
con‘ﬁorm;dad ooq los an(culos 245 250 263y 254 de

i ll! —-Condlctones hnyrémcas del mobilnano y equipo;,

1988

Amy e Salud del Estado de Guanajuato; sin peridicio de '

- 4gual término, hecha la excepcion de las Tarjetas de Con-

" proceder# si a juicio de la Secretar(a de Salud y Seguri-

** notificado a la Secretarfa de Salud y Seguridad Social delt"
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*W -Tadeta de Control Sanitario de. personal que .
" laboraré;y . ¥ ‘
“Ni—Manejo higsénloo de los productos cue expeuma
", asi-como el sevicio que proporcione de acuerdo a
tos requlsitps enmarcados en la Loa, P ®
AR‘HCULO 9. Las uutodzamonas sanhanas 8 qug haee
mencién al articulo 7 de aste Reglamanto, debaran axhnbu-'
~ ge dentro del sstablscimiento en lugar visible al publico
y tendrén vigencia de dps-efies, pudiéndase prorregar por

trol Sanitario, cuya vigencie seré de un afio, debidndose

solicitar su prérroga gquince dlas naturaies antes del ven-! %
cimientp, y en ios otros casos la solicitacién se hard treinta
dias, tamblén naturales, antes de su vencimientc, y aélo: =

dad Secial del Estado se hubiesen cumpudo los requisi-;,",
tos sanitanos

'_r;! ks Y
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ART!CULO 10.—En caso de qus cualquier estatisci-¥
miento de fos anumeyados sn el articulo 3; Apartado
B de la Ley, cambie e propietario, éste deberé ser

Estado en un plazo no mayor de treinta dias naturaws,z
contados a-partir de la fecha en qus se hubiese roalizago. > ¥

ARTICULO %1, —En-ningun caso podrén modificarse
las condiciones bajo las cuales se hayan otorgadc las
autorizaciones sanitarias y, en casc de contravenir & lc
dispuesto pot aeste articulo, dichas autorizacicnes serén
revocadas.

ARTICULO 12.—En caso de gue los establecimientos
seftalados en el articule 3, Apartado B de la Ley, cam-
hien su ubicacién, loe propietarios deherén f notificaric a'
la Secreteria de Salud y Seguridad Social dal Estado, en-
un plazo ne mayor de ireinta dfas naturales.a partir de!
{a fecha de dicho £ambio, debiéndoss iniciar.inmediata-%
maente ol trdmita para la-expadicién. daias nuevas autori-
zaciones sanitarias: X :

FEART, x
ABTOCULO 13 Bequneren da Tarieta ‘de -Control
Sanitario las personas que s8 dediquen & los servicios
o_actividades siguientes: -

I. —Elaboracién, manipulacién y/o expadicién de ali-i+
mentos y/o bebides;

3
1l.—E! personal que labora en los rastros; caritros < -
dae readaptacion soclal; bafios publicos; salones
de belleza y estética, siampre y cuando estén en.
cantacto con productos destinados al consumo o 5
uso. humano 0 con 'osusuanos en 8! servicio que
prestan; y- ; P

1. —En general, todo personal que realice una actividad -
mediante la cual se pueda propagar algunsa enfer- 5
medad transmisible.
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ARTICULO 14.—Los interesados en obtener Tarjeta de
Control Sanitario, deberdn someterse & reconocimiento
médico o cuando menos, a los examenes de {aboratoric
y gabinate siguientss:

|.—-Coprocultivo;
il. ~Coproparasitoscdpico por tdcnice de Faust;
. ~ Teleradiografia -de torax;
V. —Basﬂos-c;)p{a para Baar en los tosedores cronicos; y
v.—V.D.R.L.
+ TITULO SEGUNDO )
MERCADOS Y CENTROS DE ABASTO
CAPITULG |

DISPOSICIONES COMUNES

ARTICULO 16. —Para los efactos de este Reglamento
se considera:

|.—Mercados y centros de abasto, el sitio publico
destinado a la compre y vents de productos en
general, preferentemente agricolas v de primerg
necesidad, en forme permansente ¢ en dias geter-
minados;

.—Comerciantes permantentas, los que ejerzan ei
comercia por tiempo indeterminado y-en un lugar
fijo que pueda consgiderarse como permanente;

lit. —Comercientss temporales, los que ejerzan el comer-
cio por tiempo deterrinado que no axceda de
seis meses, en un sitio fijo y adscuado a! tiempo
, autorizado; i
1V.—Comegrciantes ambulantes, los que ajerzan e!
“ 7" comercio en-lugar determinado y para acudir ai
' domicilio de los consumidores, considerdndose
dentro de esta categorfa a-los comerciantes que

.~ por sistema utilicen vehiculos;
V,—Puestos temporales o semifijos,-donde los comer-
..ciantaes temporales puedan ejercitar sus activida-
des de comarcio. También se consideran puestos
temporales o semifijos, las carpas y circos, apara-
tos mecénicos, juegos recreativos y juegos cuyo
. funcionamiento esté permitido en la via publica o
predios propiedad del municipio correspondiente; v

—Puestas permanentes o fijos, donde los comercian-
tes parmanentes daban ejercar sus actividades de

il i s i
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comercic, considerandose también las accesorias
que existan en el Interior o exterior de mercedos
publicos.

ARTICULO 16.—Se prohibe el comercio de aicohol y
bebidas alcohdlicas en puestos permanentes o tempot.lies
que funcionen en el interior o exterior de los mercaios
publicos; as/ camo los que 8e encuentrsen a una distarcia
radial menor de doscientos matros de ascuelas, templas,
hospitales, cuarteles, hospiciog, casas de asilo, centios

deportivos, centros obreros, fébricas, teatros, cines y

primer cuadto de la ciuded.

ARTICULD 17.—La administracién de mercados ret-

raré de los puestos las mercancias que se encusntren e
estado de descomposicién, aun cuando el propietario du
ellas manifieste no tenerlas para su venta.

ARTICULQ 18, —Se prahibe |z posesion o venta en los

puestos & que este Reglamento se refiere, de mmqnas

inflamables o explosivas.

ARTICULO 18.—Los cornerciantes tendran obligaqibn

de mantener aseadgs los puestos en que efectiian BUS e

actividades comerciales. Esta obligacién comprenda tam-
bién el exterior de los puastos dentro de un espacija de
tres metros, contados a partir de su limite frontal; asimis-

mce, cuando por cualquier circunstancia se haga necesa- ’

o, los puestos deberén tener la forma, color y dimen-
siones que detarmine le administracion del mercada.

ARTICULO 20.—Se podrén resiizar trabajos de electri-

cidad en los puestos, corn la auterizacién express de la -
administracién del mercado, siempre y cuando la natu-

raleza de la descomposturs pueda causar aigun dafio.

ARTICULQ 21.—Los comercisntes de animales vivos,

deberan mantener en condiciones apropiadas e higiéni- -

cas a los mismos, teniéndoles en iugar con sombra, ‘Cuj-

dandoles de su debida alimentacion y necesidad de agua. '

Queda prohibido utilizar sistemas crueles para obtener.un
mayor precio en |la venta de las aves, como el aumeﬁtar
su pesc artificialmente y otros.

ARTICULO 22.—Las agrupaciones, asociacionasy fe-
deraciones de comerclantas fijos y semifijos, deberan co-

laborar con la autoridad sanitaria y administracion.de mer-
cados para el debido cumplimiento de las dispasiciongs
de la Ley y este Reglamento. N4

ARTICULO 23.—Los puestos permanenfes h-tembo-

rales, por ningdn motiva deberdn ser utilizados como

dormitorics o viviendas; asimismo, cuando ios comercian-.
taes se retiren de sus puestos, deberan suspender el fun-

cienamiento de radios, rebanadoras, y en ganeral de to-

dos los utensilios que funcionen a base de combustible ™ -

y fuerza eléctrica, hecha excepcién de ios aparatos deﬁ-
tinados a la refrigaracién.
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- ARTICULO 24.—-Los concesionanios dsl servicio pu-
blico, administracién de los sanitarios 0 en su caso, la
administracién de los mercados, deber&n mantener este
servicio en buenas condiciones higiénicas y materiales.

£
reia

" CAPITULO i

) . DELOS PUESTOS UBICADOS

gt FUERA DE LOS MERCADOS PUBLICOS
E ARTICULO 25.—Solamente en la zonas de los merca-
dos, podrén ingtalerse puestos psrmanentes o tempora-
les, siampre-y cuando no ponstituyan un estorbo para:

: i —Hutndto de los putonét an las banquetas;

% Al—El xrﬁal'tb'ﬂa’los-uhfdalos on 10§ arfoyos; y
B g
. F

como drenaje, agua potable, transporte, bombe-
..#08, alectricidad, teléfono y otros.

ARTICULO 26. —Los puestos en que sa realice la dis-
!ﬁbuadn 'y venta de peri6dico, revistas e impresiones,-
{ ,poﬂr&n instalarse an la via publica, previa autorizacion de
1a autoridad municipal, pero en ningan caso podrén cons-
*° - tituir un-estorbo de los sehalados en el articuic anterior.

ARTICULO 27. —Se prohibe la mnstalacidn de puestos
i permanerntes o temporaies:

~ i.—Frente a los cuartsles;

Il 7—Frente aios-edificios de bombaros, Cruz Roja, hps-
pitales, clinicas, sanatorios y cualquier otro que
pmm serviclos de emergencia;
. 4!1 -»Frorms ajos edificios de los planteles educativos,
: _*v “ - -geAn ofu:mles o particulares;

Al AR et bR Tsal ]

fN.—Eaenm @ los templos rellg'osos

.——Frente g los edificios que constituyan centros de
mbajo, sean oficiales o particulares;

TR

.

f, X —vEn {os prados y parques pablicos; asf como er los
camsfiones.

& = I

fi‘-" Mi.—Frente 8 Ias pusrtas de acceso & los mercadas
E SR publicos;

B

s . Vll.—Frente a los edificios considerados monumentos
t S Hst(mcos

g Vﬂl -—A unadwtancm menor de diez metros de pulque-
13 L]

-y -rias, cervecsrias, cantinas, bares, centros noctur-
& nos y demas similares; y

E:; =

&

L 2% < .
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le~La premcodn y uso de los servicios publicos
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ARTICULO 28.—Se prohibe la realizacién de trabajos
en la via publica de instalacién o reparacién de vehiculos,
refrigeradores, estufas y articulos domésticas en general,
asl como trabajos de carpinteria, hojalaterfa, herreria,
pintura y otros, aun cuando no constituyan un estorbo
para el transito de personas y vehiculos.

CAPITULO M

DE LAS CONDICIONES SANITARIAS
DE LOS ESTABLECIMIENTOS

ARTICULO 28.—los pisos, muros, mostradores,
anaquelaes y divisiones del local, deberdn mantenerse
aseados; ademas, contarén con un depgsito para basura,
la cual seré Bepositada en lps lugares que para ello fije
el municipic.

ARTICULO 30. —E! sstablacimiento debaré encontrarse
libre de fauna nocivs, pare lo que se fumigaréd con una
periodicidad de dos mases.

ARTICULO 31.—Queds prohibido mantener animales
vivos dentro del establecimiento, a menpos de existir auto-
rizacidn expresa para su venta.

ARTICULO 32.—Todos los sstablecimientos deberan
contar con Licencia Sanitaria vigente, y s6io se permitird
la vente de productos que correspondan & las activida-
des del locat autonzados por 1 misma; igualmente, el par-
sonai que labore en el establecimiento, deberé contar con
Tarjete de Control Sanitarnic vigente.

ARTICULC 33.—FEt personal que iabare en el esta-
blecimisnto deberé martenerss aseado en su persona,
cuidando prefsrentemente la limpieza de sus manos, y
debiendo utilizar bata o mandil de color claro.

CAPITULG IV
DE LOS ABARROTES

ARTICULO 34.—La harina, azicar granulads, espacias
y los productas que se expendan a granel, deberén estar
protegidos de! polvo, humedad y fauna nociva.

ARTICULO 35. —Las carnes frias, leche y sus derivados
y en general, todos aquelios alimentos de facit descompo-
sicidn deberdn ser guardados en rsfrigeracién previstos
de termémetro interno, cuya temperatura oscilaré entre
3 y 8 grados centigrados.

ARTICULO 36.--Sélo se permitiréd la venta de pro-
ductos envasados que cuenten con e&! Registro de la
Secretarla de Salud del Gobierno Federal.

ARTICULC 37.—Queda prohibida 2 venta de medica-
maentos propios de farmacia.

- o Rz CradnSahii
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CAPITULO V

DE LAS CARNES, AVES, PESCADOS Y MARISCOS

ARTICULO 38.—Las carnes, aves, pescados y maris-
cos no podrén expenderse dentro de un mismo local.

ARTICULO 39. —Las carnes y aves que se axpendan
deberén contar con el sello de la inspeccién sanitaria.

ARTICULO 40.—El personal gue labore en el local,
deberé mantenerse impio en su persona, con las ufias
cortadas a! ras, ademas deberé utilizer gorro, mandil o
bata limpios en colores ciaros.

ARTICULG 41.—Los productos no deberén astar en
contacto con el piso o muros del local. Después de reali-
zar le evisceracion de las avss, deberé asearse perfecta-
mente |la superficie donde se practico.

ARTICULOC 42. —Los productos deberén estar siempre
dentro de la vitrina refrigeradora, que tendré terméme-
tro interno, cuya temperatura oscilara entre 3 y B grados
centigrados.

ARTICULO 43. —E! mobiliaric y equipc que se utilice
en todo el loca!, deberéd mantenerse en perfectas condi-
ciones de aseo y conservacion.

ARTICULC 44. —Los tasajos y picaderos serén en tor-
ma tal que no permitan saltar puipa en et corte y quedar
adheride a ta carne. La superficie de corte se rasparé die-
riamente y no tendré ninguna oquedad.

ARTICULO 45. —Lsg superficie e instrumentos utilizados
para el corte de los productos, deberdn ssearse perma-
nentaments.

ARTICULO 48. —Se daberé contar con deposito de tapa
pjustada, para la raceleccion de despardicics, mismos que
serén retirados cuando se encuentren llenos en sus tras
cuartas partes.

CAPITULO VI . -

DE LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN
_ Y EXPENDAN ALIMENTOS Y BEBIDAS

ARTICULD 47. —Todo el personal que labore en el local
deberé mantenerse aseado en su parsona e indumantaria,
teniendo las manos limpias, con las ufias cortadas al ras
y deberé lavarselas con agus y jabdn después de utilizar
los ssrvicios_sanitarios.

ARTICULO 48.—El persanal que preste sus servicios
en el interior de las cocinas, ademas de los requisitos an-
terioras deberé utilizar mandil y gorra en coloras claros.

Rt - 2o b Ea O TR TR B S L T Te Ll o Fo o T T ey S | TR
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ARTICULO 48, —Queda prohibido a los manipuladores
de alimentos, e! manejoc de papel moneda o dinero en
metalico.

ARTICULO 50.—Los utensilios para preparar y servir
alimentos y bebidas, deberdn ser lavados con agua
corriente, detergente o jabdn.

ARTICULC §1.—En el manejo y preparacién-de jos ali-
mentos, deberd utilizarse ague potaeble corriente.

En caso de carecer de instalacion de suministro de agua,

los locales o carros-ambulantes,~deberdn contar con un
recipiente de 30 a8 80 litros con llave inferior.

ARTICULO 52. —Los mostradores, mesas, armazones,
gabinetes y vitrinas, deberan ser pintados con material
iavable y mantenerse en parfectas condiciones de aseo
y conservacion.

ARTICULO 53.~Los locales que expendan alimentos ...

paracederos, deberén tener refrigerador con termémaetro
interng, cuya temperatura oscilara entre 3 y 8 gradoes cen-

tigrados v 8¢ deberén abstaner de maniener alimentos en - 7 .-

latae abiertas, dentro o fuere del refrigerador.

TITULC TERCERO
DE LAS CONSTRUCCIONES
CAPITULO |
DlSPO?ICIONES GENERALES

ARTICULO 54.—Pare los efectos de este Reglamento,
se entiende pos construccian toda edificaciéon o local que
se dastine a |8 habitacidon, comercio, ensefanza, recrea-
tividad, trabajo o cualquier otro uso.

-

ARTICULO 55. —Corresponds & la Secratar(a de Salud

y Seguridad Social del Estade, otorgar el permiso sanitario ..

para la construccidn, reconstruccidn, modificacidn total

o parcial, regularizacién de edificios publicos o particula-
res, segun el giro o uso a que 8& destine o pretenda des-

tinar, as/ como la autprizacién sanitaria dsl prayecto gn
cuanto & iluminacién, ventilacion, |nstalacoones samtanqs
y contra accidsntas.

ARTICULO 56.—La construccién, modificacién total a
parcial y equipamiento de los establecimientos dedicados

& Ia prestacion de servicios de salud, se sujetard & las - ;
normas técnicas que emita la Sacretarfa de Salud del . :

Gobiernc Fedearal. \

ARTICULQ 57. —Los interesados en abtener el permisa  ~
a que se refiere e! articulo 55 de este Reglamanto, debe-

Snbliir i ot S e
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. 18n presentar una soficitud en tres tantos haciendo constar
los siguionm datos:

I —Nombm del pfopcetarlo y domicilio;

g
t ' i ll.—-—Nombm del rowonaahle de {8 obra y numero de
" Cédula Profesional;

LI

rL --uLmMn dada obra y destino, y . . ..
B Gl T R

E - IV.~Dicha solicitud deberé acompafiarse de:

T

4 . 1_, ,. Pt - T 2o Bt

£ oo al,-r—cuuaﬁofwonddel ruponaabla nonmgls-
B S _ tro vigente ante les autoridades ssnitarias,
L ik . #municipeles y estatales;

b) ~Copia de los doqamonws del nquro, oficial
i .y alineamiento;

c}.e—Doa juegos de planos del proyecto.

.unnr ht.s_iauwmss xaquialmm

l —Qroquas da locakzwép‘

ii.—Datos de plantas y cortes.

C En planos de upo arquitecténico indicar:
L T Escals minima 1:100 — 1:50.
[ Acotaciones, destino de cada local, espacios

 dascubigrtos y jerdines, puertas, ventanas, esca-
" letee, ascensores, niveles de pisos, barandales, pre-
- tiles, chimeneas, pendientes de escurrimiento de
" ‘azotess’y zonas pavimentadas, tendederos, ven-
ﬂlacldn natural o mecénica con ductas, rejillas o
nmqumaria ~areas descubiertas, toma de agua y
- 4npdidores, lineas de distribucion, bomba, tinacos,
i, fuentes, cisternas indicando detalie constructivo
-a escala 1:20, mueblas sanitarios, lambrines, alba-
“ “fiales, lineas de tendido v porcentaje de pendien-
Y117 te,.conductos, desaguadores, registros, tubos ven-
=27 tiladores y-de doble ventilacién, bajadas de agua
1 pluvial y negra, obturadares hidréulicos, coladeras,
© 7 pendientes de azotea, depésito de gas, linea de lle-
*_nado y medidores, calentadares y estufas.

§
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o ~ Instalacionas especisies segun ei destino de la
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s sttema contra mcendlo v tipo, escalaras y puer-
~" tas de emergencia;

e O

e m.-_-oam en fachadas:

"En planos de tipo arquitectdnico, indicar:
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Acotaciones de alturs;
Puertas y ventanas;

Areas da iluminacion y ventilacién en puertas y
ventanas.

V.—Datos hidrdulicos:

Consignar el nimerc de usuarios, justificar el dié-
metro de toma segun el gasto, capacidad de tina-
cos, capacidad de cistarna; y

V.—-Locali;acién~y carabtedsﬁciﬁ' de instalacién
sléctrica.

ARTICULO 569.—Pare la autorizacién de planos en
reconstrucciones y modificaciones totales o parciales, se
incluiré ademas de los documentos mencionados en 10s
articulos 57 y 58 antetiores, dos juegos de planos de! pro-
yecto original,

ARTICULO 60, —Para cambiar g1 dastino o uso autori-
zado de una vivienda, local o edificio, se deber4 salicitar
nueva autorizacion de planos ante |a autoridad sanitaria.

ARTICULO 81. —Las, construcciones, reconstruccionas
o modificaciones totales o parciales, deberan realizarse
de acuerdo con los pianos del proyecto aprobado.

ARTICULO 62. —Queda prohibida la ejecucién de cons-
trucciones, reconstrucciones o modificaciones totales ¢
parciales, sin &i permisc de la autoridad sanitaria.

ARTICULO 83.—En el lugar donde se ejecute ?a ohra,
deberé tenarse un juego cgmpleto de {os planos aproha-
dos, 8 fin de mostrarios a la autoridad sanitaria cuantas
veces lo raquiera y colocar a la entrada en lugar visible
un letrero que indique 1os datos de ubicacidn de!l predio
y dsl responsable de lg obra.

CAPITULO 1l
DE LOS MATERIALES DE CONSTRUCCION

ARTICULO 64.—Los cimientos, pisos, muros, techos,
ventanas, juntas yen general todos 105 elementos expues-
tos al exterior en los edificios, deberdn ser resistantes y
protegidos contra la intamperia, ol uso narmal y 8 prue-
be de plagas.

ARTICULO 65.—Los muros axteriores @xpusstos a la
intemperie, deberén tener un espasor minimo de 15 can-
timetros de material resistenta.

ARTICULO 66. —Los muros de materiales como made-
ra, tablarroca, macopam y demds materiales de cons-
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" truccién similares, deberén estar protegidos contra le

intemperie y contra plagas.

ARTICULO 67.—Los muros interiores deberéan estar
recubiertos con materiales resistentes y de faci! aseo,
segun el uso & que se les destine,

ARTICULO 68.—Los muros de cocina y bafios, conta-
rén con lambrin; con una altura minima de 1.50 metros
para goginas y de 1.80 metros pare los bafios,

ARTICULO 69.—Los pisos deberén ser de material
resistents e Iimpsrmeabile y de fAcil 8seo y estarén prote-
gidos contra la humedad y roedores.

ARTICULQ 70. —Las superficies libres de construccion,
deberdn ser pavimentadas o jardinadas. Las dreas.pavi-
mentadas tendrén una pendiente minima de 1.5% hacia
coladeras con obturador hidréulico. _

ARTICULC 71.—Los techos se¢ construiran de forma
que impidan la entrada de aire y agua, las pandiantes
minimas an azoteas seran de 1,6%, con descarge hacia
bajedas pluvialgs con ambudo recsptor y rejilla de
prateccion.

ARTICULG 72.—Por cada 100 metros cuadrados de
azotea o de proyeccion horizontai en techos inclinados,
5€ instalaré cuandoc menos un tubo de bajade pluvial de
10 centimetros de diametro.

ARTICULO 73.—Queda prohibids le cakda de aguas plu-
visles de techos, hacia la via pubiice o predios colin-
dantes.

En tachos inclinados, las aguas serén conducidas a
medias canales hacia la bajada de aguas pluviales.

ARTICULQ 74.—Para marquesinas y voladizos con una
superficie no mayor de 25 metros cuadrados pars el des-
fogue de aguas pluviales, se utilizaré un tubo de 5 centf-
maetros de diametro como minino.

ARTICULO 75.—Las construccionas de albarcas, fusn-
tes, piletas, tangues, tinacos, cisternas, cArcamos y en
general depositos de agua, se construiran de materialss
impermeables ubicados en lugares donde no tavorezca
su contaminacién con aguas negras o algun otra mate-
rial 0 substancia contaminante que signifique un riesgc
para la salud.

ARTICULO 76.—Cuando en alguna construccion se
requiara utilizar un nuevo matarial o preparacién distinta
de lae ya conocidas y autorizadas, su uso deberé ser
sometido & la aprobacién de la autoridad sanitaria.

CAPITULQ 1l
DE LA VENTILACION. ILUMINACION Y DIMENSIONES

ARTICULO 77.—Los localss o las piezas destinadas a
habitacién, asf como los bafios, tendrén fuz y ventilaciéon
diractas del-exterior por medio de vanes, puertas o ven-
tanas, convenientemente distribuidas a fin de que le llu-
minacion sea uniforme dentro del local. La superficie de
iluminacién no seréd menor del 30% de la superficie del

piso de la habitacion. Las ventanas y las puartas, en 8u’

caso, tendran una seccién movible que permita la reno-
vacién del aire.

Esta suparficie movibie tendré, cuando menos un tercio
de los claros de iluminacidn.

La iluminacién y ventilaciéon directa de! exterior, 86

tomaré de le vig publice y de los patios det edificic, em-

bos hasts con volados da 2.00 metros méximo por dife-
rencia de niveles dentro del draea del propio edificio, o por
medio de domos o tragaluces provistos de rejillas para
vantitacién.

ARTICULC 78.—Para lps locales que por circungtan-
cias especiales se les deba suministrar ventilacién artifi-
cial, ésta se proporcionaré por medio de instalaciones me-
cénicas que garanticen la renovacion eficiente del aire en
el interior det local. Las instalaciones para renovacion de!
aire, se disefiaran considerando ios factrores de veiocidad,
movimisnto del aire, temperatura y humedad relativa. Ei
movimiento no seré superior 8 0.25 metros por segun-
do, velocidad medis a une altura de 0.80 metras sobre
el nivel dsl piso del local. La temperature (bulbo seco),
estaré comprendidea entre tos 17 y 23 grados centigra-
dos, v la humedad ralativa comprendida entre al 30 y
60%. En términos generales, {a renovacién del aire ten-
dré diez cambios por hora como minimo. '

En los sarvicios sanitarios, el sistema de ventilacién
artificial debera funcionar independientemente.de otros
sistemas. ’ -

ARTICULG 75. —Todo iocal de un edificio debera con-
tar con iluminacion artificial con los niveles minimos que

& continuacion se indican, dados en luxes por metra.

cuadrado: -
Circulaciones y vestibulos 100
Aree de publico 160
Araa de trabajo - 200

Estacionamisnto ‘de los establecimientos 30

Emergancia en circulaciones 30 . -

ARTICULO 80.~Para etactos de aste Titulo, se conasi-
deraré vivienda minima, la que ssté integrade por ung
pieze habitacién, cocina, bafio y patio de servicio.

gt




" La siture minima de-piso-e techo serd de 2.26 metros

v la pieza habitacién tendré cuando menos 2.70 x 2.70

metros, pudiendo eer-las siguientes de B metros cuadra-

- doscon 2 metros minimos de distancia libre entre muros;

.= ol patio demervicio tendrd un-ancho minimo de' 1 metro

¥y -unadreede-2 metros cuadrados. ‘La vivienda minima
conterd ton-iss instalaciones siguientes: .

H
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y'uMmeema B8l nimero de habitanm por
. viviendspara: laapﬂcmon de algunas dlspoa&cnom de
m'mulp nnomldemﬁomgu&m ca, Bl

‘Para viviendss de una recamara, 3 habitantes.

- Pasgviviendas de dos recémaras, 5-habitantes.-
“Parawviviendas de tres recémeras, 7 habitantes. -
. 2 Rargviviendas de mas de tres recamaras, 2 habl-
. "™ tantes-més por cada recamara adicional.

-ARTICULO B2. —Los patios que sirvan para dar ilumine-
cién y ventilacién natural, tendrén las siguientes dimen-
siones minimas en planta, en relacion con ia aftura medida
W inferior de la ventana hasta sl pivel superior

de. ,A‘,gqtgng,mgmml, sagénMaal saso:. ..

:
b
&

@iMﬁNslpyE_s MINIMAS .
e - ¥ WTA_ .
" 2.50 metrps
3.25 metros
"~ 4.00 metros
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T owy

Rk BICvG Tl (08

§
a:
g8 1
%
3
<
é
£
B
-
§_§

DIMENSIONES MINIMAS- -
EN PLANTA
- 2.00 metros -
» 2.25 metros . ¢
. 2,50 metros - ;
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En el caso de alturas mayoraes, (a8 dimensién minima en
planta de! patio debe ser un guinto de la altura ya
mancionada.

‘Se permitirdn las siguientes tolerancias en las dimen-
siones minimas en planta de {os patios:

-.—Se -autorizara la reduccién hasts de un 15% en
la dimensién minima -del patio en el sentido de
la orlentacién este-ceste y hasta una desviacion
de 4b grados sobre esta linea, siemprs y cuando

-.-en 8! sentido transvereal se incremente cuando
©+-menos en un 2086 ls dirnensién minime corres-
pondiente; - .

4. —En cuslquier otra orlentacién se autorizara la reduc-
e, ciédn hasta en-un 15% .en una de las dimensiones
minimas del patic, siempre y cuando ia dimensién
opuesta tenga por-{o menos vez y media la mini-

ma correspondients;

Hi.~—En el sentido perpendicular a ios pafos-én donde
axistan muros ciegos ¢ ventanas de pieza no habi-

: - 1able, e auteorizaré. fa reduccién hasta ‘de un
16% en la dimensién minima del patic, siempre y
cuando en el otro sentido se incremsnte cuando
menos en un 20% la dimensién correspondients; y

V. —En los patios exteriores cuyo ladc menor esté
abiertc & is vie publica, se aplicaran ias normas
consignadas en la fraccién tl de este articulc.

Queda pronibido dar luz y ventilacién abriendo ventanas
hacia predios colindantes, asimismo, cuando los patios
sirvan para dar acceso 8 viviendas, no se podré instalar
maquinaria o cualquigr objeto que pueda obstruir el librg
Paso. .

ARTICULO B3. —En todo edificio de més de 13 maetros,
ademas de contar con servicio de escalera, debar4 insta-
{arse sistema de transportacion.vertical mecénica para
personas, = . L

ARTICULO 84. —Todos los departamentos de un adi-
ficio deberan desembocar a pasilios que conduzcan direc-
tamente 8 las escaleras y el am:ho de éstos nunca seré
menor de 1,20 metros.

ARTICULO 85.—Los edificios de més de una planta,
tendrdn por o manos una escalera, aun cuando cusnten
con slevadores.

La escalera o escaleras, comunicaréan todas los nivsles
con ef nivel de ia banqueta, no debiendo estar ligadas las
del nivel superior con las de los s6tanos. A une escalera
podrén desahogar hasta 20 departamentos o iocales en
cada piso; el ancho minima de las escaleras seré de 1,20
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metros en edificios, de 1.00 metros en los de habitacidon
unifamiliar. La huslls neta de ios escalones no seré me-
nor de 30 centimetros y los peraltes no mayores de 17
centimetros. Cuando la altura entre niveles sea mayor a
la minima sefialada por este Titulo, |as escaleras se inte-
rrumpirén por medio de descansos situados a un desni-
vel no mayor de 2.50 metros; toda escelera tendré un
pasamanos con una situra no menor de 80 centimetros
y las sscaleras que requieran proteccién lateral, sstarén
- provistas de un barandal con pasamanos.

Las escaleras de los edificios serén construidas con
material incombustible y log vanos de ios barandales no
serén de mas de 16 centimetros en su dimensién minima.

ARTICULO 86.—Toda ventana de iluminacién asf como
las puertas de acceso, no podran tener cristales sino a
partir de una altura de 90 centimetros sobre el nivel del
piso.

£n los casos especiales de motivos funcionales en
' que Be requiera prolonger cristales hasta el nivel del
piso, se provesré especiaimente los que den al exterior
en fachadas de-patios y calles, de dispositivos de seguri-
dad hasta uns altura de 30 centimetros sobre el nivel del
piso.

ARTICULO B7.—Ningun puntc de un edificio podré
estar 8 una altura mayor de dos veces la distancie hori-
zontal entre dicho punto y ei lindero méas cercano ae las
manzanas vecinas.

Se exceptian ds la disposicion anterior, los motivos
arquitectonicos taies como miradorss, torrecilles y otros
de escasa* lmportancla y de carscter omamental

ART ICULO 88. —Para los edificios situados en eaquinas
sa permitird que sea la calle més ancha la que norme
la altura del edlficio, de acuardo can lo dispussto -en sl
arﬂculo gmedm, haata une profundsdad dos veces de la
.cauo mﬁ.s angma

'”‘ CARITULOAV . " .. v

DE LBS MUEBLES SAMTANOS Y sus INSTALACOONES )

ARTICULO 88.—En establecimientos, el ~servi¢;.io sani-'
tario deberd contar como minimo para 20 pessonas:

Da,t?a_biracién y“de' hospedaje:
4 excusados, 4 lavabos y 4 regaderas.
Industriales, comerciales y de servicio:

2 sxcusados y 2 lavabos.

AR,
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En los establecimientas donde asistan umtnsempha
dos, obreros, oficinistas y otros, se sumarén para efec-
tos de célculo el nimero total de personas. 13

ARTICULO 80.—En los edificios en que cada daparta-
mento o local cuente con una pieza destinada a bahg..mn-‘
dré cuando menoe regadera, lavaboy axcuudo,__,.,,

DRI I

LR 1

Tods regadera deberé contar con sefvicio ¥s egua’’”
caliente y frfa, en los bafios en que solamante exista -
regadera sin tener tina, la parte del piso sobye.sl que -
descargue'la regadera, esteré separado del resto'porme-
dio de un reborde ¢ escalén y sera provista dicha suparfi<
cie de-coladera de obturacién hidraulica ympaa pmaba
de rpadores. Ly

B S G s

ARTICULO 91.—Los mingitorios serén de tiao{ndhd--
dusal, de sobreponer o de pedestsl, pravistos de desagiie.
con sifén de obturacion hidrulice y estarén dotsdos con -
tubo para ventilacién, ya sea individual .o -en aﬂe,’ﬂia
trata de una baterla de mingitorios.

ARTICULO 82. —E! desagiie de tinas, regaderas, bkhts
o lavadoras de ropa, contaré con obturador hidraulico de 1
tipo bote. s R

Los lavabos y vertederos deberan estar provistos de
8ifén con obturacién hidréulice y sus tubos de descarga
tendrén ventilacién indiviudat o conectada a otros ‘tubos
de ventilacién.

ARTICULD 83.—Los fregaderos de cocina enﬂdiﬁoios
destinados-a habitacién, desaguardn por medio degun
sifén gon pbturacian hidréulica, conectadq al fregadero, .-j
con registro para dimpiaza y con didmetno nomanor d&
38 milimetros.. . ; ity B e :

Los Wmade hscoumdeestablec:mlmtoiqu&
den servicio tolectivo, ademés del sifén prescrito, esm»
ran dotados da una ca}a para mcoleccnén de gm

o 23 0%
/

ARTICULO 94. Cada depanamentp o vvvwzdagonm
con.un lavadero que puede estar jnstalado en las azoteas,.
zotshuelas, petios o pozos de luz. Si-se instalare qq:m
dos primaeros casos, deberé estar protegido por un murg- -
no menor de 1.00 metro ds altura y tendré un tacho.gue
resguarde de le lluvia y del sol, inclusive los de patios o 3
pozos de luz, .. . 5o PP = .

ARTICULO 85.—En los servicios sanitarios 4. los ]
establecimiantps industriales, comerciales y. da satvic;o, 2
se tomardn las siguientes medidas: 5 2

[ . —Se coadyuvar al mejoramiento de las condiciones .
sanitarias del establecimiento, anuncianqlp encarx £
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... Xeles wisibies € indelebles, ios habitos de higiene,
.8 afecto de .que los obreras o usuarios recuerden

ia noeeddpd de 6sws

get;
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et }l.k;‘dnmmname s dotarén de papel higiénica,
-, toslias desechables yjo .qocadom auwmédcos
";' po R m‘n;’ Vjﬂbon( 73 S e N T

f ." m}ﬂ&,—mm dos lavabas se conurt .§o0.un recipien-
i Y WWE‘M’W" para depogitar toallas de
molm-du U ubtcaclénurt de tal- formn que

cemo:

v‘¥5ﬂ.,l L1 Vg # :
I\(Mr—:l.mmuouu unlumos deboetn cqnpemuae per—

: Aﬁ'ﬂm 95 —En. lo; lacalm mqumm comercl@-
laqrqomlﬁqwa prohibido dar un uso distinto a

iudydneon !a mom abierta.

e 'bemsoaucaclousé‘ =
DE PROPIETARIOS E INQUILINOS
ARTICULO 87.—Los propietarios de los edificios o de

ios negocins en ellos establecidos, seran los responss-

bles ante {a autoridad sanrtang, de la conssrvacion, buen
astsdo-y mantenimiento de las instalaciones y sarvicige

sanitarios, muros, PisOs, mchos yen general de.ios pro-
pios edificios.,. "

abligadas @ mantaner gseados:ios ‘patios ganerales, fos
~de. agusquomn de uso comun para {osdnquilinos, asl

caa a-'lndmbimctones departamantos o jocales: ..
AETICULO 99‘—L081nquilinop tieaen lanbiigacmn de

- ¥icios sanitarios y evitando aglomeraciones de personas

de Oos habitnntas de los admcms

s %

"y muros.de uss exclusive de ceda-departamenta o local,

“ARTICULO 101.—Cuando las instalacionas de servi-
cios sanitarios, calefaccion, iluminaci6n, ventilacién y en
: «geneml, cualquier parte de las construcciones de Jos edi-
ficios ocasionen dafos a los colindantes par lo que res-
y pem:a ® ig 8alubridag, los propletanos estén obllgados a
: agir 1as deficiencias. 3 ;
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408 joceles destinados & servicio sanitado, los cuales -
- deberan gontar con proteccién vjsual M’H interiot, 3

~ARFICULO 98: @mmmwm '
de servicio; excuasdos, mingitorios, bafios y depdaits -

mmo§odas aqueilas partes del adificio que o pertanez- -

'manmngr ‘en buen estado de aseo, las habitaciones-o lo- -
: cales que ooupen, haciendo el uso spropiado de los sar- -

. ote animales que puedan perjudicar ia salud o huglene

LA memb 300 -—La-inmpleza de pa.bos tinacos, plsos':

: seré por cuenta de los inquilinos ocupantes del edificio. -

PERIODICO OFICIAL

ARTICULO 102. —Tanto los propietarios como los inqui-
linos, estdn obligados a que los obturadores hidréulicos
astablecidos en los patios generales de servicio, o espe-
ciales de los departamentos o locales, tengan agua en
todo tiempo pare evitar malos olores.

ARTICULO 103.—-Cuando una vivienda, local o edificio
86 dastine a usos comergiales, industriales o de sarvicio,
las obras de acondicionamiento sanitario que requieran,
quedan a cargo de lgs ocupantes, as{.como sSu conserva-
cién y mantenimiento.

Las obras de acondicionsmiento no deberan alterar (as
condiciones sanitarias del edificio ni provocar molestias
a vecinos y se requiere la autorizecién de los planos
respeactivos en los términos del Capftulo | de este Titulo,
ademas de la anuencia por escrito del propietario. En
al caso de condominio, 8s estaré 8 lo dispuesto por el
Cédigo Civil del Estado.

ARTICULO 104.~Los inquilinos o condéminos que
ocypen viviendas, departamentos, locales o aeccesorias,
estan obligados a psrmitir {a ejecucién de las obras que
ordene la sutoridad sanitarie cuando no se requiers la
desocupacién total.

TITULO CUARTO
DE LOS PANTEONES
CAPITULC ¢

DISPOSICIONES COMUNES
ARTICULO 105.--Para ios efectos de este Titulo se
considera como pantedn ai lugar destinedo a ia inhuma-
clén @ incineracion y en su caso, exhumaciéon de restos
humangs.

ARTICULO 106. —Para {a autorizacién de funcionamien-
to.de panteones, ademaés de los requisitos sefalados en

"este Titulo, se requeriré la aprobacién de 1a autoridad
. municipal,

ARTICULQO 107.—~La Secretaria de Salud y Seguridad
Sociel 'del Estado prohibiré tas inhumaciones en los
panteonuss que se encuentren saturados, haciendo ls
declaracién respectiva.

ARTICULO 108.—Quedan sujetos s este Titulo, los

_ panteones urbanos, suburbanos y rurales del Estadc, ya

sea con el cardcter de publice, privade o particular.
CAPITULO it
DE LA TEMPORALIDAD

ARTICULO 109. — Los cadéveres que sean inhumados
deberén permanencer en las fosas como minimo:

i fngirs M o 4l TPty TR S Oyl
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t.—Sais afos tos de las personas mayores de quince
afios de edad &l momento de su tallecimiento; y

il.—Cinco afios los de ias personas menores de quin-
ce afios de edad al momento de su fallecimiento.

Transcurridos los plazos anteriores, 88 consideraran los

restos como @ridos.

ARTICULO 110.—Unicaments a solicitud de ia autori-
dad competente, podré exhumarse antes del tiempo a que
hace referencia el articulo anterior y previa autorizacion
de ia Secretarie de Salud y Seguridad Social del Estado.

ARTICULO 111.—Los cadaveres debaréan ser exhuma-
das o incinerados, entre las doce y cuarents y ochc
horas siguientses a la muere.

ARTICULO 112.—Solaments con ia autorizacién de ia
sutoridad sanitaria o por disposicién del Ministerio PGbli-
co, ¢ bien de! Poder Judicial, podré prolongarse el plazo
& que hace referencie el articuio anterior.

CAPITULO it
DE LA AUTORIZACION PARA EL FUNCIONAMIENTO

ARTICULO 113 —Pare le sButorizacién de te construc-
ciéri de panteones, ademéas de las disposicionss que
sefiala el articuic 106 de este Reglamento, se atendera
a ios siguientes requisitos:

I.--Panteones urbanos:

8}, - Solicitud dirigida al Secrstario de Salud vy
Seguridad Socia!l del Estado, indicandc si el
panteon tandré el caréctar de publico, privado
o particuiar;

b).—Copia de l8 solicitud dirigide al Secretario
-de Gobiaemo pare la autorizacion del funciona-
miento;

g).—Certificado de propiedad expedido por el
Registro Publico de la Propiedad y del Comer-
cio del Municipio er: donde se pretende la
construccién del pantedn; “

d).—Constancia de la Presidencia Municipal sn
que se manifieste que el terreno prapuesto

" no se encuentra afectado por algunz obra
municipal o de alguna dependencia oficial;

a).-——Créquis de ubicacién del terreno respscto
ala ciudad, poblacién benaficiada, fotocepia
- certificada de las escrituras del terreno;
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f). —Plane topogréfico sefialando curvas de nivel,
superficie total, colindancias, oﬁentncmn y
coordenadas;

g}. —Planta de oonjunto dal pante6n sefislando érea

de abastacimiento, oficinas administrativas, -

-88rvicios sanitarios, capillas y otros anexos;
h).—Plano de lotificacién, sefialando dimensionas

de fosas, criptas, entre otros, con detalle de

cads uno; S

i). —Plano de cade una de las éreas, en planta, =

corte, fachada y detalies;

Jl.—Plano que seNale el sistema de abastecimiente

de agua, fuente, almacenamiento, rod tomas,

entre otros; v St

k).—Plano que sefiale la red de drenajes pluv‘ialeé' :
v el de aguas negras de los servicios sanita-

rios, indicando el punto o puntos de desfogue.

Los requisitos sefialados en {os incisos e}, g}, h),
i}, ) y ki, deberén presentsarse por triplicado;

il. —Panteones suburbanos y rurales:

aj.—Solictud dirigide 8! Secretaric de Salud y
Seguridac Social dei Estaao;

b).—Copia de ia solicitud dirigida ai Secretaria
de Gobiernc pare g autorizacién del func;o-
namientc;

pew o T
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¢}, —Créquis de ubicacién del terreno fespecto al :
poblado, sefialando todos los puntos intere- <

santes y distancias aproxumadas para fBCIIltB!
su localizacién; ’

- d),—Autorizacién de la Presidencia Municipal.

correspondiente para la construccidn del
pantedn;

e}. —Escritos del Delagado de la Secretaris de -h;

Reforma Agraria y Comisariadoe Ejidal, en los -

que se sefale si existe ¢ no inconveniente

para gue &l terreno propuesto pueda uuluzarse )

para pantedn; y

fi.—Plano del lavantamisnto topogréﬁco—del terreg-
no propuestc, sefialando nombye del propiets-

rio, nombye de. los colindantes, superficie -

total dal terrenag, coordanadas Y qrientacidn,

distancias a punto de interés, g
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e Siuammeda;m terreno ejidal, @l plano debers firmat-
t. . =eporelDelegadode la Secretarfa ds la Reforma Agraria
: y portl Comhamdo Ejidal, con sus respactivos sellos.

‘La mﬁolmdn qua hace reterencia e) inciso a}, deberd
m sl.nombre de! lugar.o pobladoy municipio dan-
,gp,aw consiuir 8l pantadn, relacion de pobla-

dos ‘henaficiados y cmﬂdad de habitantes en cada uno

_renoPropuesto, anexdndase escritas en que las autori-
Md&m»no de ios poblados bepeficiados den su

mmmmm uSecmﬂndoSalud y50
“purided Sacialdel Estado, practicard wigita de inspeccion
,ﬂumponioumbbddoptxnwmum Normas

m SERVICIO DE LIMPIEZA PUBLICA

E 4 ARTICULO 115. —El servicio de limpieza publics, esteré
encomerxiado a log Avuntamientos, quienes (o prestarén
- con la coaperacién del vecindario vy el mismo compren-
deré:

g aﬁdoa pabueog, .ca;mqa de abaato y demés

mde gmlmales recogados ;ie las, vfas pablicas,
astab}od{n{amm ofnc:alga, mb}os o domicilios ™

dcim provementes de la via pﬁbhca, ge haré en depdsi-
- tos wpacwias Qonstruodos para tal objeto y colocados
oonveriimmm-en numero 1al que cubran las.necesi-

- "ARTICULO 117 —-Los dopésitoc 8 que 86 refiere el
2 brﬂqubmw, Mtn constmndos e mstaladoe por los
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‘dpmm aproximedas de ceda.poblado al te- -
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Ayuntamientos pudiendo ser subterrdneos o extsriores
conforme & los siguientes requisitos:
I.—Que su capacidad atienda a la superficie de la via
_- bublica asignada, tomando en cuenta las costum-
bres y necesidades de! caso;

il, —Los depdsitos subterréneos deberén astar provistos
de tepas metalicas suficientemente resistentes a
las cargas que deban soportar y de ajuste hermé-

“““tico con cierre especial y Gnicamente accesible al
' * personal de limpieza; y ' -
fll. <Los depésitos exteriores deben estar cubiertos con
pintura de aceite, en color uniforme y con inscrip-
p o, -0lén slusiva @ su uso. .

ARTICULO 118,—Los depdsitos subterrénecs deben
88r colocados y construidos de tal manera qus no gaan
inundados por las aguas pluviales, debiendo tener el dre-
naje corrgspondiante para la decantacién de Jas aguas de
las que provenge humedad, o pare las de su lavado.

* ARTICULO 118.—Los Ayuntamientos ordenarén la
construccidn de depdsitos generales de basura y hornos.

ARTICULO 120.—E! transporte de las basuras y desper-
dicios deberé hacerse en vehiculos construidos especial-
mente para el objetc, mismos que llenarén los siguientes
requisitos:

. —iLa caja de depdsito deberé estar forrada de ldmina
metélica y pintada en aceite con un anuncio alusivo
8 SU USO; y

il. —Que sean susceptibles de aseo con utilizacién de
-agua y provisias de tapas metélicas con cjerre
‘hermético.. -y
- - =

. ARTICULO 121.—Queda estrictém,ente'prohlbida la
utllizacién de vehiculgs destinados al transponte de ba-

' suras y.desperdicios, -0.al de cedaverss de animales, en

trabajos diferentss. %

ARTICULQO 122.—~Los tiraderos de basuras y despsr-
dicios serén fijados por los-Ayuntamientos previe auto-
rizacion de ia Secretarfa de Salud y Segundad Socisat
canforme a lo siguiente:

- {.—Que su situacién se encuentre a distancias conve-
nientes de los centros y pobledos, pugnendo siem-
pre por la creacién de rsllenos sanitarios,

ARTICULO 123.—Cuando por rezones de orden econd-
mico, lag basures y desperdicios sean aprovechados
industrialmente, la utilizacién quadaré sujets 8 las siguien-
tes disposicionas: -
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{. —Las basuras y desperdicios no podrén permanecer
en los lugares que se sefalen para su recoleccion
o seleocion, por un tiempo mayor de setentsa y dos
horas méximo; y

Il.—Une vez separads la parte utilizable, debers sste-
rilizarse invariablemente.

ARTICULO 124.—La canstruccién de plantas de indus-
trializacién de basuras, masticadoras, hornos y celdas,
deberén hacerse conforme a los planos y procedimientos
que apruebe la Sacretaria de Salud y Seguridad Social del
Estado.

ARTICULO 126.—Las materias orgénices no suscep-
tibles ds putretacaién, sélo podran ser utilizadas & con-
dicién de sujetarias prevlamente a un tratamiento de
desinfeccion.

ARTICULO 126. —Las materias organicae y putracibles
s6lo podrén ser utilizadas con psrmiso axpresc ds a
Secretaria de Salud y Seguridad Social del Estado.

CAPITULO
DE iLAS OBLIGACIONES DEL PUBLICO

ARTICULQ 127.—Es obligacion de los habitantes del
Estade de Guanajuatc, barrer diariamente lae banquetas
de los frentes de sus casas o establecimientos industria-
lee 0 comaerciales, as! como de los terrenos bardeados o
no, evitando Qque 8slos 86 conviertan en basureros
publicos.

ARTICULO 128. —Los vacinos de las calles pavimenia-
das con ssfsitc, concreto o adocrsto, barrerdn solamente
ias banquetas correspondiantes al frente de sus casas.

ARTICULO 128.—Los vecinocs de las calies pavimen-
tadas con piedra o no pavimentadas, barreran y regarén
diariamente desde gl embanquetado hasta la media calle
corrgspendignte at frante de sus casas o predios de su
propiedad.

ARTICULQ 130. —Los locatarios de los mercados, tanto
del interior como de! exterior, conservaran assadc el es-
pacic comprendido dentrc del perimetro ds sus puestos
interior y extarior y las basuras y despardicios los colo-
cardn en los lugares destinados & depositos de basuras.

ARTICULC 131.—Las basuras y desperdicios que se
produzcan en hospitales, sanatorios, enfermerlas, casas
de cuna, clinicas y consultorios médicos, daberén inci-
nerarse inexcussblsments, debiendo instalar\\horno

crematorio. ) Jed DA ERALNL .

ARTICULGS 132. —Los propietarios y/o ancargados de
axpendics o badegas de 1oda clase de articulos cuya carga
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o descarga ensucien la via plblica, estén obligados una
vez terminadas las maniobras de descanga al aseo mme
diato del tugar.

ARTICULO 133.—Los conductores de veh‘culda des-
tinados al transporte de materiales de todas clases, cul-

daran de.que sus vehiculos no sean cargados arriba del = .

limite de su capacidad volumétrica para evitar-que la carga’

8e 88PArza 8n e trayecto, deblendo cubmae con lonu
que io Impidan e s : Poridisg iy

ARTJCULO 134.-Los propistarios de puastnos comer-
ciales eatablecidos en la.via publica, fijos o semifijes, de-
baran cuidar de mantenar limpio el perfmetro que ocupsn
y las basuras o deaperdicios que produzcan elios o aus
clientes, serén depasitados an reccpnentes aspaciales.que
pars tal objeto.deben poseer dichos p:opmarios

ART!CULO 135.—Los propietarios o encargados da

astabiscimisntos comerciales, afectuarén sl lavado de )

vitrinag ¢ aparadores axtariores.

ARTICULO 136.~Los propietarios o encargados dece: - : :

mionas ¢ automoviles al servicio de pasajeros, culdardn

ds mantener en parfacto estado de aseo el interior desus .

vehiculos, e igualmente de que los pavimentos de sus ter-
minales o lugares de estacionamiento en |l via publica,
6 mantengan aseados.

ARTICULC 137.—Los propietarios ¢ encargados de los
terrenote no bardeados, serén responsabies de la impieza
de los mismos, debiendo hacerse ésta con toda le frecuen-
cie necesearia, évitando que se conviertan sn basureros.

CAPITULO i

DE Lk DESINFECCION ¥ DESIMFESTALCION

ARTICULO 138. —Pare los efectos de sste Capitulo, se-

entiende por desinfeccién {a dastruccién de la witalidad

de los microgorganismos patdgenos, rediante i; aphc.a- .

cion dlmcw de medios fisicos ¥ quimicos.
ok

co o quimice mediante 8! cual pueda dastruirse en al
cuerpo de una persons, en la ropa o an e! medio ambients,
los insactos o roedores que reconocidamente son Capaces
de transmitir enfermedadesg y vivan en el cuerpo 0 en las
habitecionas de las personas.

ARTICULO 139,—Cuandc 6! ioca! destinado &8 habi-
tacién, dormitorio o lugar de reaunién, sa encusntre
infestado o por sus condiciones materialas nao. parmita
practicar la desinfestacién o desinfeccidn, la Secretarfa
de Salud y Seguridad Social de! Estada, ordenaré que 59

practiquen las obras de acondicionamiento que estime’ E
necesarias y 8i 4stas no s¢ efectuaren, ordenaré s madl- e

da de seguridad correspandiante.
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Sa entiende por desinfestacién todo procedimiento fsi- )
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e ARTICULO 140.—Todos los lugares en donde se reu-
; nan personas deberdn mantenerse aseados, as/ como
desinfectados y desintestados por los propietarios o
encargados, a satisfaccion de la Secretaria de Salud v
Sagundad Social det Estado, la cual indicara la frecuen-
cia del yratamiento. :

S

> salh
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e AR'ﬂCULO 141 .—El.aBeo, las desinfecciones:y desin-
festaciones a que se refiere 8l articulo enterior, serén
- realizadas cuando {08 propietarios o encargados se rehil-
‘sen & verificarlo, por la Secreter{a de Salud y Seguridad
Somaidalﬁsmdo corriendo los gastos a8 cargo del -pro-
pim:ln perjuocio de las sanciones a que hubnare lugar
ARIACUL:D 342 -—Las .empresas particulares o |nati-
Tuciones :oficiales apenu a la Secretaria de Sakid y
_ SeguridadSacial del £stado que se dediquen a practicar
dwufesmciones se sujetarfin a la vigitancia de la migma
y-somateranasuaprobacién, os procedimisntos y-ei uso
ds lu subamms que empleen.

e
|

AT

j Li Secretarfa de Salud y Sogundad Socnal del E:stado
fileré i periodicidad de las desinfestaciones y desinfec-
- glones de-scuendo.a las actividades que realicen, produc-
mt que-se’ e!aboren 0 gervicios que 88 presten en los

TITULG SEXTO
DE LOS RASTROS, AVES, ESTABLOS, GRANJAS
ZAHURDAS, APIARIOS Y OTROS

ESTABLECIMIENTOS PECUARIOS

CAPITULG |

: DlSPOSlCIONES COMUNES
ART.}CULO 143 ~—E! servicio .piblico de rastros del
Estade de:Guansjuato, as como todos aguelios subsidia-
oo riostmnexn‘s, Wemrﬁn par sonducto-de losAyunta-

: ARTQGELG 144 -—Comasponde a los Ayuntamlenm
; mmiﬂgunm«m funcwnea

’-,rﬁegulaf la mtroduccmn de ganado ¥y el abasteci-
miento de carnes propias para el consumo, en for-
_‘ Jna: directa 0 por conducto de dos organismos

aubaédmﬂos 0 $8VICIOs CONexos existentes

—»Erestnr a: lo; usuanos de los rastres fos servicios
s-qgensrates de lo8 mismas como a.continuacion se

- espacifican:.. . . N

ol deglelio y evisceracion, corte de cuernos, limpia
.y.maniobra de pieles, lavado da visceras, manio-
' bras en los mercados ds cenales y visceras; y
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. ‘Recibir n los corrales.al genado en pie y hacer

1It. —Hacer directa o indirectamente el transporte sani-
tario de toda clase de productos de la matanza de
animaies para su distribucion a ios diversos esta-
blecimientos det municipio.

ARTICULO 146.—Toda persons gue lo solicite, podra
introducir y sacrificar ganado de cualguier especie en los
rastros de esta entidad, sin mas limite que el que fije la
administracion del rastro, teniendo en cuenta las dispo-
siciones sanitarias.

ARTICULO 146.—En los lugares en que se practique
la inspeccién sanitaria & los rastros, no se permitirén la
entrada al publico hasta que asl lo dispongs el adminis-
trador del rastro, siempre y cuando hays terminado is re-
visién sanitaria.

CAPITULO tl
DEL SERVICID DE CORRALES

ARTICULO 147.—En los rastros del Estado de
Guanajuato habré corraies de desembarque y corrales de
depésito, quedando sxceptuados aquéllos que por falta
de espacio o la escasa matanza no puedan contar con ios
dos.

ARTICULO 148.—Los corrales de desembarque de
ganado, estaran abiertos al servicio publice, todos tos
dlag sin excepctén, aun los tenados, pars recibir el gana-
da que se dastne at sacrificio.

ARTICULO 148. —l.os corraies de dapdsito seran des-
tinados a guardar e! ganado de todas las especies que
8e introduzcan al rastro para su sacrificlo, asf como uno
para cuarentena de los animales gue en la inspeccion anta
mortem resuftaren enfermos.

ARTICULG 150. —Ningdn animal en pie gue se encuon-
ireé en los corrales podré salir del rastra sin que prewa~
mente se cumplen las dnspos:cnon@s sanitarias.

ARTICULO 151.—Todo ganado gue se introduzce al
rastro para su sacrificio, serd desambarcado y reconcen-
trado er: los corrales pare su inspeccion sanitaria en pie.

CAPITULO i

DEL SACRIFICIO DE GANADO

ARTICULO 152.—Los animales destinados al sacrificio,
permaneceran an los corrales del rastro por lo menos vein-
ticuatro horas antas de a8 matanza.

ARTICULO 153.—Los animales que se encuantren en
s! encierro, passrdn a matanzs o 8! anfiteatro, segin et
resuitado de la inspeccién sanitaria.
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ARTICULO 154. —A los departamentos de sacrificio s6-
lo tendran acceso los obreros destinados a los trabajos
de matanza, el personal de vigilancia comisionado y ios
encargados de la inspeccién sanitaria; as{ como las per-
sonas que expresamente autorice (a administracién del
rastro.

-t

ARTICULO 155. —Las canales de los anknales saorifi-
cados, serén inspeccionadas por el personal sanitario y
en el mismo tugar serdn selladas autorizando su-consumo.

Las visceras después de-su lavado, serdn inspecciona-
das por el personal sanitario y, en su caso, selladas para
sl consumo. :

CAPITULD IV
DE LAS CANALES Y VISCERAS

ARTICULO 156.—En el drea de canalas se dispondra
-de las perchas necesarias para colgarias.

ARTICULO 157.—En el érea de visceras 86 contara con
las mesas necesarias para la colocacion de las mismas.

ARTICULO 158.—Las canales que se reciban en sl
rastro de procedencie extrafia a-lo8 mismos, serdn con-
sideradas como mortajas y quedaran sujetas & revision
sanitaria, verifigando si son propias pars el consumo hu-
mMano y en Casc contraric se procederé & la incingracion,

CAPITULO V
DE LA REFRIGERACION

ARTICULO 159. —Los rastros contarén can refrigera-
cién, dastinada exclusivamente para log productes pro-
venientss de la matanza.

ARTICULO 160, —Por ningtin cohcepto 86 permitir4 ta
entrada y conseryacion en la rsfrigeracion, de camnas de
animales enfermos a juicio de la autoridad sanitaria, las
que serén enviadas al anfiteatro o d:rsctamenta a las pai-
las, segun proceda

ARTICULO 161.—E! pérsonal de rafriééraci&i; recibi-
ré y entregard las carnes en el vestibulo de la misma.

Sélo podrén éntrar a lIa refrigeracién,: el personal de
servicio de la inspeccion sanitaria y las personas que auto-
rice ta administracidn del rastro.

CAPITULO VI 0
DEL ANFITEATRO, HORNO CREMATORIO Y PAILAS

ARTICULO 182.—En el anfiteatro de los rastros, se
efactuarén:
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I. —El-sacrificia, avisceracién o inspeccién samtam de
ioﬁ animales enfermos o sospechosos, ya 66a que
procedan de los corraiss del rastro o fuera dedly

Il.—La evisceracién e Inspapcton sanitaria de lm ﬂnl-
mam muertos de cuaiqulor prooedem:lm it ,‘-

L

ARTICULO 163, —Las cames y daapo;oa:mprop;g.pm -
el consumo mediante declaracion del servicio. sanitaria, . *
serén destrudos en el horno crematorio o pailas desting- s
das al efecta, bgjo (a vigiiancia de sus comigionedos y-del .~
personal del rastro, '

Ty, i

v:.\

ARTICULO 164. £} sacrificio de animales emmi:;s'o
sospechosos, se haré al terminar la matanza de fos Aani

males sanos y por ningin motivo deberan utmzaroe ‘IOI
mismos utensilics,

AHTIGULO 185._——En ol éras de, pailas se af&cmqrt'

© 'h.—La coccldn y prensado de la sangre para. sluetnﬂp
& los demas procedimientos nacssarios y dojula
en condiciones de vents, como un producto de
matanza;

Il. —Le coccién de cusernos para dejarios en congicio-
nes de venta come un producto de ia matanza;

Hi.—Le friture v extraccion de grasas; v

V. —La destruccién de despojos que ordene el s8rvicio
sanitario, as( como la industrializacién de came, i
despojoe y demas esquilmos que establezce Ie '
administracion del rastro.

.
.

‘CAPITULD Vi

s

DE LOS REQUISITOS e o
ARTICULO 168.—Los rastros o mataderos, ys sean
publicos o privadog, deberan lienar los requisitos que .
marce la Ley y contarén invariablements con ‘Licencia '

Sanitaria.

'ARTICULO 167.—Los animales de las especies cuyas -
carnes se destinen al consuma humano, deberén sef sa- - g
crificados precisamente en los rastros o mataderos auto-- -
rizados por la Secretarla de Salud y Segundnd Soclal del
Estado.

ARTICULD 168.—Los rastros o mataderos deberdn -
contar con un Médico Veterinario Zootecnista titulada,
propuesto por la administracién, quien seré el responsa- 4
ble de las laborgs que se realicen sn el interior, ei.cual’
deberé ohtener autorizacién expresa de la Secretar(a de
Salud y Segundad Social det Estado.
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ARTICULO 188. —El personal que labore dentro de un

rastro o matadero, deberé contar con Tarjeta de Control
Sanitario.

ARTICULO 170.—E! Médico Veterinario Zootecnista

. saré la dnica persons autorizada para determinar dentro

de los rastros 0 mataderos, si la carne de un animal 8s
apta para el consumo humano.

CAPITULO Vil
DE LAS INSTALACIONES ¥ SU FUNCIONAMIENTO
ARTICULO 171.-—Los rastros o mataderos, deberén

estar situados en zonas suburbanas no afectadas por
inundaciones regulares y frecuentes. Se ubicarén en

_ sitios exentos de olores desagradables, humo, polvo u

otros elementos contaminantes y de preferencia, cerca de
‘los grandas centroe de produccion ganaderos o avicolas.

ARTICULG 172.—Los rastros deberé&n disponer de un
espacio suficients que permita la ejecucion satisfactorie
de todas las oparaciones. -

‘ARTICULO 173.—La construccién debers ser de mate-
riales resistentes, impermeables, incombustibles y &
pruebe de roedores, con ventilacién adecuada, buens
iluminacién natural, artificial o mixte y, deberd poder
limpiarse con facilidad.

ARTICULG 174. —La iluminacién, ya sea natural, arti-
ficial o mixta, no debaré modificer los colores de los
productoe. La intensidad no seré inferior & 540 lux (50
bujias) para la inspeccion; 220 lux {20 bujlas) para ares
de trabajo, y 110 tux (10 bujlas) en otras zonas. Todos
ios focos o lAmparas que se instalen an las Areas de
sacrificio y faenado, deberéan tenar pantallas protectoras

- o0 algln dispositivo de segurided qus impida ta contami-

nacién de la carne en caso de rotura.

ARTICULO 175. —La ventilacion en las dreas de trabsjo,
-ae planearsd de modo que impida el calor, e vapor y la con-
densacion excesiva, asegurando también que sl aire no
esté contaminado por olores, polvo, vapor, huma, entre
Ootros.

-ARTICULO 178. —Las aberturas de ventilacién, deberén
estar revestidas de tels metalica. Las ventanas que no
abran daberfin tener paneles completos de vidrio y las que

- 8@ abran tendrén un revestimiento fijo de tela de alambre;

estos revestimientos se dispondran de manera que se pue-
dan desmontar f&cilmente para realizar su limpieza. Los
antepechos internos de las ventanas, si los hay, deberén
estat inclinados para evitar que se utilicen como repisas.

ARTICULO 177.—Todas las puertas que abran desde
los departamentos en que se manipulen materias comes-

- tibles, si no 85t4n provistas de un fiitro de aire eficaz y
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gue funcione adecuadamente, deberdn ser de cierre auto-
matico, sjuste pertecto y doble accion, tratando de que
sean sodlidas en la medida de lo posible.

ARTICULQ 178.—Las escaleras situadas en las dreas
donde se manipulen materias comestibles, serén cons-
truidas con material impermeable, no téxico, no absor-
bente, no resbalante, sin grietas y con escalones de un
minimo de 10 centimetros de altura y un méximo de 18
centimetrog, medidos desde 8l borde externo de! paldafic.

ARTICULO 178. —Los toboganes, escaleras de mano,
plataformas y equipos similares que se encuentren dentro
de |as salas de procesamiento de carnes, seran de materia-
les resistentes 8 la corrosion, a las roturas y al desgaste,
debiendo ser de fécil limpisza.

ARTICULGO 180. — Los rastros deberén estar disefiados
y squipados de tai modo que se facilite ta limpieza, ia ins-
peccién sanitaria v la supervision de la higiene de la carne.

ARTICULO 181.—Se eavitaré, utilizando disefios id6-
neos, que entren o aniden aves, roedores, iNsectos y pard-
sitos; asimismo, deberan estar fisicamente separadas las
4reas donde se opers con materiales comestibles de aqué-
llas en que se trabaje con productos no comestibles.

ARTICULO 182. —Todas ias salas de un matadero, ¢
excepcion de las que se utiticen para oficinas o vestido-
res de wsbajadores e inspeciores, deberan contar con:

{.~Techos: Proyectados y construidos para impedir
ta acumulacion de suciedad y la condensacioén,
debiendo ser de féci! limpieze;

It. —Paredes: De material impermeable, no téxico, no
absorbente, de supsrficie lisa y de colores claros,
para facilitar su limpieza y desinfeccién. La altura
deberé ser la apropiada para realizar las maniobras
que en el interior se lleven a cabo y las unionas en-
tre pared y pared y entre pared y piso, seran de
forma céncava; y

Ili. —Pisos: De matarial impermeable, nc téxico, no
absorbents, antirresbalante y sin grietas, dsbiendo
tener une inclinacion suficiente pare permitir el
desaglie de los lquidos & las coladeras, las que
estaran protegidas con rejillas.

ARTICULO 1B3. —Los rastros ¢ metaderos, invariable-
mente contaran con un sistemas eficaz de eliminacién de
aguas residuales, el que se mantendré en todsc momento.
an buen estado de funcionamiento.

El diseflo y construccion de estos sistamas, llenardn
especificaciones habituales, debiendo estar separados de
los locales donde se procese la carne.
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ARTICULO 184.—En todos los casos, la eliminacion
de las aguas residuales se efectuaré de tal modo qus se
evite la contaminacion de! suministro de agua patable.

ARTICULO 185.—Los sistemas de eliminacién de aguas
residuales deberén ser aprobados por las autoridadss
sanitarias,

’

" ARTICULQ 1886. Se deberd contar oon comﬂaa cubigyr- -

" tos o descubiertos de acuerdo a las congdicignes climato-
iégicas de ias zgnas dode se instale &l tastro. .- -,

ARTICULO 1B7.—Los corrales deberdn-estar cons-
‘truidos y s8r conservados en 46ptimas condicionss,
pavimentados o antarimados, cop bebederos y comadores
con zonas de sombra, tomas de agua, desaglies suficien-
tes para el buen aseo de Ibs mismos y, ademas, contar
con los siguientes requisitos:

|.—Estaran dispuestos de manera que permitan la ins-
peccién ante mortem de los animales;

Il.—En el dree ants mortem, deberé existir aigin dis-
positivo de contencién como: manga, compuertas,
cajones o cualquier ptro que permita tener sujetos
a ios animales en caso necasario; y

i, —Habré tomas de agua, con suficiente presién para
realizar la limpieze de los propios caorralas, 1as pis-
tag, las rampas de carga y descarga y 10s vehiculos
que transportan & ios animales.

ARTICULC 188. —Cuendc en un matadero se mansjen
diterantes especies animales, los corrales deberén estar
dispuestos de manara qus resulte imposible el transito
cruzado antre slias.

ARTICULO 188.—Para la recepcién ds las svas, se
dispondré de corrales con pisp pavimantado y desaglie,
dsbiendo astar construidos con ralla tipo gallinero y
ubicados de tal forma que permitan realizar la mapeccnén
ante mortem.

ARTICULO 190.—Se contara con recintas para el ais-
lamiento flsico de los animales sospachosos o enfermos,
los que seran techados y podrén cerrarse, tendrén piso
de material impermeable y su desaglie no deberé estar
conectado con ningun otro de los de la instalacién.

ARTICULO 191.—Las 4reas de sacrificio y fasnado
tendrén las dimensionas apropiadas pars permitir gue se
ejecuten los trabajos de maners satisfactoria. Si se sa-
crifican diferentes especies animales, cada una de slias
debaeré contar con sste tipo Ge locales, separados fisica-
mente unos de otros.

ARTICULO 192.—Dseberén estar pro;/istos de equipo
que parmita sangrer animales y faenar canales en posicién

_2 DE AGOSTO —

vertical. Las plataformas coigantes para desollar, dgberan
tener la altura suficiente para evitar que las canales antren
en contacto con el suelo, paredes y estructuras (ua;,‘qon
excepcion de las que estén destinados axptosamantapnn
ese fin.

~ o 2 caet ke ;‘.-.. . .»‘_
ARTICULO 193.—Daberén contar con un gistemads -
carriles aéreos, para transporiar las canalgs dentzp dolop N
matadefos, al etecto, el sistema de carriles dabert toner:

AHTTCULD 194. -—Atondlando I3 ln napoeie an;malm
8e pacrifique, se conmm con una grea mdepondjmmpara

el vaciado, limpieza y preparacion poatenof de loa émum
digestiyos,

ARTiCULO 196, :—Tddos los locales en qus ss maneje -
carne o subproductos de ésta, tendran lavamanpg dis-
puestos de tal forma que sean de facil acceso al perso-
nal y se debe contar gon agua fifs y caliente, tenieado-
especial cuidado de qus los grifos no 88 accmqanmplp
manos y nunce faite jabdn inodoro, debiendo tenar-un-
numgro suficients de botes para basura accionadmpor
pedal.

ARTICULO 19€.—Se deberé contar con 4reas indepen-
dientes para:

-

i. —Preparacion de las gresas comestibles;

li. — Almacenamuento de pisies; y
lI. — Aimacenamisnto de cusras, pazuhas y. grapas ini- :
malegs no comestibles,

ARTICULO 197.—S8e pueds wescmdlr de laqztmaa.
manciongdas en el artfculo antserior, si las matmnmaﬁim
de éi, son retiradas disrismente del rastra, .. . iy

ARTICULO 188,—La carne gue salga dsl anﬁmmn
comp apta pars &j consumo humana, podré llevma la
seccién de productos comestibles ds! matedero, encon
diciones adecuadas para evitar su contaminacién. =«

. (f

ARTICULC 199.—Se contaré con un iocal separado o . _-
parte de alguno ya censtruido qug pueda mantengrse Bajo- -
controj, con llave y refrigeracioén, para el almacenamien=
to de came sospechosa. Esta drea debera estar construida
de manera tal que impida todo riesgo de contaminar-otras’
cames, asl como la posibilidad de sustituirse unas par-
otras. ;

ARTICULO 200.—Para aimacenar la carne o cualquier _
otro producto decomisada, el rastro tendré un focal ade-
cuado que se cierre con llave, o bien se dispondré de otros
medios para su eliminacion o inutilizacién.: -
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* ARTICULO 201.—Las instalaciones y servicios para
- sl'personsl de inspaccion y los del personal del rastro,

:deberén de estar sepamdos ﬂsnumente aunque ambos
- «contarédn con: =iy

B e i e o

i
Vnudoms con casllleros en cantidad suficiente;

AR

N

JL-—Mmghorios con egue B8 preslén y descarge a
volumnd i,

Mo o

£ i

m —&auudon con servicio de ague corriente;

;

"':W. —"ﬂogadmfna,' isvabos y retretes con agua corriente,
i “-patiente y fria en todo momento;

V. --Recipientes de material resistente y de facil limpie-
s za, con tapa.de balancin para depositar basura; y

'45.--.

“Vi —-rCumo de secado

g

.

tiladas’ y :an msp nocmno con calefaccién.

Bat 2 ‘En»‘nmgﬁn nuopodrtn comunicarse dlwcumentecan
Ev -i88 demh traas

'ARTICULO 202. —Los desechos procedentas de estas
. ‘instalacionas, no deberan descargar en el sistema de eve-
cuacién de aguas residuales de |z planta en ningun pun-
10 situado antes de los sumideros finales de ios residucs
aprovechables, si es que s6 opera obteniendo dichos
productos.

ez

¥

. ARTICULO 203, Tento Ins edificios como las insta-
- ‘{aciones de l0s Fastros vy casas de matanza, asf-como las
oficinas, vestidores, hafos y comadores, destinados a los
-#mpleados o al:servicio de inspeccidn sanitaria, deberén
“mantenarse-en todo momento an condiciones éptimas de
funcionpamiento-e impecsblemente timpios.

[ CAPITULG IX ~

PRI

RS
v sl £y

I.AUT!IJZAQION DE LAS msuu\cmues

ART!CULQ 204 —-S‘ i en un rastro o matadero se reali-
zan-operacignes que entrafien aigun riesgo de contami-
. naci6n de la°camne, éstas deberan efectuarse en lugares
e ,sépﬂradoi'ﬁsicamnte de las salas que alojen productos
'aptoe para al consumo humano.

ART ICULO 205.—Por nmgf.’m motivo se uulizarén los
.- “locale, el-equipo y los utensitios que ss manejan en et
" -gagrificio y faenado de los animales, para otros fines
o5 c@imo: Deshuesado, corte y otras manipulacionas de la

._:'v.." .

.
< SR

’ '.;_;AﬂﬁCULO 20€.—El agua de que se disponga én-igs
rastros. para el procesamiento de la carne, debers ser po-

_ ‘Thduastas Instalaciones estaran bien iluminadas, ven-
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table, de presidn suficiente, con ingtalaciones adecuadas
para su almacsnamiento y distribucidn, debidaments pro-
tegidas contra la contaminacién y se contaré con agua
caliente cuando menos durante las horas de trabajo.

ARTICULO 207.—Se podré usar agua no potable para
fines tales como produccién de vapor, refrigeraciéon y ex-
tincién de fuego. Este tipo de agua deberd transportarse
por tuber{as completamentse ssparadas, identificadas con
coloreg y que en ningun caso tendrdn conexionses ni
sifonado de retroceso con lag del agus potahle.

ARTICULO 208.—-Cuando se requiera el uso de monta-
cargas, sus cajas estaran hechas de modo que proporcio-
nen proteccién adecuada & la carne contra la contamina-
cién; su base y lados serén lisos e impermeables, si se
pintan, seré de un color ¢clarc y tendran desague para que
puedan ser asgadas debidamente.

ARTICULO 209. —Los utensifios como: cuchlillos, chai-
ras, cuchilias, sierras y otros, deberén lavarse y desin-
foctarse cuantas veces sea necesario durante las opera-
ciones de sacrificio y. faenado por lo que se contara con
instataciones ex profeso.

" ' CAPITULO X~
DEL EQUIPO Y UTENSILIOS
ARTICULC 210, —E! equipe vy utensilios que requieran
en i0E mataderos para estar en contactc directe con la
carng, deberan tener las caracteristicas siguientes:
I.—Tener superficies impermeabiss;
Il.—S‘ar de material rasistente a le corrosién;
It —No téxicos;
IV.b-~6ua no transmitan nlnédn olor o sabor;
V.—Can supsrficies lisas; * : e
—Sin grietas o endidura\:_s;'
Vil.—No sei ahsorbentes; y-

VIll. —Saer de facil limpieza y rasistentes 2 le accién de
los desinfectantes.

ARTICULO 21 1. —E! equipo y utensilios manejados para
matariales no comestibles o decomisados, 8e marcarén
y no podrén utilizarse con los productos comestiblies.

ARTICULC 212.—Los cuchilios, chairas, cuchillas, sie-
rras y 0tros que 86 requieran en las areas de matanza y-
faenado no deberdn usarse parsa el corte, deshugsado y
preparacién uiterior de la carne, aunque en embaos casos
8o trate de productos aptos para el consumo humano.

o SR A T D R sealdare ol
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ARTICULO 213.—No deben aimacenarse ni acumularse
on las Areas de sacrificio, faenado, deshuess, corte, pre-
paracién, manipulacion o empaque: recipientes, canastos,
cejones, cajas, ni utensilios, 8 menos que 8e requisran
para su uso inmediato en alguna de las zonas sefialadas.

CAPITULO Xi
DE LA HIGIENE DE LAS OPERACIONES

ARTICULO 214.—Todo el equipo y los utensitios de
trabajo como: mesas, accesorios, cuchillos, cortadoras,
vainas, chairas, sierras y racipientes, deberan fimpiarse
y desinfectarse exclusivamente por métodos tisicos a
intervalos frecuentes durants la jornade de trabajo.

ARTICULO 215.~Todo sl matsrial, equipo y utensilios,
as/ como los locales y 4rae de trabajo, deberan limpiarse
y/o dasinfectarse antes y a! terminar |as operaciones del
dia.

ARTICULO 216.—Laadministracién del rastro -debers
garantizar que: .

|.—Las ¢gperaciones de lavadp, limpiezs y desinfsc-
cién, 8¢ afactisn de confarmidad con sl presente
Reglamenta;

Il. —Las canales o la carne y los subproductos aptos
pare el consume humanc, no 86 conteminen duran
te ia impieza y desinfeccion de fos locales, equi-
po v utensilios;

flii,.~Cuando une vagoneta, recipiente o cesta, que se
utilice @n el dppartamento de productQs comesti-
bles, entrs a algur area o en contacte con produc-

tos no comestibles, se limpie y desintecte insmedia-
tamente antes de volyar a entrar a cuslquigr depar-

. tamento de productos para-el gonsumo humano;

{V.—Los detergentes, desinfectantes ¢ agentes asteri-
lll.antes, cumplan con las espsecificaciones qua mar-

" quele Secretarie de Salud del Gobierno Federal y.

no se permmré qQue 6stos productos entren en-con-
tacto con fa carne; - :

¥;~Los residuos de las substancias mencaonadas an
la fraccién anterior, 8e eliminen madiante un en-

‘. juague minucioso con agua potable, antes de quea
. el local,-equipo o utensilios se usen de nuevo para
la manipulacion de carne; - 4

—En nlng&ncaso se-utilicen materiales de timpleza,

.. pinturas o algun preparado que pueda contaminar

ia camo, y.

Vil.—Las submnciaa gue se usan par motivo de orden
. higiénico y que pusdan contaminar la came, se
< almacenen en un lugar sepsrado de las . 4reas ds

o "..-“_'_a_'__i w 4‘-11 akink i ) i e !'—"i"ﬂ“";;""l“' Mo sl

productos comgstibles y que la manipulacién se
haga siempre bajo la supervision de la autoridad
sanitaria, Ja que deberé cerciorargse gque no exigte
peligro de contaminacién.

ARTICULO 217.—Los rastros y mataderos, deberén
operar un programa permanente de control contra plagas
de aves, roedores, insectos y demas fauna nociva. -

ARTICULO 218.—Las zonas adyacentes al rastro,
debarén g@xaminarse con regularidad, para datectar con.
anticipacién cualquier inicio de invasién de fauna nociva.

ARTICULO 218.—En el supuesto de que las anirnales
dafinas logresen entrar al matadero, se daré aviso inme~
diato por escrito a la autoridad sanitaria, la que ordanaré
las medidas & tomar pars la erradicacion de la plaga,

ARTICULQO 220.—La carne, ios utensilios y sl squipo
que se encuantreit dentro ge un local donde vayan a uti- -
lizarse plaguicides, dsherdn sacarse an su tatalidad con
excepcion de fos que se encuentren fijos, mismos que 8e-
rén cubiertas antes de aplicar el plaguicida y después da'
la maniobra. Para poder utilizarios de nuayo, 8¢ lavafén R
cuidadosamente, ; rhar

T
i
J

CAPITULO Xl

DE LA HIGIENE DEL PERSONAL

ARTICULQC 221. —Dentro de los programas de higiene
pars 8l personal que trabaja en ios rastros, se daeberé con-
tar con un curso permanente de manejo de los alimentos
e higiene personal, mismo que sera proporcionado por la
administracién, apsgado a los planes que marque la Secrs- i
tarfa de Salud .y Seguridad Social det Estado. Asimlsmo. e
se les darg a conocer gl comemdo de! presente Titulo.

ARTICULO 222 ~Todo sl parsonal que laboire en 108
rastros, inclusive alde {a Secretaria de Salud v Seguridad™
Social del Estado, deberé sujetarse a un examen médico
general-en el que se prestaré pspecial atencién a heridas ¢
o llagas infactadas, infecciones entéricas, en particular,” . %
parasitosis y condiciones de portador, aspecigimente res-
pecto a le salmonella. brucelia y enfermedades respira- -
torias. :. . b :

ARTICULO 223.~—Este reconocimiento médico a que
hace referencia el articulo anterior, se efectuaré invaria-
blemente antes de ser empleado y deberé repetirss cuan-
do clinica, oficial o epldemmléglcameme esté indicada.

< t
[REE

ART!CULO 224.—Saré responsabihded dﬂ la adm)nw—; -
tracion, -asegurarge que ningun smpleado que se SO8P8- 3
che, padezca o sea portador de alguna enfermedad trans- -
misible, o bien que presente heridas, llagas o diefrea, 88 ‘:.
le permita trabajar an cuslquier seccién dsl matadero gn' = :,
una tares donde s8z posible contaminar directa p Jndm- -
taments la carne. > : “‘
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) ARTICULO 225. —El persongal que se corte o lesione,
debera suspandaer el trabajo con la carne, hasta que sea
. arendido debidamente, pudiendo darse el caso de conti-
nuar sus labores provisto de un vendaje fijo @ impermea-
ble y de dificil desprendimientc. Si no fuera posible rein-
" tagrarse a 8y trabajo, se le podrén asignar comisiones en

o Mdmln cunﬁbn sane perfectamente.

i 'AR’HCULO-’JZG,—L& administracion de .los-tastros
deberé presenier a la-autoridad sanitaria cuantas veces
- “se e requiers, ias Tarjetas de Control Sanitario.

ARTCLILO 227. — Toda persone que trabaje en un ras-
'tro, deberé lavarse {as manos frecuente y cuidadosaments

con jabée inodoro o detergente y agua caupnte pera
invariabliemente lo haré -

e b T .W*Naw PRI
X B R v b
i V. hA ]

.eL--.n.Amu de iniciar el trabajo;
1l —-Dupués de hacer usoc del retrete;

ﬂl v-Deamésdetmnejar materias conmmlnadas desin-
- fectdndoae y . 4

'N,ACImnm vBCes 888 Necesario.

ARTICULO 228. —En las &reas donde se manipule carne
apta pares el consumgo humang, los empleados deberén
mantenar su fops de trabajoc en un estado de impieza que
corresponda & la naturaieza oe |& 1ares que cada persona
leve a cabo.

ARTICULO 228.—Ls rope protectore deberd incluir:
overol o bata, casco o gorra, guantes y botas de hule,
s debpando astar confaccmnada con materialgs cien pox
- clanto iavables o desachables y.en ningun caso se per-
“mitird que ésta se lave dentro de lps locales donde 8o
- ‘Taneja la carne. .

ARTJCULO 230 —Tods accibn que pueda contaminar

. -_’__potencmlmmte la carnsg, se rastringiré totalmem.e sn las

dfeea donde se mampule la misma.

CAPITULO Xill
.- DE LAS PRACTICAS DE OPERACION

ABTICULO 231.—Durante las operaciones de matanza,
' daber&ﬂ ohservarse los siguientes principios:

l—-Sm axcepcnén todos los animales de matanza
:: serén inspeccionados antes y después de su._
- sactificio;

1. —No podré iniciarse el sscrificio de los animales si
no se encuentra prasente el inspector en turno;

ias gus no contacte con los comastibles y heata qua la

PERIODICO OFICIAL

iIl. —Antes de permitir que los animales entren en |a sals
de matanza, se verificaré su limpieza exterior, la
cual dabera satistacer al inspector correspondiente;

IV.—No se psrmitird el uso de puntilla o martillo para
le inmovilizacién de los cuadripedos;

V.—La insensibilizacién de ios mamiferos, se debe-
ré realizar invariablements antes .del sangrada,

debiendo cumplir las reglas que pare tal fin 88
establecen:

VI.—Tanto la insensibilizacién como 8! sangrado, se
efectuardn con la rapidez que puede aceptar la
linea de matanza y fasnado, evitando hasta gl
méximo tener animales derribados o colgados
ociosamente;

VIi. —El desangrado deberé ser lo més compisto posible,
& fin de evitar ia descompaosicion de la carne;

Vill. —Si |a sangre se destina a preparar alimentos, debe-
ré recogerse.y manipularse higiénicamente;

IX. —Las canales deberén estar separadas unas de otras,

para evitar la contaminacién cruzada, especialmen-
te une vez que se han desollado;

X.—Le evisceraciébn deberd efectuarse sin demora
alguna,

X

.—Las visceras y las cabezas se mantendrédn sepa-
radas y NG entraran en CONTACIo siNO Con las super-
ficies o equipo necesario para su manipulacién,
fasnado & inspeccién; y

Xii.

—Cualquier producto comaestible procedente de las
cabezas deberé separarse después de desolliaria,
inspeccionarig, lavarla y limpiarla cuidadosaments
con agua potable, a satisfaccion del inspector.

ARTICULO 232. —Las operaciones de deglello deberén
realizarse de acuerdo a los siguisntes principios:

I.—En todas las aspecies con excepcion de cerdos y
" aves. el desollado se haré antss de la evisceracién;

i, —Los cerdos deberén limpiarse de cerdas, costras
y suciedad, pudiendo desollarse total o parcial-
mente;

. —El agua de los tanques de escaldado para los cer-
dos, deberé cambiarse cuando menos cada cuaren-
ta y ocho horas, siendo preferible que sea corriente
y se cuidard que no se haje la temparaturs;

IV.—Las aves se desplumarén previo escaldado, lavan-
dose posteriormante la piel y nunca se desollarén;
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V. —Las ubres de las hembras en produccién y las enfer- I.—La carne que haya sido inspeccionada y declarada
mas, deberén separarse y eliminarse, siendo motivo apta para al consumo humano, debera sellarse con-
de aseguramiento inmediato, con el abjeto de evitar forme a lo ordenado por la autoridad sanitaria;

queé alguna secrecion contamine la carne; y L
Il. —El inspector sera sl custodio de los sselios y latinta «

—Se tendré especial cuidado de no cortar o lesionar "que se utiticen pare marcar la carne, {08 que se
las ubres al eliminarse, de manera que {as substan- usaran bajo su responsabilidad, pudiendo delegar 3
cias contenidas en sllas no contaminen la carns. esta funcién en un ayudants u oficial sanitario; y

ARTICULO 233.-Las operaciones de {asnado deberén

N b
h lll.—Se deberd utilizar una tinte especial indelabla,
realizarse de conformidad con los principios sigulentes:

no tdxica para el sgllado de las canaies, pudisndo
utilizarse otro tipo de marcas que la tecnologla
ponga en practica, siempre y cuando hayan sido
aprobadas previamente por |a sutoridad sanitaria, -

I.—Se debe prevenir eficazmente que las descargas
orgénicas no contaminen ia canal;

il. —Para os efectos de la fraccién anterior, se enten-

£
derd cualquier material procedente ds! eséfago, ARTICULO 235. —Las operaciones de manipulacién de
intestinos, racto, vesfcula billar vejige urinaria, |08 Productos aptos para el consumo humano, después
-(tero o ias ubres; de la inspaccion post mortem, se debaran ajustar a ip
siguiente:
Ill.—~Los despojos aptos para el consumo humano, TR
debarén de msenipularae lejos de las canales, de |.—5e manipularén, slmacenaran y transportarén de
manera que no la contaminen ni 8e contaminen; modo que se protejan contra la contaminacién o
8! deterioro; '
IV. —Durante la evisceracidn no se cortarar los intasti- :
nos, extrayéndose conjuntamente con ! estéme- . —Los productos aptos para el consumo humano, 88
go, en i caso de que el tipo de faenado requlere ratiraran sin demora del drea de sacrificio y faena-
hacer algun corte, se deberan atar fijamente é! o do, pudiendo ser:

fos extremas cortados;
a). —Sometidos & refrigeracion inmediats; o
V., —El pene y e! cordon espermatico deberan ser exti-
pados de la canat; b). ~Transportados dirsctamente a los focales de
corte y deshuaso;

Vi.—En log casas en que un inspector considere que la
forma an qus se sacrifican-o tasnan los animalas. 1.
0 cOma 86 manjpulen, deshuessn .0 emhargquen las 1it. - Los depantamentos de corte y deshuaso, debarén ..
cangles o la carne, afecte desfavorablements la ca- estar cerca ds ung sala de matanze, teniendo . . -
lidad sanitaria de (08 productos cémicos aptos pars una temperatura controtada como méximo de 10
el conaumo humano, daré aviso por 8crito o su grados centigrades. Una vez terminadas estas .
superior inmadiato; ‘ oparaciones, Ia came deberd trasladarse a lgs .
£ Ny cémaras frigor(ficas o a las salas de produc:;os i
_VIl.—Se requeriré & la administracién para gue invaria- elaborados; =i
blemente 3e proceda a la idantificacién por algunc s » Es s ,f
de los métodos aceptados de lag cansles, visce- IV.—Ls carne podré envasarse en el local donde €8
ras y cabezas de manars que el mspector an cual- deshuasada, cortada y envuelia previa autorizacién .
quier momentc pueda reconocer plenamsnte las de la autoridad sanitaria; y g
partes carrespondientes @ un mismo animal; - N
. ' V. —8I se depositan canales ¢ los subproductas comes-.
VIIl.—Las visceras y las cabezas serdn inspeccionadas tibles en cuartos refrigerados, camaras de-conge-
en los sitios especificns que de acuerdo con la lacién o frigorlficas, se tomarén las siguisptes -
administracién, marque {a autoridad sanitaria; y medidas: ' ; 4
IX.—No se podré retirar del rastro ninguns parte delos ~ ~  al.—No deberén llenarse por gncima de sti capaci-
animales de abasto sin la autonzacnén del mspector dad limite; o
en turno. -y i PR R 5
ARTICULO 234.--Las oparaciones de ssllado de {8 - bl.—Unicamentg se autorizaré ls entrada & quis-
camne apte para af consumo humano, ae sujetarén 8 los nas tengan alguna actividad especifica qu¢
s(gulontes requlslmm . R _realizar; .. - :
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c).—El personal que labore en las camaras o cuar- ll. —Si se transportan diferentes aspecies, éstas viajen
tos frios deberé contar con ropa protectora separadas, aunque preferentemente se traslade
_ y con gatetes de identificacion debidamente una especie a la vez;

aprobados por la autoridad sanitaria;
Iit. —El suelo del vehiculo, esté dotado de rejillas o

ARTICULO 237.—E!l trensporte ds,ios productos cér-
) nicos aptos para el consumo humano, deberé cumplir con
h). —Dentro de las camaras o almacenes frios, se 108 siguientes requisitas:
evitaréa la condensacion al maximo mediante

=i cBiga sobre otro producto o canal;

cid ; \d).—Ei registro de la temperatura en las areas frias, algun dispositivo similar para reducir al minimo la
i : ,_ podra sar manual o automatico; en el primer suciedad producida por los excrementos;

S T caso, se ieerén las temperaturas a intervalos

‘ Fa e iSRS mw anoténdolas en un libro de registro " IV.—Por debajo de la rejilla exista un suelo impermea-
b i .8nico por cade cémars; ble, tanta en los casos de plataforma unica como
i he L - en los de plataforma multiple;

E ~ vl g}, —Por cada cAmara o cuarto frio, se mantendré

E Aot i' U an registro ﬂn!qo de las entradas y salidas de V. —Siempre que se transporten animales vivas, se cui-
B 25 nroductos; : daré que |a ventilacidn sea suficiente y adecuada;
E Chae G e B RIS e A Y s Ha L7 asimismo, se exigiré que las jaulas o cualesquier
i §}.—Los productos se.dispondrdn en el interior de otra estructura utilizada sea facil de limpiar y desin-
t L0550, Aes.cémaras, de manera que pusdan ser sus- ., fectar; y

i ues - oaptiblas de identificacion y reinspeccion;

Eo S, . . ) V!.—Todos los medios utilizados para el transporte de
;‘ gl. —~Lascanales deberan estas suspendidas y los animales, deberar. mantenerse an buen estado,
E. . _demés productos comestibles se colocaran en : tanto de funcionamiento como de presentacidn,
f’* ;- bandsjes resistentes a la.corrosion, estibadas debjendo ser lavados y desinfectados después de
£ e R m convenientemente de tal forma que se iogre dascargar.

" FREY una adecuada circulacién del aire a su alrede--

i =" 7 dor eimpidiéndose que el goteo de una pieza

el funcionamiento de medios refrigerantes, I.—Nc se autorizaré el transporte de carne en ningun
combinados con aislamientc de psredes y vehiculc que se emplee para mover animales vivos
H B techos o estableciendo cualquier otro método 0 cualesquier ctra mercancia que puede perjudicar
i idéneo autorizade por la auteridac sanitaria; lz calidad sanitariz del producto;
3 ’ <. i ap stalacsh espirales refrigerantes, debe- - {l.—La autoridad sanitaria podré asterminar las con-
A 7 colocarse bajo de elles bandsjas aisiadas dicionas para el acondicionamiento de vehiculos
;T:T' . “ ‘para &l goteo y se descongelarén frecuente- - particulares gue se destinen al transporte de la
S0 mente evitando la excesive acumulacién de carne; y
" hielo y pérdida de su sficacia refrigerante,
£, = " debiéndose disponer del agus resultante de la K. —Los medios de transporte o contenedores de pro-
£ 7" descongelacion, sin que ef producto se vee ductos de carne, reunirdn las siguientes condi-
" % atectado; y cionas: %
i " ).—No ss introduciré carne slguna en un almacén a).—Le superficie interna deberé ser de materiel
4 "' “congelado sino hastz que la temperatura resistente a la corrosion, lisa e impermeable,
: media del producto se haya reducido a niveles facil de limpiar y desinfecta;
£ X + aceptados, debiendo mantenerse al minimo ’
: e S las fluctuaciones de la temperatura. b).—Las puertas y uniones deberan ser herméticas
; ‘ para impedir |a entrada de insectos nocivos
w5 CAPITULO XIV . y otras causas de contaminacién;
v g
Dﬂ. TRANSPORTE DE LOS ANIMALES DE MATANZA c).--E! piso deberd tener rgjillas o tarima que per-
7" ¥ DE LOS PRODUCTOS CARNICOS mita que los escurrimientos se desalojen

: facilmente del vehiculo;

. ARTICULO 236.—Para los animales destinados al abas- ‘

“to, los transportes estardn dispuestos de manera que: d}. —Deberan estar equipados de manéra gue la
Gl Nyt b - carne no envasada en ningdn momeanto entre
- L~—La carga y descarga sea facil y rapida; en contacto con el suelo;
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a). —Las canales, medias canales o cuartos de reses
que no astén congeladas ni envasadas ade-
cuadamente, deberan transportarse colgadas
o colocarse en soportes 0 equipo analogo
pare dar cumplimiento a lo establecido en el
inciso d), asimismo, deberan.quedar sepa-
Tadas unas de otras por o menos 15 centi-
metros;

f). —Las cajas 0 cartones que CONtengan carme, se
estibaran de manera que permita la circulacion
detl aira entre sllas y tendrén un forro interior
adecuada, a8 menos que los cortes se envuet-
van separadamente antes des! snvasado;

g). —Se deherédn avitar cambios bruscoes en ie tem-
«=7 . paratsrainterior de los contenedarse, pero si
se produce un aumento accigentai de ella, ios
productos carnicos qcfedarén sujetos & una
nueva evaluacion, por sl ingpector, quien

indicaré s{ destino del cargamento;

h).—Los subproductos comestibles si se trans-
portan envasados, deberdn cumplir con lo
dispuesto en el inciso f). Si se transpertan a
gransl, se usaran recipientes cerrados de ma-
terial no corrosivo, no téxico e impermeable;

i}. —Los subproauctos aptos pare el consumo
humano no deberar transportarse refrigerados
salvo el caso en que el transporie dure menos
de dos horas, en cuya hipdtssis, se utilizard
un contenador térmico o aislado; vy

j).—Las visceras, en especial lcs estémagos o
intestinos, gsf como las cabezas y las patas,
golamente seradn transportadas despuds de
haber sido limpiadas minucioaamente y en su
" caso peladas y escaldadas perfactaments.

ARTICULO 236.—Para los efectos de aste Capltulo, se -

considerard como medios de transparte los vehiculos
eutomotores, embarcaciones, asronaves y vagones de
ferrocarril.

CAPITULO XV

DEL MANEJOC DE LA CARNE Y LOS SUBPRODUCTOS
NO APTOS PARA EL CONSUMQ HUMANO

ARTICULO 2389. —Los productos de origen cérnico que
no sean adecuados para el consumo humang, o bien, que
hayan sido decomisados, deberan separarse inmediata-
mente despuds de su deteccién y ser aislados en recipien-
tes, vagonetas, jaulas o locales claraments identificados,
quedando & disposicidn de las sutoridadas sanitarias. Con
el fin de identificar claramente astos productos, podrén

ser analizados en el laboratorio mostrandose que han sido”
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* mansgjar rutingriamente Ies (aboratorios de i0s rastroes-sen:-.
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decomisados o son inadecuados para el consumo humanc
o animal.

ARTICULO 240. —El transporte de los decomisos den-
tro y fuera dei rastro, se haré bajo la supervision y a
satisfaccién del inspector encargado para garantizar
que ninguna persona retiraré o hara retirar alguna canal,
trozo de carne, Brgano, viscera o grasa que haya sido ase-
gurado o retenido por el servicio de inspeccion sanitaria,

ARTICULO 241.—Solamsnte el superior jerarquica del - 1}
inspector sanitario podré permitir que saiga del matadero
ls carne materia de! aseguremienta, justificando en todps
los cu_sos'el porqué de este hecho, para lo cual g¢ alabo- - :
raré un documento o autorizacion de salida que debe.con- -
1ener, lugar y fecha, procedencis y de_s,tinol_de ,_la,g_'a‘rr_qe,f,v %

"

CAPITULO XV
DE LAS PRUEBAS DE LABORATORIO 2 &

ARTICULO 242. —Los rastras ‘debsrén contar con un
laboratorio, el cual serviré para auxiliar a los inspectores
en sus funcionas raferentes al control sanitario de ia cama.

ARTICULO 243.—Las pruebas que se apliquen en 8l
laboratorio del rastro, deberén ajustarse & los métodas
conacidos ¢ normalizados, & fin de que los resultados pue-
dan interpretarse faci' y répidamente.

ARTICULO 244 . —Cads establecimiento debera efec-
tuar un control de laboratoric, independiente dei que por
razones de rutina establezca le Secretarfa de balud y =
Seguridad Social de! Estado. R

ARTICULD 245.—Las pruesbas minimas qus deben

I -—Tﬂqumosoopfa‘ : : '{ >

I —~Prusba de Measler; determinacién de mtrégano
amaoniacat;

1. — Ziehl- Neelsen; para determinar la presenc:a de :
bacilos acido-alcohol resistente;

IV.—Bagterioscopfa; observacion directa de grupos de
microorganismos;

V,—Cuenta estandar; con sl objstc de invastigar el
contanido ds microorganismas vivos en la muastra;

V1. —ldentificacion por especie; para determinar la espe-
-cie animal de que proceda la carne problema;

. ) - - L

Vii.—Naranja de Acridina; para marcar con Huorocromos - .

las microorganismos en astudio;
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1%, —Otras que a.la luz de nuevos elementos técnicos

. 86 establazcan, contando en todos los casos con

.l aprobacién previa de ls Secretarie ds Salud y
nguridnd -Spoial ‘del Estado..

24l ¢

CAP!TULO Xvii

DE UKS CASAS ‘DE SACRIFICIO © DE MATANZA

saciificar o'h fracyencia de la matanza no justifique la
inmlaménde un rastro, la Secretar(a de Salud y Seguri-
dad Social det Estado podré autorizar ta construccién de

% " ARTICUL0 '248. ~Cuando sl nimero de animales 8
?

una oasa demdfwlu ° de matanza.

5
El’ szay—mwmwwmmmdeum e

=1m¢emmmﬂvmumrﬂ L

‘_,xauﬂa.avu

l! ~{uando ae gutorice la construccion de una plaza de
toros, ésta deberd contar con una salg de matanza;

¢ ARTICULO 248. --Esias salas de matanze, deberén dai

i

cumplimiento a todos los puntos de este Tltulo en lo que

r mpocta ] :ltuacsonas netamente sanitarias.

it

ABTJQULO 248.—-Los animaies que ge reciban en ias

- salas’ de matanza, deberdn ser inapaccionados invariable-
L. .mente-por-el‘personsl comisionado por I8 Secretarla de
* Selyd y Seguridad Social del Estado, antes y desnués del
-sacrificio, wa aga come resultado ds.la lidia en |a finsta-
“brava ‘o £OMO r.nnsecuencls de ia insensibilizacién y.
e degmllo. RS

camtd

" “hacaerse invarablgmente colgandolos de los miembros

k posteriores, aiina sltura suficiente para que no entren en |

‘f_ contagto.oon 8l suslo vy la-sangre pueda ser recibida en
', recipigntes ex profesg, de material inoxidable. Queda pro-

hlbtdo derremar 1a sangre directaments en el piso, aun -

nuando s&mm ‘con declive y cotaderas de rejillas.

.h.

AR‘HC;JLO ,251‘.-—Excapcionalmente y siampre bajo
- la.supervision del personal de la Secretaria de Salud y
. Seguridad Social del Estado, se podré autorizar ei deso-
_Hiado y la evisceracion de los animales en “‘mesas’’, siem-
“ pte y.cuanda @l término de estas labores las canales y
" las visceras.sean suspendidas en perchas o ganchos con
L attura suficiente para avitar su contaminacién directa con
‘ .6l suelo o paredes.y sean perfeciamente lavadas con agus
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ARTICULO 2B2. —Estaran equipadas con piletas con
agua corriente de tamafo proporcional al nimero de ani-
males sacrificados pare el lavado de las visceras.

ARTICULO 263. —~8in excepcion aiguna, los sncarga-
dos de las casas de matanza, solicitaran par escrito a las
autoridades sanitarias con setenta y dos horas de antici-
pacion, los servicios de un inspector sanitario, 8] que
deberé eatar presente desde 8! arribo de los animales a
las instalaciones, hasta la salida de los productos garnicos.

ABTICULO 254.—El inspector deber realizar |a super-
visifin ‘ants y post mortem’’ seliands parsonalmente o
por conducto de un ayudante, {08 productos que se en-
cuentren aptos para el consumo humano y desechando
en su cago, aquellos que por alguna causa no lo sean,
pracediendo de inmediato a au inutilizacion o quema por
glguno de los métodos previstos en este Titulo.

ARTICULO 266.~La came, las viscoras y-1odos o pro-

-ductos comestibles que resulten dej aacrificio y fasnado

on ias casas de matanza, deberdn distribuirse a la breve-
ded, toda vez que estas instalaciones ne tendran-obliga-
cién de contar con refrigeracién instalada.. .

CAPITULO XVIll
DE LAS AVES

ARTICULO 256. —Pare efectos de este Capitulc, se
entiende por aves, las siguientes: gallinas, pavos, polios,
galios, gallinas de Guinea, gansos, patos, pichones, guajo-
iotes silvesires, gallaretas y demas similares.

ARTICULO 257.—Ls vigilancie sanitaria de los rastros
de aves estaré a cargo de un Médico Veterinario Zootac-
nista, el cual seré responsable del mismp.

ARTICULO 258.—La mspeccmn sanftar.la de {as avas,
88 practicard en el mismp rastro,

* ARTICULD 259, ~fos rfmms 8 gua 8¢ reﬁe:e sl artfoulo

- -yterior, deberdn contar con un laboramno deb}dsmenta

equipadp.

ARTICULO 260. —Ei sacrificio se efectuarad de conformi-
dad con los lineamientos ya establecidos por la autoridad
sanitaria,

ARTICULC 261.—Después de! sacrificio, |as aves sg
suspenderan con {8 cabeza hacie abajo para facilitar su
desangrado; inmadiatamente después, se procedsrd a
sumergirlas en un tanque con agua caliente corrients,
pasandoias en seguida a las maquinas desplumadoras.

ARTICULO 262.~las aves sacrificadas, desangradas
y desplumadas, serén presentadas a! Médico Veterinario
con las visceras desprendidas de los ligamentos que las _
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sostienen y sélo unidas a la canal por medio del intestinc
grueso, suspendidas de la cabsza y miembros inferiores
a nivel de la articulacién tibio-tarsieano y separados éstos
veinte centmetros entre s, de tel forma que muastren
la cavidad abdominal.

ARTICULO 283.—En los casos de lotes o parvadas
destinados al sacrificio, sospechosos de padecer enter-
medades que reprasenten riesgo pare ol personal o pel-
gro de contaminacion en el establecimiento, el Médico
Veterinario oficiai encargado de la inspeccién, prohibiré
su sacrificio y, en su caso, su procedimiento.

Las aves y sus productos, saran aislados en locales
separados y seréan motivo de notificacion a las autorida-
des sanitarias, quienes determinarén su destino; en es-
tos casos, el mismo funcionario autorizaré la reanudacion
de leborgs ael rastro, un& vez que haya comprobado la
desinfeccioén de los locales y de {a maquinaria.

ARTICULG 284.—Les instalaciones de 10s rastros de
aves, su manejo, los métodos de inspeccién sanitaris, el
almacenatmiento, conservacién, rransporte v presantacion
de los productos en los centros de distribucion, se suje-
tarén & fos requisitos sanitarios previstos en este Titulo.

ARTICULC 265. —El squipo y maquinaria que se utilice
en los rastros, deberé ser de acero inoxidable, aluminio,
o cualquier otrc rnateriai previamente aprobado por ta
autoridad sanitaria, debiendo ejustarse so construccidn
v caracteristicas & (0s requisitos sefialados en aste Tlwla.

ARTICULO 266. —Las pertes de 1a maquinana e instala-
ciones, antes y daspués de su uso, deberan ser lavadas
con jabon o detargente inodoro y enjuagadas, esterilizan-
dose inmediatamente con vapor o substancias guimicas
autorizadas por la Secretarls de Salud Federatl.

ARTICULO 267. —La inspeccién sanitana de aves com-
prenderg los examenes siguientes:

|.—Examen clinico ants mortam;
i, —Examen organoléptico y anatomaepatoiogico de la
piel, carne, huesos, visceras y damas partes que

constituyen el cuerpo de las aves; y

lil, — Examan de laboratoric cuando sea necesario deter-
minar ls atiologfa de las enfermedadas.

ARTICULO 268.—Ds acuerdo con los resuitados de!
examen clinico, las aves seran clasificadas y separadas
an l0s grupos siguientes:

|. —Aves sanas;

II.—Aves anfermas o lesionadas que no ameriten ia
inutilizacién o destruccion complete de fas mismas;
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ill. — Aves enfermas destinadas al sacrificio Inmediato; y
IV.—Aves sospechosas en observacion.

ARTICULO 269. —Las aves e que hacen referencia las
fracciones | y |f del articulo anterior, seran sacrificadas
después de haberse realizado el examen clinico.

Las aves & que hace referencia la fraccion ili, serdn
sacrificadas en locales espsciales, inutilizadas en forma
tal, gque no puedan ser aprovechadas ninguna de sus par-
tes como atimento.

Las aves sospechosas seran aisladas en locales desti-
nados pars este objeto y sometidas a la observacion
correspondiente, guedando a disposicion de ta autoridad
sanitarie y sus propietarios no podran disponer de elias
hasta que as/ lo determine la propia autorided.

ARTICULQ 270.—Todas las aves que sean sacrificadas
y se destinen al publico para su consumo, deberan sar
presentadas para su inspPeccion sanitaria veterinaria, com-
pletas, desangradas, desplumadas y sin viscaras. Las vis-
caras toracicoabdominales, deberén conservar todas las
conexionas y solo estaran unidas a |la cabeza por medio
de 13 tréquea y el esdfago, por lo que queda prohibide abrir
o quitar parte ¢ partes de las visceras, carne y otras.

ARTICULO 27 1. —El examen organolépticc y anatomoe-
patotogice consistire en 1 apreciactén de: colo:, olor,
aspeclc, consistencia, exudados, vasudado. 1@Morfa-
gias, wumores, abscesos ulceras, focos ae necrosis, de
Necroblosis, cée. caseosis, de esclerosis, pigmentiaciongs
anormales en los siguientes 6rganos, boca, taringe, la-
rnnge, aséfago, buche, pleuras, pulmones, penicardio, co-
razén, ganglios viscerales torécicos, peritoneo, higado,
ventriculo succenturiano, motleja, bazo, rinones, iNtesti-
no clego, testiculos, oviductg, cloaca y ganglios visce-
rales abdominales.

En ias carnes se apreciaréa el aspecto de ia piel, cresta,
barhillas, parpados, misculos, ganglios intermuscularss,
as/ como el olor, rigidez cadavérica, putrefaccion; se

investigaré la prasancia de heridas, contusiones, axan-

temas, equimosis, abscesog, parasitos y otros.

En caso necesario, el inspector Médice Veterinanc, hara
los cortes que estime convenientes en {as carnes y vis-
ceras, para apreciar mejor la naturaleza y extension de
las lesiones.

ARTICULQO 272.—Los exdmenes de laboratorio saran
parasitologicos, quimicos y bacteriologicos.

Los primeros tendrén por objeto la'investigacmn de
parésitos que & la inspsccién organoléptica pudiera existir
duda y que efecten la carne y visceras del animai, repre-
sentando un riesgo pare la salud pubtica.
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Los segiundos tendrén por objeta investigar las modifi-
caciones de orden quimico que puedan haber sufrido la
came y visceras por conservacion inadecuada, por la con-
taminacién de las mismas, por ingestion de alimentos
i alterados, toxicos o medicamentos 0 por enfermedades
¥ padecidas durante la vida del animal.

Los terceros servirédn pars investigar la naturaleza de
- los gérmenes que provocaron las lasiones, de los gérmse-
' nes de asociacion, de los gérmenes de contaminacién y
_ de-los parésitos. -

SRR e

- ARTICULO 273.—Dependiendo de los resultados de
- los exdmenas 8 que -hacen referencia ios articuios ante-
.. .riores, la came, visceras y otras partes de las aves, se

T

E _. - Glasificarén en 1a forma siguiente:
{;:—' ; S Ay o
%‘i., * l.—Propias para 8! consumo;

A, fite

3 _'__.-"f4l.,'-1..-aa_que deberan ser aseguradas parcisimente; y

ey
5

jil,—L#s que deberan ser aseguradas totaimente.

v

.

5 "ARTICULO 274.—1as carnes, visceras y otras partes
-gue gean declaradas propias para el consumao, serén mar-
"~ "cadss con selio-y tinta, mismos que deberan tener las
" _caracteristicas mencionadas en e! Capitulo Xiil de este
“Titulo.

&
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ARTICULO 275.—E| selio & que nace referencie ei
articulo anterior, se fijaré en le piel que cubre la pechuga
y en uno de loe musios.

~
ARTICULO 276.—Las canales después de su evisce-
tacion, serdn lavadas cuidadogamente y praenfriadas a
: una temperatura menor de 8° centigrados, antes de pre-
¢ - .sentarse al seliado.
-

s

© ARTICULO 277. —Queda estrictarnante prehibido dss-
tinar al consurno ptiblico, came vy visceras de aves sin que
-tengan el selio de referencia.

ARTICULD 278.—Las carnes productc de las aves
" +sacrificadasfuera de los rastros autorizados, que carez-
-can del sello sanitario y que no estén amparadas por cer-
tificados expedidos por la autoridad competente, seran

SO AL

, .~ - decomisadas para su aprovechamiento o su destruccién
en'q! caso de ser impropias para el consumo humano.
" " ARTICULO 278.—Seran aseguradas las aves en forma
; ‘ total o parcial, cuando tengan las siguientes enfarme-
5’:2 - = dad&_B: ’ 8

E .. —Abscesos, de acuerdo a su localizacién y exten-
b -~ 8i0N: assguramientc total o parcial;

B A ‘

;) 1. —Aspergliosis: aseguramiento total;
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. —Atrofias: aseguramiento parcial;
V. —Botulismo: aseguramiento total;

V.—Brucelosis: aseguramiento total;

VI. —Coccidiosis, aiteraciones generalizadas, mal aspsc-
tc general de 1a canal: aseguramiento total;

VII.—Célera aviar. aseguramisnto total;
Vi, —Congestién generalizada: aseguramisnto total;

iX.—Coriza: aseguramientc total;

X.—Dermatosis localizada: asseguramiento parciat;

Xi.--Difteria: aseguramiento ‘t'c‘xat;
Xil. —Enfermedad de Mareck: sseguramisnto totai;
Xili. —Enfermedad respiratoria crénica; dependiendo de
la amplitud de la alteracidn: aseguramiento total
o parcial;
XIV.—Entero-hepatitis: aseguramiento total;
XV.—Ensipela: aseguramiento total,

XVI. —Espifoguetosis. aseguramiento total,

XVIi. —Estasis del diverticule esofdgice (buche): asegu-
ramignto parcial,

XVIll.—Extreptococias: aseguramiento total;
XiX.—Gangrena: gssguramientc total;
XX.—Gumboro, nefritis, nefrosis: aseguramiente total;

XXl --Hiperuofias, segin su localizacion y extensién: ase-
guramiento parcial o total;

XXIt. -Histomoniasis, lesiones localizadas v buen aspecto
de la canal: aseguramienta parcial. Lesiones gene-
ralizadas: aseguramiento total;

XXlll.—Impactacion de aviducta, si no hay putrefaccion
de los dvulos: aseguramisnto parcial. Si ye existe

putrefaccion de lgs 6vulos: aseguramiento total;

KXIV.-Inflamacién localizada: aseguramiento parcial.
Generalizada: aseguramiento total;

XXV.--Laringotraqusitis: aseguramientc parcial;

XX¥1.~Lsucosis linfoide, misloide, sritoleucosis: aseguta-
miento total;
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XXVii.-Necrosis, segiin sﬁ xfonsién y localizacién: ase-
guramiento parcial o total;

XXVii. -Newcastle: aseguramiento total;
XXIX.—Otras virosis: aseguramiento total;
XXX.~Parasitosis localizada: aseguramiento parcial.
Generalizada: aseguramiento total. Parasitasis lo-
calizads y caguexia: aseguramiento total;
XXXi.—Pasterelosis: aseguramiento total;
XXXIi.~Peritonitis: aseguramiento total;
XXXli. -Peste aviar: aseguramiento totai;
XXXIV.-Pseudotuberculosis: aseguramiento tota!;
XXXV.-Psitacosis u Ornitosis: aseguramientp total;
XXXVI.-Pulorosis: aseguramientc toral;
XXXVil.~Putrefaccidn: aseguramientc total;

XXXVil.-Salmoneiosis: aseguramiento total;

XXXIX -Sarnas. segun la extensiéon: aseguramiento total
¢ parcial,

XL.—Septicemia por colera. tifoides, paratifoidea. eri-
sipela y otras: aseguramiento total;

XLIE. —Stnovitis infecciosa: assguramiento total;
XLit.—Tif\a: aseguramiento parcial;
XL, —-Tubgrculosis: aseguremiento total:

XUV.~Ulceras, segun su axtension y localizacién: asegu-
ramiento parcial o total; y

XLV.—-Viruela generalizada: aseguramiento total.

ARTICULO 280. —Serén aseguradas parcial o totalmen-
te ia carne y visceras de las aves que presentan las
siguientes condicionss:

}.—Alteraciones por escaldado, segin la extension:
aseguramjento parcial o total;

il. —Ascitia: aseguramiento total;
il. — Asfixia natural: aseguramiento total;

V. —~Caquexia: aseguramiento total;
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V. —Contaminaciones, dependiendo de la zons afecta-
da: aseguramiento parcial o total;

Vi —Cuerpos extrafios: eseguramiento parcial;

VHl. —Cualquier cause de muerte diferente al sacrificio:
aseguramiento total;

Vili. —Estados febriles: assguramiento total;
IX. —Estados sangu{nolentos; aseguramiento totai;
X.-—Fracturas: aseguramiento parcial;
i
XI.—Luxacipnesf; aseguramientc parcial;
Xll. —Meianosis generalizada: aseguramientc total:

Xit. —Mutitaciones, seguin su extensién: aseguramiento
total o parcial;

XIV. —~Neoplasias: aseguramiento parcial. Si hay metds-
tasis: aseguramientc total; y

XV.—Traumatismo localizadc, seguin |5 extensién: ase-
guramientc total o parcial.

CAPITULO XiX

DE LOS ESTABLOS

ARTICULO 281.—Se enuende por establo, el iugar des-
1inado & la explotacion de siete ¢ mas vacas ischeras en
produccién o de quince ¢ mas cabras v borregos.

ARTICULQ 282.—Los establos deberan satisfacer los
requisitos establecidos por la Secretaria de Agricultura
y Recursos Hidrdulicos, |e Ley Ganadera da! Estado y las
siguientgs condiciones:

t.—Contar con Licencia Sanitaris;
li.—No tener comunicacién con casa habitacion;
ill. —Estar ubicados fuera de ias zonas urbanas;

IV.—Tener acceso directo 2 la vie publice;

V.--Contar con sisterns de eliminacién de aguas ser-
vidas; y

Vi.—Contar con planos aprobados por la Secretar(s de
Salud y Seguridad Socia! deil Estado.

ARTICULO 283.—Los establos productares de lecha, -

comprsndida en la categorfs de pasteurizads preferan-
te y preferente extra, deherdn contar con los siguiantes
raquisitos y éreas destinadas a:
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+{,—Local para estabulacién de animales adultos;

H. —Local de ordefia;

i, —Local de aislamientc para animales con enferme-
dades infectocontagiosas;

IV.—Las crias sarén estabuladas en 4reas aisladas de
ganado adulto y de! lugar destinadc para separa-
‘cién de animales enfermos;
© V.—Servicios;
Vi. —Fuentes de sbastecimiento de agua potaple y tan-

que de almacenamiento,

Vil Ejercicio det ganedo, cuando proceds;

.. Vlil,—Vaciado de leche;

IX'.—Ef-\friamiBntb y almacenamienic de ‘e;::he;

. .X.--Lavado de equipo; y

Xl.— Servicios sanitarios y regaderas pars 8i personal.

ARTICULC 284.—Los estabios productores de leche
comprendide en la calegoria de pasieurizada, deberan
contar con las siguientes areas desunadas &

I.—Local para la @stabulacién de animales aoultos;

- Hl.—Loca! de ordefia y manejo de leche;

5

fil.—~Arez para lg estabulacién de criss, que asgtarén
aisladas-de los locates sefialadas an las fracciones
anteriores | y Ii: -

1V.~—Local pars partos;

V.—Local de aislamiento de animales con enfermeda-
des infectocontagiosas;

Vi.—Sistema de aprovisionamientc de ague potable;
AVll.'—-Ejercicio' de! ganado, cuando proceda; y

Vill. —Sarvicios sanitarios y regaderas perza el personal.

ARTICULO 285.—Los establos destinados & la produc-
¢ién de leche para consumo humano obtenido de otra

- aspecia animal, debsran llenar, en lo conducente, los

requisitos sanitarios establecidos y los de (s Secreteria

" de Agricultura y Recursos Hidréulicos.
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ARTICULO 287.—Las estables rén tener un Médi-
co Veterinario Zootecnista autqfizado por la Secretarla
de Salud y Seguridad Social del'Egtado, guien fungira
como responsable en el control sanitario de la leche.

ARTICULO 288.—Los propietarias o el responsable de
las establos, estén obligados & da; aviso inmediato & la
Secretarfa de Salud y Seguridad Social dei Estadc, cuando
tengan conocimiento de que algun integrante del persona!l
padece algune de las enfermedades siguientes:

i.—Coblera, fiebre tifoides, salmonelosis, disenterfa
bacilar ¥ otras enfermedades infecciosas del ape-
rato digestivo;

i. —Infiuenze epidémice, demaés infaccionses agudas dal
aparato respiratorio, infecciones meningococcicas
v enfermedades causadas por estreptococos;

.—Tuberculosis;

—Difteria, tosferina, tétanos, sarampién, pohomie-
fitis, rubéole y pariuditis infecciosa;

\ —HRable, pesle brucelosis v otras zoonesis,

Vi.—Fiebre amarilla, dengue y otras enfermecades
viraies transmiudas por antrépocos;

Vil —Rawdismo, tifo, fieore reumaétice transmitida por
piojo, otras rickettsiasis v Isishmaniasis, tripano-

S0MIiB&i& Y GNCOCErcosis;

Vit —Sffilis, infecciones gonocdécicas y otras enfarma-
dades de transmision sexual;

IX. —Lepra y mal de! pinto;
X.—Micosis profunda;
Xl.—Helmintiasis intestinales y extraintestinales; y

Xlt. —Toxoplasmosis.

ARTICULD 288. —El personal cuyas actividades estén
relacionadas con el manejo dei ganado y de la feche, debe-
r4 mantenerse aseado en su persona y utilizaré ef equipo
sanitario.

ARTICULO 280.—Queda prohibida ia ubicacién de
estabios dentro del perimetro que como zona urbana
detarminen las autoridpdes municipales.

At
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CAPITULO XX
. _.DE LAS GRANJAS Y ZAHURDAS

ARTICULO 291.—Se entiende por zahurda, el sitio en
donde se realize cualquier etapa del cicio productivo:
reproduccidn, crie y engorda.

Se entiends por granja el sitio determinado a ls explo-
tacién de aves, conejos y otras especies menoras para
la produccién de carne y sus derivados.

4

ARTICULC 282. —Las zahurdes debersn’ceptar con
autorizacién de funcionamiento otorgade por s Secrata-
rie de Salud y Segundad Social del Estada.

5

ARTICULO 283. —Antes ds la instalacior de una iéhur- y
da, el interesado deberé solicitar la autorizacién sanitaria
pars su funcionamienta.

ARTICULO 294. —La solicitud s que hace referencis el
articulo anterior, deberé acompafiarse de la documenta-
cién siguiente:

I. —Solicitud por cuadruplicado, en la que se:expresa-
rér. los siguisntes datos:

a;. —Numers oficiai del predio,

0;. —Numerc chicia’ y uso asei susic
ci.—Nombre de! pobiadc vy municipio;
d).——Nombre de! proptetario, domicilio 4 firma;

6. —Nombre del constructor rasponsabla, domicihc
y firma; y

f}. —Certificacién de la existancja o nc de servicios
de agua potable y drenaje, asi como la capa-
cidad de las instalaciones de 10s mismas.

H.—Planos y estudios praliminares por cuadruplicado:

al. —Estudios preliminares: tipo de suelo, vientos,
hidrografia y provisién de agua potabls;

b}. —-Planos arquitectonicos: plantas, detaliando
claramente la instalacidn y cimentacion,
fachadas, cortes sanitarios, niveles de ilumi-
nacién y ventilacion, diagrama de bioques; &

c). —Instalaciones: hidrdulicas, drenajes, inclu-
yendo los correspondientes @ aguas negras,
aguas grises y pluviales, drenes, ventilacion,
sistema para eliminacion de desechos sélidos
y liquidas.
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ARTICULC 285 —En io referents & construcciones, se
deberé acatar lo prescrito en el Tiwlo Tercero de este
Reglamento.

v

ARTICWL0 296.— Toda zaharda debera contar con un
progrq@ef‘ecglvo ds control de fauna nociva, utilizando
para @lio los productos y procedimientos aprobados por
la Smpretaria de Salud del Gobiernc Federal.

M ¢
g‘ARIICULO 2987.—Los cerdos no padran ser sacrifica-
" dos en los tpcales de explotacion; para ello deberéan ser
trmspgrthdos & los rastros para su sacrificlo e inspeccién.
3. 1-" o :

ARTICULO 288. —L& Secrataria de Salud y Seguridad
Sogial del Estado, ordenaré cuando lo estime conveniente,
i@ aplicacién de las medidas de seguridad, ia ejecucién
de obras necesarias, ls reubicecién o la clausura de la
explolacion porcing, cuando su funciochamiento compro-
mets {e salucd publice.

ARTICULG 298. — Las zahurdas deberan contar con un
Médico Veterinario Zootscnista, previamaente aprobado
por la Secretaria da Salud y Seguridad Social del Estada,
quien seré 8l responsapbie de 1a misma.

ARTICULC 300.--Queda prohibids fa ubicacior de
zahurdas dentro del perimetro que, coma zone urbana,
determinen las autoridades municipales.

CAPITULG XX

DE LOS APIARIOS
Y OTROS ESTABLECIMIENTOS PECUARIOS

ARTICULD 301. —Para 2i funcionamignto de los esta-
blecimientos & que hace mencion aste Capitulo, ademas
de tenerse a lo dispusesto por la Ley v Ia Ley Ganadera
del Estado, sa atender# & las Normas Técnicas gue para
tal efecto expidar: le Secretaria de Agricuitura y Recut-
sos Hidrdulicos, asi como las Presidencias Municipales.

ARTICULO 302. —Los establecimientos objetc de este
Capitulo, atenderén a ios requisitos que para la expedicién

de Licencias Sanitarias, Tarjetas de Control Sanitario y
candiciones higiénicas, contempla este Reglamenta.

TITULO SEPTIMO
DEL AGUA- POTABLE Y ALCANTARILLADO
CAPITULO |
DISPOSICIONES COMUNES
ARTICULQO 3CQ3.—Quedan suje;as a sste Titulg, todas

las aguas de! Estado que se destinen a servicios publicos
y/o doimgsticos.

3
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_ARTICULOD 304. ~ Se consideran de utilidad publica, la
plansacion, el estudio, la proyeccidn, la construccién vy
e operacion de las obras de provisién de agua potable,

- entendiéndose por:

|,—Pilanaacion: Los trabajos necesarios para estabiecer
can fines comparativos, ias diversas solucionses
tdcnicas posibles para realizar una obra de provi-
sign de ague potable y armonizarla con ias ya exis-
tentes, sn Su CASO;

g T T

- ll —fsxudlo Lns tmba]os de investigacion sanitaria,
: topogréficos, geoquimicos, hidrolégicos, estad(s-
ticos, de catastro y de financiamiento necesarios
para fijar en-detalle las-condiciones de jas obras
y .permitir su proysccion;

't
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s

il. —Proyecci6n: Los trabajos de gabinete necesarios
para fijar ias condiciones hidréaulicas, de trazo, de
dimensiones y de calidad de !as obras, caracteris-
‘ticas de los matgrialas 8 usar, asi como las condi-
.~ -ciones mecanicas y quimicas que deban flenar los
, =pquipos de bombeo y sus-accesorios, iguaimente,
,-Jas plantas potabilizadoras y sus anexos;

A
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-4V. —Construccién: Los trabajos y materiales necesarios
pars establecer el servicio de agua poiable, con-
forme & un proyecto aprobado; y

Bt

V. —Operacién: Las labores necesarias para aoministyar
conservar, reparas, ampliar y mejorar el servicio.

ARTICULO 305.—i.a construccién de toda obra de
' .provision de agua potable, estara sujete a la aprobacion
de un proyecto que comprenda las espoctos sefialados
en el arﬂculo anterior.

‘X

Lan -Butnsicades o entidades encargadaes de realizar
ies .obtas .dgs provisidn de agua, fijardn los requisitos
-que daherén raunir 105 proyestos de obras a que sg refiere
aste Titulo, tanto para su construccnén como para su
qparacldn o g N .y
{:ARIIULO u .
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; ’oﬁ 1A POTAB!L!DAD DEL AQUA'

ARTICULO 308.—Se considera agua potable, toda
aquélia cuya ingestién no cause efectos nocivos a la
‘salud, para locual deberé {lenar los s:guxentes raqutsxtos
1. —Caracteres ﬂstcos De prefarenma, la turbledad del

gt agua no exceda del nimero diez de ls escala de
- sllice y su color del nimero veinte de la escalg de
' * platino cobalto, El agua sera inodora y de sabor
3 agradable .

3
-

Cuando -por alguna circunstancia excepcionat no
sg pueda dar cumplimiento & los raquisitos ante-.
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riores, se admitirdn aquélios caracteres fisicos que
sean tolerables para los usuarios, siempre que no
resultaren de condiciones objetables desde el punto
de vista bacteriolégico y quimico;

ll.—Caracteres qufmicos: un PH de 6.C 8 8.0 pars
aguas naturales no tratadas.

Para aguas tratadas o sometidas a un proceso
quimico, se aplicaran las normas espeaciales de la
fraccion 1V de este Capitulo.

Un contenido, expresado en miligramos por litro
0 ias comunmente denominadas ‘‘partes por mi-
Hé6n’’ de los elementos, iones y substancias que
a continuacién se expresan:

Nitrégeno ‘N’ amoniscal hasts. .. . 0.50
Nitrégeno 'N'' protéicc hasta. ... .. 0.10
Nitrégeno ‘N’ de nitritos — con andélisis

bactenolégicos aceptables — hasta. . C.05
Nitrégeno "N’ de nitratos hasta. . . . 5.00
Oxigeno ‘0’ consumido en medio 4cido

hasta ... .... ... ... ......... 3.00
Solidos totales, de preferanc«a hasta . 1,000
Alcalinidad . . .. .. ... .. ...... 400
Dureze total, expresade en CaCO3,

hasta . . 300
Dureze permanente ¢ de no carbonatos.
expresados en (alOZ2 en aguas natu-
rales de preferencia hasta 180

Cloruros expresados en Cl, hasla 250

Sulfatos expresados en SO4, hasta. 250

Magnesio exprasadc an Mg, hasta. . 125

Zinc expresado en Zn, hasta. ... ... 15.00

Cobre expresadc en Cu, hasta. . ... 3.0¢

Fluoruros expresados en {7, hasta. . . 1.80

Fierro y Manganeso expresados en Fe y

Mn, hasta. .. .................. 0.3¢C

Piomo expresado en Pb, hasta. . ... . 0.10

Arsénico expresado en As, hasts. .. 0.056

Selenio, expresado en Se, hasta. ... 0.05

Cromo, hexavalente expresado en Cr,

ESTE «owmms ¢ 2 vmms s 0.05

Compuaesto fanoligicos expreqado an Fe—

NOL, haBIAR . . .wcmus » srmmmu « s camms 001

Cloro libre gn aguas cloradas, no menos

B0 i 58§ SBE B d 5 B mn o B Q.20
. Cloro libre en aguas sobrecloradas, no

menos de 0.20 nimés de. ... ... .. 1.00

_lit. —Caracteres bacteriolégicos: ! agua estard libre de
gérmenas patogenos procedentes de contamina-
cién fecal.

Se considera que el agua estd libre de esos gér-

menes cuanoo la investigacién bacteriolégice dé
cornao resultado final rmsnos de veinte organismos

7 ST RS R S L T e
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de los grupos coli y coliforme por litro de muestra,
definiéndose como organismos de @slos grupos,
todos los bacilos no esporégenos, gram negativos
que fermenten el caldo lactosade con formacién

de gas;

IV.—Las aguas tratadas quimicaments para clarifica-
cion o ablandamiento, satisfaceran los requisitos

sigulentes:

a).—La aicalinided de le fenolftaieina calculade
como CaCO3, serd menor de 15 partes por
millén, mas 0.4 veces la alcalinidad total,
con un PH inferior a 10.6 & 25° centigrados;

b}. —La alcahpidad de carbonatos normales serg
menor de 120 partes por millén, para lo cual
la alcalinidad total, en funcién del PH, estaré

limitada segun le escale siguiante:

VALOR DEL PH ALCALINIDAD TOTAL

MAXIMA EXPRESADA

EN CaCO03

B8B.0ea 9.6 400
8.7 340

9.8 300

8.9 26C

10.0 230

1 0.1 210
L2 190
10.3 180G
10.4 170
10.€ e 10.6 160

¢j.—La alcalinidad tota! no excederé a la dureza to-
tal en mas de 35 miligramos por litro o partes
por millén, ambas caiculadas como CaCG3.

ARTICULG 307.—Los métodos gue se usen para las
investigacionas fisicas, qufmicas y bacteriolégicas ante-
riores, serdn los que sugiera la Organizacién Mundial de
ta Salud o los que fije |a Secretarfa de Salud del Gobierno

Federal.

ARTICULC 308. —Para las poblaciones que no cuenten
con servicio de agua potable, queda pronibida la descarga,
instalacién, construccion ¢ cualquier forma de paso de
aguas residuales a una distancia menor de 15 metros de

las fuentes de abastecimiento.

ARTICULO 309.—Para comprobar la patabilidad del
agua de las fuentes de abastecimiento a que hace men-
cién el articulo anterior, la Secretaria de Salud y Seguri-
dad Social de} Estado, practicaré andlisis trimestrales y
aplicard a! tratamiento que para ello fijen las Normas

Técpices.
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ARTICULO 310. —Le Secretaris de Salud y Seguridad
Social del Estado, velaré por que las obras de provisién
de agua en servicios, garanticen la potabilidad de la mis-
me en su distribucion.

ARTICULO 311.—~Tode fuente de provisidon de agua
potable, tendré una zona de proteccién bien definida
para evitar su contaminacion.

ARTICULO 312. —Le extansidén y deméas condiciones
de las zonas de proteccidon se fijaran en cada caso,
tomando en cuenta la naturaleza de |a fuente y deberén
ser aprobadas en cuanto a lo concerniente al aspecto
sanitario.

ARTICULO 313.—Dentro de la zona de protaccion, que-
dan prohibidas las explotaciones agricolas, ganaderas,
industriales o de cualquier indole que puedan se: causs
ae modificacion de las condicionas sanitarias & hidrold-
gicas de ia fuents.

ARTICULO 314.—La captacién de las aguas destinadas
& consumirse sin tratamiento previo, deberé estar pro-
tegida en forma que garantice {a conservacion de sus
condiciones de potabilidad.

CAPITULC i
DE LAE AUTORIZACIONES Y VIGILANCIA

ARTICULO 315. — Tods fuente de provision de agua po-
table para consumo humano, estara sujeta a la vigilancia
de le Secretaria de Salud y Seguridac Sociat del Estado,
quier: resolveré sobre su potabilidad de acuerdo con et
analisis que de ella hagan sus labpratorios ¢ peritos
particulares u oficialas reconocidos por la misma.

L& vigilancia a que se hace mencién en ¢! parrafo ante-
rior, se afectuard con una periodicidad semestral.

Las autoridades, entidades o personas a CUyO Cargo se °
sncuentren laa provisionas de pgus, seran directarnente

responsables de la potabilidad de las aguas en todo tiem-

po, as{ como de l& aplicacién de los procedimisntos de
depuracion aprobados por fa Secretarfa de Satud dal
Gobierno Federal.

ARTICULO 316.—La distribucion de las aguas desti-
nadas al consumo publico, se haré mediante conductos
cerrados y a presién. Los materiales que se empleen
deberan garantizar la conservacién de las cualidades del
agua distribuida.

ARTICULO 317.—Para conceder autorizacién a los
aparatos purificadores o potabilizadores de agua, se ten-
dran en cuente los resultados satisfactorios de pruebas
de lahoratorio efectuadas conjuntamente en los labora-
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torios que seinalen la Secretar(a de Salud y Seguridad So-
cial del Estado y el interesado, a las que seran somatidas
durante un plaze no menor de noventa dias.

ARTICULC 318. —Las personas flsicas o morales que
contaminen el agua de las fuentes de abastecimiento en
las redes de distribucién, o que modifiquen su produccién
o su composicion quimica, haciéndola impropia para el
uso o usos a que se refiere et Capltulo |l de este Titulo,
serén sancionadas de conformidad con ias disposiciones
aplicables .

CAPITULO IV

DEL ABASTECIMIENTO

ARTICULO 319, —Las autoridades o personas que ten-
gan.a su cargo ias instalaciones para el abastecimiento de
agua, tendrén la obligacién de vigilar que diche ligudo
llegue a tiampo y en cantidad necesaria a la poblacién, de

 acueido & como |o permitan 1as caracteristicas de |z fuente
“_ ¥ por ningan motivo podran suspenderia ¢ restringirla.

CAPITULO V
DEL ALCANTARILLADO

ARTICULQ 320. —Para la impiantacion de ios sistemas
de alcantarillada, e Gobierno del Estado. los Municipios
o le entidad encargada de le e)ecucion de las obras,
raqueriré fz autorizacién de le Secretariz de Saiuc y
Seguridac¢ Sociai del Estadc. ¢ etectc de que se& eslé
quien se encargue de la inspeccion de las obras

ARTICULO 321. —Pars las poblaciones que no cuentan
con sistema de alcantaritiado, |as fosas sépticas atenderan
8 las siguientas caracteristicas:

{.—le excavaci¢n tendrs una distancia rninime de
: 1.50 metros entre ¢! fando del pozo y el nivel de
las aguas freaticas;

ll.—No pedrén instalarse a une distancia menor de
15 metros de los abastecimientos de agua; y

Il ~Una vez Heno el foso de la letring, puede cambiarse
! la caseta, cubriendo éste con tierra apisonada lige-

ramente, hasta aicanzar ef nivel natural de! terreno,
tapéandolo con hrocal.

TITULO OCTAVO
DE L.OS RECLUSORIOS
” CAPITULO 1
DISPOSICIONES COMUNES

ARTICULO 322. —Lo sstablecido en aste Tituln, se apli-
card en las instituciones de reclusion depandientes de la
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Direccion de Prevencién y Readaptacién Social del Estado,
destinadas a la custodia preventiva de indiciados, proce-
sados y sentenciados.

ARTICULO 323. —Corresponde a la Direccién de Pre-
vencion y Readaptacion Social organizar, administrar y
dirigir los centros de readaptacion social, con sus demas
atribuciones definidas en la Ley de Ejecucién de Sancio-
nes Privativas de la Libertad para el Estado, sin perjuicio
de la competencia que en esta materia correspande.

ARTICULO 324. —En los centros de resdaptacion so-
cial, la Direcciéon de Prevancién y Readaptacién Social,
implantaré un régimen readaptativo basado en un sistema
progresivo, técnico e individualizado gue tendré como
bass {a discipline, e! trebajo, la capacitacion y la
educacién.

ARTICULQ 325.—La Secretarfa de Salud y Seguridad
Social del Estade, estaré facultads para celebrar conve-
nios con otras dependencias de la administraciéon publica,
tanto tederal como egtatal, para ia internacion. de reclusos
que implique el traslado de éstos @ astablecimientos espe-
cializados, cuando sea necesaric parg su tratamiento
médice ¢ psiquidtrico.

Asimismo, coordinara actividades con otras dependen-
cias ¢ entidades publicas paraestatales que coadyuven
e le realizacién de las polfticas de readaptacidn social y
prevencion de le delincuencia

ARTICULC 32€. —Los reclusarios pare indiciacgos y pro-
cesacas seran distintos a los destinados a santenclados
v de aquélios en que se deban cumplir arrestos de carac-
tgr administrativo,

Las rnujeres seran intarnadas en establacimientos dife-
rentes de los destinados a 1o hombres.

ARTICULG 327. —l.as autoridades compatentas de ios
centros de rsadaptacion social, una vez efectuado el in-
greso del indiciado, procederan por medio de un estudio
de parsonalidad, a su ubicacion en sl lugar adecuadao pa-
r& su debido tratamiento.

ARTICULO 328.—La Direccion de Prevencién vy Rea-
daptacion Social y las Presidencias Municipales, en su
caso, cuidaran que {os centros de readaptacion social
dispongan de los elementos necesarios para que los inter-
nos reciban alimentacién de buena calidad, distribuida en
tres comidas al dia, adem4as de ropa de cama y unifar-
mes apropiados al clima.

CAPITULO Il
DE LOS SERVICIOS MEDICOS

ARTICULLG 328. —Los reclusorios dei Estade de Guana-
juato, contaran parmansntemente con servicios médico-
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quirargicos generales y los especiales de psiquiatria y
odontologie para proporcionar con oportunidad y efica-
cia la atencién que los internos requieran.

Cuando el personal médico lo determine por asl reque-
rirse para el tratamiento correspondiente, o en caso de
emergencia, el enfarmo debers ser trasladado al Hospi-
tal Civil de la localidad, o bien, a otra ingtitucién que pueda
ofrecer el servicio .adecuado al caso.

ARTICULO 330,~Sin paerjuicio @ lo dispuesto por el
articulo anterior ¥y a8 solicitud escrita del interno, de sus
familiares o de las personas previamentsg designadas por
aquéi, podré permitirse a médicos ajenos al establecimien-
10 que lo examinen y traten, en cuyo caso gl tratamianto
respectivo seré e cargo del solicitante, debiendo ser auto-
rizeado previamente por el jefe de los servicios médicos
de la institucion, aunqus la responsabilidad profesional,
an su aplicacidn y consaecuencia seré de aquéllos.

ARTICULO 331.~Los servicios médicos de 10s reciuso-
rios valarén para la salud fisica y mental de la poblacion
carcelaria, as/ como por la higiene gsnsral del estableci-
miento.

ARTICULO 332. —Cuando el tratamiento médico quirtir-
gico, psiquiétrico o de cualquier indole, o los procedimien-
tos para el diagnéstico a juicio de! jefe de los servicios
médicos, impliquen graves riesgos pare la vida del intemo,
o secuelas posteriores gue puedan afectar su integrdac
fisica, functonal o psiquica, se requeriran pars su realiza-
cién el previe consentimiento de éste.

Si el interno no estuviese en condiciones de otorgar o
negar su consantimiento, podré suplirse éste por el de!
cényuge, ascendiantes, descandientes mayores de edad,
O personas previamente dasignadas por éste, o an ausan-
cia de uno y otros, por el director dal establecimiento o
ol jefe de los servicios médicos det propio reclusorio. Se
presume otorgado el consentimiento, en caso de emer-
gencia o cuando de no llevarse & cabo &l tratamiento, la
wvids del interno corra-mayeor ri@sgo & juicio de! jefe de los
sarvicios médicos.

ARTICULQ 333.—Quedan prohibidas -las précticas
experimentalgs hiomédicas.

ARTICULO 334.—Los dormitorios o secciones desti-
nados para custodia en aislamiento, serar visitedos dia-

Tiamente por el ‘hédico general y por el ps:quxatra dal i

raclusono

ARTICULD 335.—Los _it;ltemos que habimalmente

observen mala conducta y cuyas relaciones ton el per”

sonal del reclusorio y demas internos sean canflictivas,
deberén ser estudiados por sl médico psiquiatra del reciu-
sorio.para determinar su condicién mental, Dichos inter-
nos gstarén bajo vigilancia madica.

ol
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ARTICULO 336.—Los internos que se encuentren

perturbados de sus facultades mentaies, deberén ser

enviados al hospital psiquiétrico que extsta en la antidad
y por ningun motivo deberan permaneacer en el centro de
readaptacion social.

Si el departamento psiquidtrico del centro dictamina que

el interno padece de una enfermedad mental y tomando.. -

en cuenta su alto {ndice de psligrosidad, el paciente ps

susceptible de ser tratado en otra institucién espsciali-
zada de cerédcter asistenciai, a solicitud del directar del,

reclusorio de origen. ,

Lo dispuesto en es1e articulo se aplicaré en o congu-
cente & (os sordomudos y dgficiantes mentales.

ARTICULO 337.—Los responsables de los servicios mé-
dicos, ademaés de las actividades inherentes a su funcién,

" coadyuvarén en le elaboracion v sjacucidn de programas
nutricionales, de prevencion de enfermedades en ios in-

ternos y vigilaran que sean adecuadas a las condncaorms
sanitarias de lps raclusorios.

ARTICULQO 338. —Cuando & juicio del servicio médico.
dal reclusorio, un interno deba someterse a uns dieta 8s-

pecial, ésta le serd proporcionada por el establecimiento.

ARTICULC 338.—En log centros de reclusiéon para
mujeres, 88 Proporcionara & éstas atencién madica espe-
cializada durante el embarazo y servicios ginscolégicos
y obstéiricos de emergencia.

ARTICULG 340.-Los hijos de las internas que nazcan
dentro de la institucidn penitenciaria y que parmangzcan

dentro de ella, recibirén stencién pediatrica, educagion.
y alojamiaento en alguna sstancia infantil, para lo que se.
solicitaré sl apoyo dsl Sistema para st Dasarrolio {ntagral.

de la Familia Estatal.
CAPITULO (i

DE LA PREVENCION Y VIGILANCIA

TR S !

ARTICULO 341.—En los centros de readaptacién

sociai, ‘queda prohibida la introduccién, uso, posesién

o comaercio de bebidas alcohdlicas, estupetacientes, psi-
cotrépicos, substancias téxicas, armas, explosivos y en

general cualquier instrumento cuyo uso pudisre rasultar
contrario a los fines del reclusorio, o bien, que ponga en _

peligro la seguridad y el orden dal mismo.

ARTICULO 342.--Todo individuo ajeno al personal de la

institucidn, requeriré para sntrar 2 ésta, gutorizacién -
expresa del director, Asimismo, se necesitaré un permiso
especial para introducir cualquier objseto y Ias personas,
como los objetos que porten, o que pretendan introducir, : -
serén rgvisados per el servicie de vigilancia intarior an

prevencién & lo dispuesto por este artfcula.
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ARTICULO 343. —La revisién a que alude 6l articulo an-
terior, se haré en los lugares especificamente destinados
paraelio por personas del mismo sexo y el encargado para
efectuaria actuaré con cuidado, cortesia y respeto hacia

"i8 persona revisada.

CAPITULO V.

osus INSTALACIONES

ART’CULO ~344, -La Direccion -de vaencién Y
-Repdaptacién Social del Estado o las Presidencias Muni-

< cipales, saglin competa, 86 harén cargo de que tanto las

mmdbongsmgemrd como ia iluminacién, ventilacion

pE vnwmnbtrodoagua,oubran las necesidadas de ia pobls-

cJén roolmdl :

ART#CULO 345 ——-us éreas destinedas s los internos,
debeféautar lepuaaas de las de gomsmo y adivinistra-
cldn

AFmCULO 346 —Los intermos ds los sstablecimisn-

tos se alojarén en dormitorios generales, divididos en
cubfeulos para el acomodo de tres personas como ma-
ximo. En la estancia de ingreso y en las dormitorios des-
tinados a tratamientos espaciales en aislamienta, 10s
cublculos serén indiviguales.

ARTICULO 347. —Todos ios reclusorios, contaran con
un excusado, lavabo y regadera por cadse cinco internos
cuando menos, los cuales estaréan dotadps cont agua
c&llenw y fria, ;abén pape! y desodorante.

AﬂTlCULO «348 —Los locales donde se elaboran los

'-aﬁmemoa que 88 dastinen para el consumo, deberdn reunir

- lag oondu:mmﬂe tugnane y. hmpusza seﬁaladas an eate

Msmmto

AR’HCULO 348, ~Los ioc&les destmedos pera ai

¢

2 consumo de alimentos, deberdn reunic los requisitos
- “necesarios de higiene, sl como estar gebidemente ade-
! cuado: pacs ute fin,

A’RT#CULO '350.—La Direccién de Prevencién Y
Rsedaptacabn Social del Estado o las Presidencias Munici-
--pales, segin competa, mantendran en forma permanente,

servicios de fumigacién.

~ CAPITULO V'

DEL PERSONAL

£ii s 4

4

ARTICUILO 351.—E! personal que intervenga en la

. preparacién y manejo de alimentos, deberé contar con

Tarjeta de Controt Sanitario vigente y se mantendré pe+-
factamente aseado en su persona e indumentaria, ponian-

-do espaecial atencidn en el cabello y las manos.

Tk
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ARTICULO 352. —El personal administrativo, técnico,
de vigllancia y demas, se sometera invariablemente a exé-
menes médicos bimestraies.

TITULO NOVENO
DE LOS BANOS PUBLICOS
CAPITULO | |
DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 3b3. —Para las efectos de este Titulo, se
entiende por bafo publico, todo lugar o establecimiento
destinado a utilizar el agua para el aseo corporal, el
deporte de natacién, para uso msdicina!l bajo la forma de
bafio y al que pueda concurrir el piblico, ya ses con fi-"
nes maedicinales, deporte o diversién, inclusive los llama-
dos '‘de vapor’’ y “"de aire caliente’’.

ARTICULO 354.—Los bafios instalados en hotselas,
casas de huéspedes, clubes, asociaciones recreativas y
centros de reunién en general, 8staran sujetos a aste
Thtulo.

ARTICULG 355. —Para la apertura y funcionamiento da
los establecimientos objeto de este Titulo, se requerird
Licencie Sanitaria.

ARTICULD 356. —Para construir, adaptar o reparar un
banRo publice, se necesite el permiso de le eutoridac
sanitaiia.

Para este-fin, deberd anexarse a la solicitud respectiva,
8l proyecto detaliado de las obras que se pretendan eje-
cutar con los planos y memoria respectiva g que se refia-
ren lae disposiciones que ge ssfialan en el Titulo Tercero
do este Reglamento. Se aspecificara la natyraleza y oi-
gen del ahastacimiento del agua y cuando ia autoridad
lo juzgue nacesario, se remitiré el andlisis bacteriolégico
y quimicc con las especificaciones reglametarias. Se indi-
card en su caso, al sistemna de calefaccién y purificacion
dei agua. '

ARTICULO 357.—Los establecimientos destinados &
panos, estaran invariablemente dotados de agua potable
v deberan disponer de las cantidades minimas de agua
como sigue: en los bafos de regaderas 1,000 litros por
cada vestidor y en los de tina 1,500 por-cada uno de etlos.

ARTICULO 358.—Los logcales de los bafios publicos,
deberén tener luz v ventilacién directas dei exterior, por
medio de puertas o ventanas, cuya superficie total no seré
menor de un décimo de la superficie del piso. Cuando por
necasidades de construccién no sea pasible obtener la
fuz y la ventilacidn por puertas o ventanas, se tolervarén
los tragaluces y las linternillas, previa aprobacién de la
Secratarlz de Salud y Seguridad Social de! Estado, o bien,
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podrén emplearse medios artificiales de modo que la ven-
tilacién se haga cambiando en su totalidad ei aire de los
locales tres veces por hars y que la luz nc sea nunca me-
nor de sesenta luminas.

En todo caso, se evitard que se formen corrientes de
aire cuya velocidad sea mayor de 30 centimetros por
segundo.

ARTICULO 359.—El piso de los gabinetes y de ios cuar-
tos de regaderas, tinas, lavabos, estufas y salones de ma-
saje, sars imparmeable y rugoso, sin salientss cortantes.
Debera tengr una inclinacion no menor del 1% para qua
la corriente superficial se facilite hacia las coladeras, que
deben estar provistas de -obturador hidréulico.

En @sos-mismos locales, las uniones de l0s muros entre
s{ y de é8tos con los techos y los pisos, deberan ser cur-
vas. Los muros tendrén un lambrin de 2 metros de altura
como minime; serén lisos y de material impermeable, f4-
cilmente sseable.

ARTICULO 360. —Los bafios publicos tendran la insta-
lacidén necesaria pars desinfectar al autoclave, por ebu-
llicién o par otro procedimiento, {as tosllas, las gsébanas
y demés ropa ya usada.

ARTICULC 361.—En cada departamento de los banos
deberé haber excusados reglamentarios, convenientemen-
te distribuidos. En los departamentos de regadere v en
las albercas, habra ademas, mingitorios, cercanos pero
independientes de aquélios y de éstos.

Por cada veinte vestidores o locales individuales, habré
cormo minimo un excusado y dos mingitorios en ios depar-
tamentos de hombres y dos excusado 8n los departa-
mentos de mujeres. Para el publico que espers y pars los
ampleados, habré gabinates separados para cade uno de
los dos sexos. .

ARTICULO 362.—1os estabiecimientos de befins debe-
rén contar en cada uno de sus departamentos y en lugar
accesible a los bafiistas, con bebsederos sapitarics de agua
potable, en la proporcién minima de uno por veinte ves-
tidores o fraccién.

ARTICULO 383.--Los establecimientos que tangan
departamentos de vapor o ds aire caliente, deberén tenar
depdsitos en que se pueda almacenar agua de reserva en
cantidad no menor de 100 litros por cada vestidor de tales
departamentos.

— ARTICULO 364.—En los bafios publicos sélo se usaré
agua que llene los requisitos de potabilidad en los términos
de este Reglamento,

Los bafios tendrén una instalacién que permita extraer
agua parg comprobar que #st& existe y tomar muestras
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para su anélisis antes de que se use o de que entre a ios
depdsitos de almacenamiento.

ARTICULO 365.—Habré timbres eléctricos al aicance
de ios baflistas, cerca de las tinas y en las estufas y
estardn instalados de tal modo que no puedan Caussfr
descargas sléctricas ni accidentes. En todo caso, su
caiga no sera mayor de 12 voltios.

ARTICULQO 366.—La instalacion de las tuberias en todo
bafo, deberd estar hecha de tal manera gue 8e sviten
accidentes a los bafiistas y 8 los empleados.

-

’>AR,TCCULO 367.—Ei aseo general de ios estabjeal-’

mientos de bafios se hara invariablemente antes da que
comience el servicio. Para recoger el polvc se usaré sl
sistema de absorcién y en los pasamanos o jugares en

que, por su forma, no puada usarse tal sistema, se utiliza- -

t4n lienzoes humedos. N

ARTICULO 368.—En todo establecimiento de bafio y_

sys dependencias, estaran estrictamente prohibidas 18
venta e introguccion de bebidas alcohdlicas. -

ARTICULO 368. —Se prohibe la entrada a los bafios a8

parsonas con sintomas ostensibles de alguna enferme-
dac, o con signos de alcoholismo en cuaiquiere de sus
grados.

Ei cumplimiento & ic estatuidc er: este articulc, queds
bajo la estricte responsabilidad de! propietaric de los
bahos.

ARTICU-LO 37C. —Los jabones y 0s estropsjos, 2acates.

o lienzos propios parg enjabonar, asl como los cepilles.

u otros litiies destinadas a frotar el cuerpc, serédn siempre
individuales, i

Despuds do usados, se procederd a esterilizarlos, excep-
1o los estropajos y zacates que deberdn ser destruidos
por incinaracion.

ARTICULC 371.—Los bafios publicos deberén tener
siampre rops limpia y desinfectada a disposicion de los

bafiistas, 8n la inteligencia que, por o menos suminisn;g—‘ )

rdn ung toalla limpia 8 cada bafista.

La ropa usada por uno de éstos, deberd ser recogida

'

inmediatamente y desinfgctade al autoclave, por ebulli-

cién o con vapor y lavada y secada eficiantementsa, an-:

tes de que pueda volverse a emplear. Los trajes de bafio

proporcionados por el establecimiento, serén invariable-

mente dasinfectados al autoclave. -
D) b
ARTICULO 372.—Se prohibe que en los gabinete

haye peines v cepillos de cabeza para usc comun de los"

bafistas.
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Las substancias-de tocador deberén-astar en recipten-
tes de los que se pusdan extrasr asépticaments.

CAPITULO : -

DE LOS BANOS DE TINA

o ; ARTICULD 373.—Los gabinstes para bafios de tina,
"' tendrén dispositivos.que permitan regular ia temperatura
: -dd ayulv, uomta, mgaderas queﬂenon igual. requlolto

ARTICULQ 374 ——Las tinas serén en su interior de
_-material impermeable y facii de asear: Las uniones de los

t

ARTICULO 376.—E! departamento para befios de
regadera individual, se compondré comoe minime de un
vestidor y de una pieze destinade proplaments a la
regadera. -

- ARTICULO 377.—Los bahos ds regadera astaran dota-
.. dos-dé agus {rfa-y caliente. Tendran dispositivo-que per-
_ mita ragular Ja‘temperatura y las tuberfas deberén estar
“"colocadas-@8 manera gue No teNgan-cormtacts con i usua-
' fio. £t funcionamiento eficiente de las regaderas,deberé
ser ‘comprobado por el encargado del estabiecimiento
Wmmanm de que ias utuueen bs baﬁcatasa,

AR’I}CULG 318.<-—-EI departamento para-bafios colec-
Mdﬁ maadm, tendré sus vestidores adyacentes y
comunicados’ dlroctammte con él

Lés tegadera; dlstarén entre a1 metro por lo menos
yel ndmero de personas que se bafien al mismo tiempo,
-'no excederé al de ragaderas

ART‘CULO 379 En los departamentcs de regaderas
podrﬁ habnr duchas de alta presién, pero en todo caso,
“las hahrg mmblén de baja presion destmadas al asec de
: los hahlstaa

" presion no pappré de 2 atmo@sferas y ostaré indicade en
alugar wslble

wammmnm af y:r,on el fondo nebuan:oer rmeltaa

Ln prsddn en las -duchas vy en las regaderas de alta -
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CAPITULO 1V
DE LOS BANOS DE VAPOR Y AIRE CALIENTE

ARTICULO 380.—Las estufas para bafios de vapor o
de aire caliente, estarn construidas de materiales que
impidan la transmisién del calor 8 los departamentos
contiguos.

Sus pisos, rugosos-necegariamentse, serén de cemento,
mosaico, granito artificial.o dsoualquier otro matarial duro
°c unpermeable

,.Para avitar las molastias que pueda ceusar el calents-
miento excesivo.de los pises, podranusarse parrillas cons-
truidas con tiras de madera de 5 a 8 centimetros de altura
y saparadas por intervslas no msyorea de b centfmsuns

ARTICULO 331 ——La lmmducolén del yappr 0 alre
cahenta a las estufas, s .hand.en al forma . gue s8 obten-
gan temperaturas uniformes g igusles alturas del piso v
que no pueda originar pccidentes g los bafiistas.

La temperaturn mAxima sera de 80 grados centfgrados
para bafio de vapor y de 50 grados-centigrados para 8l
aire callente, comprobada por termémetros colecadas a
diferentes alturas.

ARTICULC 382.—Las gradas y las planchas de masaje
nan de ser de material duro, impermeabie y de superficie
perfectamente lisa en toda su extensién. Las aristas serdn
redondas para facilitar @l aseo y evitar accidentes.

i.as planchas de masaje se calentarén antes de usarss,
inmadiatamente después de usadas por alguna persona,
deberdn ser lavadas con chorro de agua caliente,

.Se prohibe usar en la plancha ‘para masaje, o én las

gradas, ropa que no estd astearilizada. . ity ek =it

ARTICULO 383.—E! nL'll‘neIG de baflistas que puede

permitirse por una astufa, ne excedsra de-uno por. cada

metro cuadrado de plBD s
. ARTICULO 384.—El seldn de massis, si estuviam
separado de las estufas, dispondré de radiador u otro
medio de calefaccion pare mantsnerio 8 temperatura no
menor de 25 grados. ey :

ART!CULO 385, Habré siempre regader&s de agua fria
y caliente en lugar inmediato a las estufss. Tanto las
regaderas como las albercas adscritas & estos bafios, se
sujetardn a las disposiciocnes del presente Tltulo,

ARTICULO 386.-Los aparatos de calefaccion y los
tubos conductores de vapor, agua o aire caliente, estardn
debidamente cubisertos o aislados para evitar accidentes
o los bafiistas.
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CAPITULO V
DE LAS ALBERCAS
ARTICULO 387.—Los propietarios de albercas tendran

la obligacidn de advertir en todos sus BNUNCIGs, 8i 8stén
cubiertas, protegidas contra sl viento o al aire librs.

'ART|CULO 388.-En Iss albercas cublertas habra iuz

central y lateral. E! drea de 1os tragaluces no seré menor
de {a mitad dsl 4rap del estangue. v -

ARTICULO 389. —En las albercas, la cantidad de agua
88 calcularéd de maners que se tenga una entrada de if-
quido de 100 litras por hora y por metro cuadrado dg la
superficie del ague, o bien, que su desinfeccién sea
continua.

ARTICULO 380.—La temperatura del agua de las alber-
cas soré de 18 grados centigrados como minimo.

ARTICULG 381. —Las albercas con servicio nocturno
estarén iluminadas de modo qua no se produzcan sombras
y que en ningun lugar |2 intensidad de la luz see menor
de 60 fuminas,

ARTICULO 392.—Las slbercas serén en. forma tal que
su perimetro no presente entrantes ni salientes.

ARTICULQC 383. —Ningun estanqué de natacion para
agultos tendré menos de 4 metros de ancho

ARTICULO 3%4. —En derredor de los estangues o albar -
cas habra un andén de un metro y medio de ancho, como
minimo, de material duro & impermeabls, con superficie
rugosa que impida resbalar, facil de asear y con declive
de 1%, para que el agus que caiga en él puada deslizar-
86 hacia conductos gue |a alejen de la alberca.

ARTICULO 396. —S5obresalienda del andén en la orilla
te {a alberce, habré ur reborde plano de 5 centimetros
de aftura y 30 centimetros de ancho, con aristas redon-
das y con pendiente de 1% hacie el exterior de la alberca.

ARTICULO 396.—En e! andén o en lugares inmediatos
a él, habra dispositivos especiales aprobados paor lg autp-
ridad, en donde los usuarios se bafen con agua corriente,
antes y después de arrojarse ai estanque, prohibiéndoseles
la inmersion & aquélios que lo heayan omitido.

ARTICULO 397.—En el paramento de ia albercs vy en
todo su perimetro, habra un rebosadero dispusasto en tal
forma, que e! agua que se derrame no pueda volver a la
alberca y que los bafiistas puedan utilizar para escupir
sobre él.

Habré en tedo el psrimstra de la alberca un asidero
pars jos bahistas, pudiendo servir como tal la cresta del

HR PHAEFA
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rebosadero o una barre o tubo metédlico de 3 o 4 centi-
metros de didmetro, colocado de 8 8 10 centimetros de
distancia de la pared.

Podré admitirse que en el perimetro de la alberca,
adherido & los muros de alla, haya un pretil o rebords

horizontal, de no més de 12 centimetros de ancho, que

sirva de descanso a los nadadares. Puede estar a una pro-

fundidad de 1.20 metros a 1.40 metros, respecto del ni-. ;.:
vel del agua, partiendo dgl punto en gus el fondo de.la.

alberca elcance 2sa misma profundidad.

ARTICULO 398.—ios muros de las albercas seran ver-

ticales, lisos, duros, impermeablss y de .colar clarg, .- -

Las uniones que formem los muros de Ias alberces
antre sf y con 8 fondo, deberan ssr redongdeadas, &in .

salisntes ni asperidades.

ARTICULC 399.—E! fondo de las alberces seré: de

material impermeable, lisc, sin salientes ni cortantss vde
color claro.

ARTICULO 400. —La longitud de Ia alberce » partirde .-

la parte menos profunda, seré indicade de 2 en 2 metros,

con cifras perfectaments visibles. Le profundidad sera
sefialada también, cada 2 o 3 metros en 6! andén que”

rodes el estante, asi como en la superficie de dos para-
mentos que sobresalgan dei agus parz perfectc conoci-
mientc del publico vy de los bahistas. Ademas se marca-
ré PELIGRC en los tugares correspondientes & {os cam-
plos de pendiente. Cuando ! fondo sea cuneiforme, las
profundidades se indicarén en é! por medio de circyios
te coiores perfectamenie visibies,

ARTICULQ 401, ~—Lgs torres de subida a los trampoli-
nes y plataformas vy la parte posterplatersl de astas Giti-

mas, igndréa barandillas que eviten caldas imprevistas. Lo~ .
vigilantes harén que los nadadores no se aglomersn. .

indebidamente en torrags y plataformas.

ARTICULO 402. —Tanto ias plataformas como los tram- -

polings, haran una saliente de 1 a2 3 metros sobra al agua,
respecto de! mure de {a alberca.

ARTICULO 403.—Los vigilanies del establecimiento
avitarén que an la proyeccidon vertical de la extramidad

de plataformas y trampolines y en un radio de 3 fmetros, )

haya nadadores.

Cuando algin badista vaya e saltar desde lo alto, los
nadadores praximos saran advertidos del salto que va a
raalizarse.

ARTICULO 404. —Adosadas a los muros habré escale- .
ras verticales con pasamanos a una distancia nc mayor.
de 20 metros una de otra, para facilitar lg salida de jos ’

nadadores fuers del estanque.
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7 ARTICULO 405. —Toda alberca estara-provista de sal-

ir." - wavides;garrochas, cuerdas y demas ttiles propios para
E prestar suxilio a los nadadores, en caso de accidente.
I ' “LARTICULO 406.—Habré en cada alberca un experto

“.nadador que vigils constanterente 'a los baflistas y les
* presta-Buxitio sn'caso de accidente. Portara un distintivo
» por ol eua“l‘modaw féc:lmoma raconoddo

mq@mnpmmrmmmmwxiﬁmﬂams
m'f‘mdﬂwmoesmo s

mcuwm B aguada tas: albemas, udemta
“tener hacteripiégicaments los caracteres de Ia potable,

'mpwiumpjedm natureles de-alla.

o '«ARJ’]CUL’Q m —El procedimiento de desinfeccion a
qua-ae sujeten las aguas de las albercas, he de ser pre-
u}amomse npmhado -por le autoridad sanitaria.

o ARﬂCUt.’B41O *Cuando al agua haya &ido sometida

dlprocedimiento de clerinacitn, deberd terer-en cualquisr
momeanto no menos de 0.2 miligramos de cloro ni mas
de-0.5 miligramos por litro.

Los aparatos cloradores estarén en lugar separado de
los estangues y dentro @e un vitrina que permita su fécil
examen y manejo.

".. *Ninguna-persona panetraréd an {a vitrina sin la corres-
;.pqndlante mascanlla protectara.

ARHICUI:G 41 1. .En las albercas en que se emplee el
sistema de recirculacion del agua, Jos aparatos cloradorss,
: m y filtros,-estarsn en-un jugardistinto de los estan-
‘ques, o accesibles a!oub&comaloabamm -pero faci-
mente wguables poHos empleados.. G

ART!UJLQ 412.4-£lngua de’los estanquaes que no usen
‘a}-sistema de secirculacion, serd totalments renovado
cuando Menos uns vez pof semana, debienda lavarse las
albercas cada vez que se vacien sin que esto limite ta
desinfeccién continua de (a misma.

o P TSt fa

; "~ "ARTICULD 413.—Las bocas de las tuberlas de entrada

" y salida dé! agus, asl como las vélvulas, deberan estar
. -situadas.y gonstruidas en tal forma que no estorben alos
- baftistas ni puedan llegar a constituir un peligro para eilos.

" serd por la parte menos profunda de la alberca. El maximo
_de hafiistas que podré admitirse en una alberca seré de
é. 1 porcada 2 y medio metros cuadrados de la superficie

WM bactericida, ya-sea como resultado
ito de purificacién a que haya sido some-

;ART]CULO 414, —Ei acceso de los bafistas al éndén ‘

__PERIODICO OFICIAL

En cada alberca habré un letrero que anuncie este
maéximao.

ARTICULO 415.—Los pasliiios que usen los bafiistas
-para dirigirge a la alberca o para regresar s los vestido-
res, 8staran dispuestos en tal forma, que no puedan ser
utilizados por ios espectadores i por los bafistas que adn .

{lleven calzado de calle.

" ARTICULO 416.—No e permitiré que 86 sitien o pasen

. -cerca de ias albercas perspnas que lieven calzedo de calle,,

La distancia a que pueden psrmanecer.o pasar dichas par-
sonas, serf gde .3 metrpos LOmMQ. m.lmmo. del borde el
aanUQ‘ 7 YT v g ia 2 . |

"ART{QULO 417.—Se ,,;r‘omm ,c}ixe ﬁ&-banmm tomen
-comaestibles dentro de los astanques. b

{guaimeants, .se impedird que los bakistas y el ptblice '
arrojen ohjetas al agua, excepto los usados en el deporte 5
de ngtacién, '

ARTICULO 418.—Se prohiben arboledas a una distan-
cia menor de 50 metros de! borde del estanqus. - _,

TITULO DECIMO
DE LOS ESTABLECIMIENTOS DEDICADOS
A LA PRESTACION DE SERVICIOS
COMO PELUQUERIAS, SALONES DE BELLEZA ¥ OTROS
CAPITULO {
DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 41 9.—Este Titulo es.aplicable sin distincién- 4
ds categorla y ubicacion, a las pelugquerias, salones de

balleza o sstéticas, cuando -asl se identifiquen simnilares.

Para su funcionamiento sg raquisre Licencig Sanitaria,
misma que se otorgard cuanda se haya dado cumplimien- -
to a los requisitos sanitarios sehalados en 8519 Tftulo

ARTICULO 420.—Los localas tendrén iluminacién‘y
vantilaciéon naturales, artificiales o mixtas y mantendran
en condiciones higiénicas y libres.de fauna transmisora.
E! matarial de los pisos y lambrines seré de fécil aseo.

ARTICULO 421. —Las.peluguerlas y salones de belleza
contarén con servicio de agua corriente, directo de la toma
oficial, o derivado de la del servicio en que se establez-
can, siempre y cuando no afecten el consumo de éste.
£n donde no exista este servicio, se contars con un reci- .
piente provisto de llave que sirva para extraerla.

ARTICULO 422. --Los locales tendran servicio sanitario,
provistos con excusado y lavabo, mismos que invariable-
mente tendrdn agua corriente, jabon, toallas, paps! sani-
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tario y desodorante para el uso del personal o la clientela.
En su defacto, deberé existir faAcil acceso a uno cercano.

ARTICULO 423. —Los sillones para uso de la clientela
deberdn estar separados entre sl, de 8je & 8je por lo
menos un metro y medio y serén de material de facll aseo,
con ios cabezales cubiertos con tosllas renovables ds
papel o material piastico.

ARTICULO 424, —Los instrumentos, navajas, maquinas
de rasurar o.de corte de pelc, se conservaran en vitrinas
cefradas y se asterilizardn antes de su uso en cada cliente.

ARTICULO 426. —Por cada dos siliones habrd un reci-
piente con tapa para depositar la basura, los desperdicios
y 8l cabelio cortado, debiéndose recoger éste inmediata-
mente después de cada servicio.

ARTICULO 426.—Ei personai estd obligade a usar
durante {as hores de trabajo-bata o filipina de color claro
y ¢n estado (e .gsec.

En los lecales habrs batas, taallas y peinadores limpios
sn cantidad suficiente para ser utilizads en {a clientela.

ARTICULO 427. ~Los aparatos insufladoras podran ser
de sistema de bomba, o provistos de bulbos o peras
impulsadoras, guedando prohibidos los aparatos accio-
nados con le boca.

ARTICULO 428.—Los aparatos para la aplicaciér: de
imasaje se mantendrén limpios y en condiciones de no
constituir madio de transmisién de enfermedades.

ARTICULO 428, —Las pinturae, cremas, locioras y 8n
general todos las preductos que se utllicen para aplica-
cion directa a los clientes, requigren registro de la Sacre-
tarfe de Salud Federal.

ARTICULO 433.—Para la expedicion de la Licencis
Sanitaria de los establecimientos referidos an el articuio
anterior, debera presentarse solicitud por cuadruplicado,
en la que se asentaré:

.—Nombre del propietario;. ..

.—Ubicacion axacte del establecimiento;

—

.—Locslidad;

IV.—Tipo de energético; y

V.—Tipo de dasachos y caracteristicas de los mismos.
3k ARTICULGC 434. —Queda prohibido establecer tintare-
rfas y planchadurias en los locales que no tengan acceso
directo & la via publica, no pudiendo instalarse, sn con-
sscuencia, en las privadas o interior de los edificios de
departamentos.

ARTICULO 435.—Todo establecimiento de tintorerla
o planchaduria, deberé contar por ic msnos con lao
siguientes arsas:

|.—Pare recibo de rope sucia;

Il.—Pare le desinfeccién de le rope por soluciones
germicidas;

til.—Para 6! lavado;
IV.—Par& e secadc de rops;
V.~—Parge sl planchado;

Vi. —Para is clasificacién, empaquetemisnta, atmacana—
miento y entrega de ropa limpia; y

ARTICULLO A30.—Le construccién, =adeptacién 0— 3¢ Vii. —En un lugar separado, deberd tener servicio sanita-

rsacondicionamiento de ios locales, quedaré sujeto & o
. pravisto -en.sl Thulo Tercaro de este Raglemento.

ARTICULO 431.—Los materiales daesinfectantes, insec-
ticidas y raticidas que se utilicen, deberan contar con
registro de la Secretar{a de Salud Federai, debidndose
seguir para su aplicacién las instrucciones permitidas an
los mismos..

= © CAPITULO
DE LAS TINTORERIAS Y PLANCHADURIAS

ARTICULO 432.--Se entiende por tintorérfa y plan-
chadurfa, todo establecimiento o taller abisrto al pablico
destinado a limpiar, tefir, desmanchar o planchar ropa,
tapices, teles y objetos de uso personsl o domdstice, cuai-

" quiera que sea el procedimiantp que 88 emples.

Vi
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rig, sl cual estaré provisto de excusados, lavabos

y regaderas con agua caliente y fria, que cubran

ias nacesidades del parsonal.

ARTICULO 436.—Cuede prohibida la comunicacién

entre el departamento de recibo de ropa, el de almace-
namiento y 8! de entrega de ropa limpia.

ARTICULQO 437. &l transporte de ropa sucia debert
hacerge en la siguiente forma:

l—En sacos de lona que queden parfectemente

cerrados;

. —Los sacos ds transporte de ropa sucig, deberén.

assarse y deginfectarae por o menos cada 30 dtas,

- debiéndose marcar con ung franja roja; v
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fit. —Cuando el transporte se practique por medio de
vehiculos, éstos deberdn ser desinfectados con la
misma periodicidad que los sacos.

ARTICULO 438.—El personal del departamento de
recibo de ropa sucia, no podré encargarse de la clasifica-
cién, empaquetamiento, tinte, almacenamiento y entrega
de ropa limpia.

TITULO DECIMOPRIMERO
DE LOS ESTABLECIMIENTOS DE HOSPEDAJE

_CAPITULO UNICO
|+ DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 439. —Se entiende por establecimiento de
hospedaje sl que proporciona al publico alojamiento con
o-8in alimentos, u Otros servicios conexos. ’

ARTICULO 440. —Pare los efectos de este Titulo, se
:giinsidaran'comprandidos dentro de la denominacion
_genérica de establecimiento de hospedaje, los hofeles,
‘motales, campamentos ¢ casas rodantes, posadas, Casas
de huéspedes, casas de asistencia y casas de departa-
mentos amueblados.

No quedan comprendidas ern este Titulc las casas
de asistencia privadas o familiares que no estén abiertas
al publico, sino a personas aliegadas & ls familia, en las
cuales se destine un méximo de tres habitaciones como
medio para suxiliarse en los gastos de alimentacién y
habitacién de la misma.

3 PERIODICO OFICIAL

ARTICULO 445. —Las casas ds huéspedes o casas de
asistencia son aquelios establecimientos de hospedaje,
organizados bajo un régimen familiar, proporcionando alo-
jamiento con alimentos por periodos de una semana o
mayores.

ARTICULO 446. —Poy casas de departamentos amue-
blados, se entienden aquelios establecimiantos de hospe-
daje que proporcionen habitacién con muebles y equipo
y que cuentan cuando menos con bafio, cocina, dormi-
torio, seryicio de luz y agua, mediante periodos de .30 dlas
o mayores. Los edificios destinados a proporcionar este
género de hospedaje, deberan estar construidos o adap-
tados al pbjeto.

ARTICULO 447.—La apertura y explotaciéon de un esta-
biecimiento de hospederia, no comprende el derecho de
explotar giros anexos aun cuando é5t0s constituyan ung
misma unidad comerciai con el citado establecimienta,
en consecuencia, tales anexos deberan estar amparados
por el documento que corresponda, segun la clase de gi-
ro de que se trate. Para los efectos de las autorizaciones,
s0lo se raquerira de una Licencia Sanitaria, en tanto que
8! establecimiento de hospedaje y los anexos formen una
sala unidad econdémica propiedad de una misma persona.

ARTICULO 448. —En caso de enfermedad de un hués-
ped, el propietaric o encargado del establecimientc de
hospedaje, exigiré al interesado que lo atienda el médico
y st la enfermedad tuere infecciosa, dara aviso inmediato
& le autoridad sanitarie del lugar ¢ & ia unidad de saiud
mas cercana.

ARTICULO 448. —En caso de fallecimiento de un hués-

i ¢ _ . ped, el propietario o -encargado del establecimianto de
,A;RT.CULOM‘i ' —§e entiende pt?r hotele; IOS, estable- hospedaje daré aviso inmediato al Agente del Ministerio'-‘
<k cifnientos de hqsppda;e que proporcionen alojamiento, por Biiblico e 1o

‘i lapsos no menaraes de un dfa y que cuenten con un edifi- :

;ﬁ ‘e -uo onstruido o adaptado para ese objeto. ARTICULO 450.—La ropa de cama y toallas que se uti-
£ » licen 8n los establecimientos de hospedaje, deberdn cam-
| AMULO 442 —Se denominaréin motelas los astable- biarse diariamente y en su proceso de lavado observarss
Ef‘ mm deimspedaje qus proporcionen alojamiento, as/ las condiciones que garanticen su desinfeccién.

B = mmo lugar adecuado para guardar los gutomdviles de los

k.. - huéspedes, por lapsos no menores de un dia y que cuen- ;

:. "2 "ten con un edificio construido y adaptado para ese abjato. ARTICULO 451.—Todas las partes de los estableci-
i 'j k o : 3, A mientos de hospedaje deben conservarse en condiciones
/ " ARTICULO 443.—Se consideran como campamentos  de higiene v limpieza, con especial atencién a los bafios
£ " aqusllas superficies al aire libre, delimitadas y acondicio- Y sanitarios, asf como: cocinas y servicio de comedor,
'} "+ nadas, en ias que puede instalarse equipo con e} propé-

£ - .gito da acampar. : ARTICULO 452. —Los establecimientos de hospedaje
i — . S en su aspecto fisico, deberdn reunir los siguientes
4 Los tcrr'ebospsra casas rodantes son superficies con

requisitos:

" : " caracteristicas similares a las anteriores, destinadas al
_ estacionamiento de vehlculos de casas rodantas, en los

; que s@ proporcionan servicios complementanos a éstos.

I.—Deberan contar como minimo con un juego de
sabanas, colcha y funda, asl como un protector por
cama; éste deberd ser de material impermeable o
tela de espesor y confeccidn tal que impida el paso
de liquidos al colchen;

L

T

. ARTICULO 444 ~—La designacién de posadas es comun
@ los hoteles y moteles y se aplica 8 unos u otros.
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il.—El mobiliario se formaré de cama, buré, guardarro-
p&, cesto para basure y gabinsete sanitario;

ill.La instalacién sanitaria podré ser colectiva o por
habitacién, debiendo contar como minimo’ con

excusado, lavabo y regadera, con céspols y colade- .

ras con trampas hidréaulicas. En caso de ser servicio
colectivo, deberé tenper ademas mingitorios;

IV.—En los gabinetes sanitarios, los pisos deben ser de
material imparmeable y antirresbalante, con zoclo
de mosaico 0 cancreto;

V.—Los techos seran de material unido, pintado de
color claro y en caso de existir falso plafon, éste

sera de matarial no combustible;

Vi. —La iluminacion deberé ser suficiente del exterior, cu-
brisndo cuando menos un 20% del érea del piso; y

Vi

.—La ventilacién seré directs del exterior, misma
que tendra un tercio dal drea de ventilacién movible
para renovacion.

ARTICULQO 453.—En ios establecimientos de hospe-
daje, los servicios deberén contar con los siguientes
requisitos:

|. —Regaderas, que pueden ser colectivas & razon de
't por cada 5 huéspedes; excusados, que pueden
ser colectivos a razén de 1 por cada 5 huéspedes,
como minimo; lavabos, que pusden ser colectivas,
a razén de 1 por cada 10 huéspedes, comoe mini-
mao; mingitorios, que pueden ser colectivos a ra-
zén de 1 por cada 10 huéspedes camo minimo;

H.—Los muebles del excusado deberan dasinfectarse,
colocéndose una cinta de garantia con la leyenda
de ‘‘sanitizado’’ o ‘‘desinfectado’’; -

Ill. —Agua potable en cantidad suficients, a razén de
150 litros por habitacidn al dfa;

IV.-_D9pésito elevado o aljibe; i

V/.—Recoleccidn diaria de basura y disppsicion ade-
cuada; y

Vi.—Los servicios sanitarios invariablemente contardn

con jabdn, papel sanitario, toallas y desodorante
en todas las habitaciones y en los sanitarios
couactlvc)se 8

ARTICULO 454, —Los establacimientos de hospedaje
daberén raunir los siguientes requnsntos para la preven-
cién de accidentes: .
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|. —~Certificado de capacidad otorgado por la Secrata-
ria del Trabajo y Previsién Social, para el mansjo
de calderas; :

.—Depobsito de espacio abierto con proteccidn
adecuada a insutumsntas de control para sl
combustible;

tlil. —Espacio abierto para ventilacién con instrﬂmn-'

tos de control y valvulas de seguridad para 108
calentadoras;

IV. —La instalacién eléctrica debers ser fija y perfactf’a-f =

mente ocults;

V. —Los edificios de cuatro o més pisos, debaran con--

tar con alevador;

\

.—Deberén contar con un extintor en cada planta por
cade 100 metros cuadradas del Arsa habitacional
y traténdose ds edificios de tres o més pisos, con-
tardn con sistems de hidrantes;

.—Los establecimientos con 20 0 més cuartos con-
tarén con servicio médico de plants;

Vi

Vill. —Contaran con sistems de iluminacién de emergen-
ci6 automaética;

IX.—Los pasilios y escaleras estaran libres de articulos
u objetos que impidan el paso;

X.—Las escaiprae tendrén pasamanos y sus escaloma»

geran de una alturs adecuada; y

X

de incendio y/c desastre.

TITUL.O DECIMOSEGUNDO

DEL TRANSPORTE ESTATAL Y MUNICIPAL . =~

CAPITULO UNICO

'DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 455.-Los vehiculos de pasajeros y de carga .
que presten servicio .al publico de carécter estatal o-
municipal, debgrén estar en condiciones samtanas ade--‘ AN

cuadas para su operacion. .

ARTICULO 456.—Siempre que se haga mencién-a : -
vehiculos, seré en general a los que se refiere 8! arts'eulo =
anterior. - : : Se et T

“~

ARTICULO 457.—Los vehiculos debsran contar con
psrmiso sanitario, el cual se encontrard colocado dentro 1 JE

del mismo a la vista del publico.

.—Contardn con un sistama ds emargencia 6n.cano .
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ARTICULO 458. —Los vehiculos deberan evitar la con-
taminacién ambiental, parea lo cual seran examinados

3 periédicamente por la Direccién General de Trénsito del
Estado o las Direcciones de Transito Municipal en su caso.

k- ARTICULQ 459. —Los vehiculos deberan ser desinfec-
B tados y desinfestados en lps términos de este Regla-
I menta,

ARTICULO 480.—La desinfeccién y desinfestacion
debers realizarse ordinariamente cada dos meses. Extra-
ordinariamsante, cada vez que se requiera a juicio de la
Secfétada de SBalud y Seguridad Social del Estado.

Ly e e

. ARTICULO 461-r~Se prohibe dar servicio 8 quien
expresamene haya sido declarado en saislamiento ¢
cuarentena, o bajo tratamiento de algune enfermedad
tm‘omocomaglosa

TR
- akcad

Asimismo, se prohibe el transporte de carge contamina-
da, infectada, en estado de descomposicion o infestada,
ademds, s que presente riesgo de 8xplosion, corrosion,

-radioactividad e inflamable, o que pueda presentar riesgo
aa tripulacién c al ambiente.

4

}.

ARTICULO 462. —Siempre que uns personz enferma
o sospechosa, o alguna cargs contaminada sea transpor-
tada, el operador daré aviso & la autoridad sanitarie dei
lugar, a efectc de que interrumpa inmediatamente gl ser-
vicio, del vehiculo y se proceda a su desinfeccion y
desinfestacion.

ARTICULQ 463, —Se prohibe dar sgrvicio a8 pasajeros
que aborden los vehiculos en estado de ebriedad, o con
marcgdo sintoma de encontrarse bajo los efsctos de
" alguna droga, en este caso, ol operador dard aviso a la

pohc(a

ARTICULD 464.—Todos los vehiculos deberan encon-
‘trarse en perfectas condiciones en sy pintura interior y
exterior, asientos, vidrios, timbres y puertas de ascenso
4 deacmso

oy

2, T ARTICULO 465. —Los operadores, invariablemente uti-
~.. - lizarén ropa sanitaria, misma que sera de color claro y en
" perfecto sstado de aseo.

T SR e

- FITULO DECIMOTERCERO

DE LAS GASOLINERAS

CAPITULO |

e f DELAS CONDICIONES GENERALES

ARTtCULO 486. —En lo que se.refiere a la construccién,
. instalacidn y aperacién de las estaciones de servicio ai
publico, se astaré a lo dispuesto por el Titulo Terce(o de

B
B
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este Reglamento, en lo conducente y por tratarse de con-
cesidn, se estaré a las normas y requtsitos que al efecto
determinen las dependencias federales competentes.

ARTICULO 467. —Todos los materiales que se empleen
en la construccién de un expendio o depdsito de gasolina
y lubricantss, seran precisamente incombustiblas.

ARTICULO 468.—Ademés de incombustibles, los
paramentos de un expendio o depodsito de gasolina y
iubricantes deberén ssr impermeabies, sobre el lugar
donde quede construido el tanque, as/ como en ias bode-
gas, en el espacio o en las partes que deban ocupar los
automdviles para ser provistos de gasolina. Puede admi-
tirse que en las demas superficies descubiertas se cons-
truyan jardines, fuentes u otras obras de ornato, o bien,
pavimentarse con materiales que no sean precisamente
impermeables, pero si incombustibigs.

ARTICULO 468. —Cuando en el mismo edificio donde
se instale un expendio de gasolina, existan otros localas
destinados para comercio diverso o para habitaciones,
deberan construirse muros que separen compietamente
los distintos departamentos y estar dotados de entradas
absolutamente independientes.

CAPITULO 1t
DE LA INSTALACION DE LOE TANQUES

ARTICULC 470. —Todos los tanques destinados a con-
tener gasolina que deba expenderse al pormenor en los
expendios y depdsitos de dicho combustible, deberan ins-
talarse en forma subterrénea.

ARTICULO 471, —Los tanques para el simacenamian-
to de gasolina de que hable el articulo anterior, deberaén
satisfacer las condiciones siguisntes:

{. —Se construirdn de ldmina galvanizada y se aloja-
rén dentro de una fosa de concreto armado con
paredes de espesor minimo de 10 centimetros,
debiendo gquedar entre el recipiente de l&dmina
y las paredes laterales y &l fondo de concreto
armado, un espacio de 10 centimetros como mini-
mo, que se llenara de arena. También podré cons-
truirse el fondo y las paredes de las fosas de tabi-
que junteado y aplanado con cemsnto, debiendo
cubrirse la fosa con una losa de concreto;

Il.—Hasta la capacidad de 3 metros ctbicos debera
usarsea |dmina del nimero 14, como minimo y por
tanques de méas de 3 hasta 5 metros ctbicos, se
uysara iamina del nimero 12, pudiendo, sin embar-
go, usarse mas gruesa;
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lit. — La lémina de los tanques deberé recubrirse extsrior-
mente con alguna pintura anticorrosiva, con asfalto
o con alguna otra substancia intoxicable; y

IV.—Los tanques quse en lo sucesivo se instalen esta-
rén engargolados en doble costura o remachados.
Las juntas estaran conectadas y hachas impsrmea-
bles por cualquier método mecénico satisfectorio.
También se aceptaran tanques soidados autége-
na o eléctricamente. En todo caso se sujetarén a
pruebe antas de instalarse. No se aceptaré al uso
de -hule o empaques de ninguna especie.

ARTICULO 472.—Las fosas de lps tanques tendrén una
cimentacién adecuada y hecha preferentamente gon una
sola dala de concreto armado y calculado el trabajo del
terreno a no méas de 500 gramos por cantimetro cuadrado.

ARTICULQO 473. —La parte superior de los tanquas que-
daré 8 40 centimetros como minimo bajo el nive! natural
del piso. Los huecos entre la fosa y el tanque y la parte
superior de éste, se lienardn con arena, cubriéndose al
conjunto con una iosa de cancreto reforzado de 156 cen-
timetros de aspesor, cuando menos.

ARTICULO 474. — e loss de recubrimiento de todo tan-
que deberé sobresalir del perfmetro de {a fosa, cuando
menos 20 centimetros por cade uno de sus lados.

ARTICULQ 475. —Siempre se procuraré que las fosas
que contengan tanques subterrdéneos, queden sobre ei
nivel medio det agua subterrdnea, pero si por la profun-
didad resultara le fosa abajo de! mismo nivel del agua
subtarrénea, deberéd hacergse consulta espacial.

ARTICULO 476. —£&! tanque deberd tener una valvula
de seguridad terrada por peso.

ARTICULO 477.—Los tanques subterraneos de que tra-
tan los articulos antseriores, gstaradn situados de manera
que su distancia minima a fos limites de colindancias del
expendip propiamentg dicho, no sea menor de 3 matros.

ARTICULO 478. —~Por ningun motivo seré permitida ia
instalacidn de tangues subterrdneos bajo ias banquetas,
arroyo ds ias celles y calzadas o jardines publicos.

ART!CULE 479.~Cu;ando an un mismp expedio o -

depdsito de gasolina se establezcan dos o més tanques,
éstos deberan tensr uno respecto ds! otro, una separa-
clén minimade 2.5 metros.

ARTICULQ 480.—Cuando se instalen varios tanques
en un mismo expendio o depésito, podré permitirse
que queden comunicados entre s{ hasta una capacidad
maxima, en conjunto, que no. exceda de 8,000 litros,
pero slempra.que en las conexiones se coloquen mallas

2 DE AGOSTO — 1988
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de latén del numero 30. La separacién entre los tanques
que fija el articulo anterior, se exigird tanto en {08 nue-
vos expendios, como en aquélios de los antiguos en los
cuales se pretenda instalar otros tanques.

ARTICULO 481. —€&i extremo de la tuberia por donde =y
se haga el llenado de los tanques, deberé astar colocado
cuando menos a 1.5 metros de distancia de cualquier °
puerta de sntrada al expandio. Dicho extremo se cerraré

ZATAEL o

con una tapa, con un candado u otra clase de cerradura *':3
y estaré colocado dentro de una caja de metal abajo-del’ x
nivel del pavimento. Para. proteger dicha caja, se pondré 5 ,’3
una tapa moyibie de concreto o metal, a nivel dgl pisa, ;-
. TRPsi pateete %
ARTICULO 482.—Cuando por las condicionss espscia- v
b

les del expendio, 1 caja que deba proteger el extremo;del:
cubo de alimentacién del tanque tenga que instalarssen.
la banquets de la vfa publica, el lugar que se escoja para
su instalacién deberd sstar precisamente en la orilla de -
la misma, cerca de ia bomba y bajo el nivel dal piso.

@

(AU S

] >

ARTICULO 483.—Los propietarios, arrendatarips 0

encargedos de expendios o depésitos de gasolina, ten- - r:.
drén la obligacién de evitar que la gasolina se derrame . - -_,3%
o desperdicie panetrs & las albafiales publices. -+ -~ .© % ;’T-“_z

ARTICULO 484. —Los tangues deberén estar dotados
de un tubo ventilador, de fierro galvanizado, de 25 mill-
maetros de didmetro como minimo, que sobresalga cuan-
do menos 3 metros por sobre las azoteas del expendio
y de las casas colindantes. En st caso de que éstas se
encuentren 8 una distanciea menor de 3 metros medida
horizontaiments, respacto del tubo. Los tubos ventilado-
res terminarén en forma de cayado o por medio deun . %
sombrero ¥ na.deberan penatrar an el 1anque mas de? 5 e
centimetros.

ART ICULO 485.~Los tubos correspondisntesa 2037 *.
£anques, como maxima, podrén conactarsa a un sclotubo .
ventilador, siempre que dicha conexién se haga més de
30 centimetros ds distancia de o8 tanquss. :

TN o ¥

CAPITULC il

DE LOS REQUISITOS
QUE DEBEN LLENAR LAS TUBERIAS

ARTICULO 486,—Las tuberlas que se emplesn en -
expendias y depésitos de gasoline y lubricantas y qua
estén destinedas a contener, CONduCir 0 8Star en Contacto
con dicho liquido o can las tanques destinados a alma-
cenarlo, deberén sar de iatén o de fierrc galvanizado,4o.
mismo que las canexiones y accasorios corrasponientes.s -

ARTICULQO 487.—Las uniones de las tuberfas conel
tanque de almacgngmientc, deberén atorniliarsey no, " - .-
podrén emplearse empagues de materiales combustibles * -
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0 que por la accion de {a gasolina puedan destruirsse,

° dendo lugar a fugas.

) ARTICULO 488. —Las conexionas de las tuberias entre
s(, deberdn protegerse usando litargirio, goma laca o cual-
-quier otro matsrial apropiado, con exciusion de hule u otro

empaque similar.

: “ARTICULO 488, —La instalacién de los tubos de descar-
ga de loe tanques serd subtarrénea y dichos tubos conec-

. ;Mn.dimcmmta con lag bombas aammdaras

.‘,_

ARTICULOD 490.—-83 colocarén malias. de latén des-
monmuo -del nGmero 30 o sea de 30 hilos por puigads,

: mhlmpmmddmyecwdelasmbeduyba}o
" el concepto de que dichas mallas deberan estar debida-

Imnummdn

¢ ,l.mﬁuxni mnmo de! tubo ventiiedor;

*—En M -extramo del tubo lienador;

1!1 —-En ol extfemo del tubo de registro;

.“, :l:\(,;fzsn»alAman\o del tubo aspirador que conduce la
" gasolina a la bomba; vy

V.—En ios tuboes gque comuniguen entre sl dos o mée
tanques.

CAPITULO IV
v~ _ DELAS INSTALACIONES ELECTRICAS

ARTICULO 491, —Las instalaciones sléctricas qus se

X im!een'on‘losexpendios y depdaitos de gasolina, sarén

. aguitas o visjbles, pero en todos los casos, los alambres

_-o.cables conductores.irdn.colocados dentro del tubocon-
: dwto.m das.proteja. ©

2 AHi’iCULO&QZ r-LOG foms ") iampams de :Iummacién

‘ décm estaran instelados en sockets sin llave. Los

apagadores se colocarén fuera.del lugar en que asté ins-

.“taiado al tanque, 2 menos que esto sez materiaimente

imposible. !
T CAPITULO V - -

' DE LAS BOMBAS Y VASLIAS MEDIDORAS Y DE

LOS SEVICIOS DE AGUA Y DE AIRE COMPRIMIDO

AR'!' ICULO 493 —Todes los expendios de gasoclina
doberén -estar _provistos para le vents del liquido, de

. boint,?a's automedidoras. :
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‘ARTICULO 494, L & instalacitn de bombas en la orilla

" “de la banqueta, en los casos que sea permitido, deberd
- hscarse precisamente frente & local donde se encuantra
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el axpandio y el tanque, no pudiendo colocarse frente a
locales distintos.

ARTICULO 495. — Los servicios de agua y de aire com-
primido con log que estén equipados los expendios de
gasolina, se dispondran de maners que las mangueras
correspondientes no queden arrastrando sobre I8 ban-
queta del arroyo después de haber sido ytilizadas.

ARTICULO 486.—Los expendios que 8e construyan
con bombas en el interior del locel y que cuanten con
equipos para proporcionar servicios de ague y aire compri-
mido, deberén tener también dpchos equipos en el interior
de! local.

ARTICULO 497.--La maquinas compresoras de aire de
loe servicios en los expendios de gasolina, deberan ins-
talarse en a8l lugar méas alejado que sea posible de los
locsles y de las bombas.

ARTICULQ 498. —Los depdsitos que contengan ! aire
comprimido se instalaran de preferencia en sitio descu-
bierto y si esto no es posible, el local donde se cologuen
deboré astar empliamente ventilado para que conserve
su temperature fresca. En todos los casos, el recipiente
que contenga el aire comprimido se instalaré io més proé-
ximo posible a ls compresora.

ARTICULO 488 —Antes de instalarse los depdsitos
para aire comprimido, deberan ser probedos a una presién
de 100 libras mayor de la méxima que vayan a soportar,
a menos que hayan sido ya probadas por el fabricante y
se compruabe esto con sl certificado respactive. £n nin-
gan caso se autorizaréd que los depdsitos tengan una
presior superior @ 200 libras.

ARTICULG 500.-—Cada tanque de aire comprimido
deberd sestar equipado con una valvuls de seguridad
ajusteda para dejar escapar_ el aire cuando la prasién
llegue at limite fijado, teniendc la obligacién los duefios
o encargados de los expendios, de comprobar que esas
vélvulas funcionan perfactamente en todo tiempo y de
retirar del servicio el tanque o reparar su valvula, tan
pronto como sufran algin desperfecto, pare lo cual
debsré probarse peridédicamente.

ARTICULOQ 501. —Si entre la compresora y e! recipiente
de aire comprimido 8e instalare una vaivula o llave ds rs-
tencidn, serd absolutaments indispensable que entre slla
y Ia compresors se instale unz vélvula de seguridad.

ARTICULO 502.—No podran utilizarse recipientes de
aire camprimido si no 8stén provistos de un manémetro
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colocado en lugar visible, que indique la presién dsl aire
que contiene cada depoésito, debiendq conservarse gste
aparato en perfactas condicionas de funcionamiento.

ARTICULO 603.—En la parte més baja de cada dapdé-
sito de aire comprimido, deberd instalarse una liave
de purga para desalojar el aceite o el agua que pudiera
haber entrado al recipiente, la que se haré funcionar
periédicamenta. . 5 v

ARTICULD 604.—La bocs de succién de las compre-
soras deberé quedar lejos de log lugares donde el girg
pueda estar cargado de vapores de gasoline u otros
hidrocarburos, con objeto de que succiong solamente aire
puro. La entreda ds! aire al tanque de almacenamiento,
deberé hacerse por la parte mas alta de éste y |u salida
por {a parte més baja y no en el fondo del recipients, que
se reservaré para la instalacioén de fe llave de purgas.

4

ARTICULO 505.—Las tuberias y conexionas deberén
resistir una presién hasta de 250 y 300 libras. Seran ins-
taladas sdlidamente y 8u longitud serd los méds .corta
posible.

ARTICULO 506. —Las liaves de conexiones a los moto-
res de las compresoras, deberan instalarse fuera del lugar
donde estén los tanques y las bombas de gasoiina. De
0o ser posible estc, se Instalaran en el mismo local, pero
dentro de cajas de seguridad que impidan gque las flamas
o chispas que se produzcan al conectar o desconectar
puedan provocar un incendio.

ARTICULO 507.—Las rampas que se instalsn en ios
expendios o depdsitos de gasolina y jubricantes en los
garages y estaciones ds servicio y an los edificias desti-
nados a estacionamientos de automdvilas, guse se utili-
cen para levantar gsta clase de vehiculos, deberén tenar
un dispositivo de seguridad que impida, aun en caso de
descompostura su répido descenso.

ARTICULO 508. —igualmente, las rampas estardn dota-
das de medios que aseguren 10s automdéviles colocados
sobre ellas, a fin de evitar que s¢ daslicen.

ARTICULO 508.—Las llaves y vélvulas que hagan
funcionar las rampas, no deberadn colocarse debajo de
ellas, sino a distancia suficiente, para avitar que puedan
ser movidas accidentaimente por las personas que se
encuentren trabajando debajo de ellas.

i

-ARTICULO 510. —Todos los expendios y depdsitos de
gasolina y lubricantes, deberadn contar con una toma
directa de aguas, no siando este requisito obligatorio si al
expendio cuenta con agua potable propia vy suficients.
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CAPITULO VI

DE LAS CONDICIONES ESPECIALES DE
LOS EXPENDIOS DE GASOLINA, GARAGES.
ESTACIONES DE SERVICIO Y ENGRASE, ?
EDIFICIOS DESTINADOS AESTACIONAMIENTO ,r
DE AUTOMOVILES EQUIPADOS CON BOMBA - .
EN EL INTERIOR DEL LOCAL

\ e Eg
s

ARTICULO 611.~Para construir un depésito de gaso-
lina en algtin local de los que se refiere este Capltulo y
que esté equipado con bomba en su interior, 8s condi-
cién indispensable que ia entrada v salida de ios automd-'

viles que a &1 puedan acudir, se haga con toda facﬂida&_ ;.

y sin‘que {as maniobras correspondientes constituyan un .

peligro para-los peatones o para los propios vehicules, -
quedando astrictamente prohibido que éstos se estacio:
nen sobre las banqustas o arroyo de la calle para aprovi- -

sionarse de gasolina, aceite, agua o aire comprimido. A

ARTICULO 512.—Los locales a que se refiere el articulo
antarior, deberdn contar con rampas de acceso de un
ancho méximo de 3 metros y estar dispuestas en direc-.’
cién a las bombas, no pudiéndose permitir que aharquen’
todo sl frente del expendio. =

ARTICULO 513.—Cuando no sea posible construir las
rampas formando éngulo recto con le fachada de! expen-
dio, podré autorizarse su construccion en forma diago-
nal, con un ancho maximo de 3 metros aun cuando por
le forma que se les debe dar, resulten con méas de los 3
metros, en la parte que corresponda a la guarnicién de
la bangueta.

ARTICLJ!.,O 51 4 —Si an.la orilla de la hanqueta exis}én

fajas destinadas & prados o camalionas, podré aytorizarse .

que el nivel de agudilas sea bajedo pars formar la rampa,
s6lo en la parte dastinada a utilizarse como prado, En-
todos los demas casos, sélo podrd permitirse la congtruc-
cion de rampas de acceso 2 la banqueta por medio de
pasaderas. metélicas embisagradas. .

ARTICULO 515. —~Contiguas a cada rampa daeberan ins--
talarse sobre la orills de la banqueta, sefales en las qua.
se len claramente la palabra “Precaucioén’’, las cuales por
la noche deberan estar iluminadas con luz roja.

ARTICULD 516.—Las pendientes que deban darse a
los pisos de los expsndios, se construirdn hacia el inta-.
rior del local o en forma tal que ei sgus procedente de
la lluvie o det lavado o despsrdicio de los automdviles,:
no escurra sobre las banquetas.

ARTICULO §17.—Las nuevas instalaciones de tanques-

y bombas destinados & proveer de gasoling a ios sutomé-

viles que ecudan, se guarden o se estacionen en garages ..« . .
publicos, en edificios destinados a gstacionamianto y en
a e 5
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i las estaciones de servicio y engrase, se sujetarén en todo
a las digposiciones de este Tltulo y se consideraran, para
ests efecto, como expendios de gasolina.

Los.tanques y las bombas se colocarén cor: ia separa-
ciény seguridades que sefale |a Secretaria de Comercio
"y Fomento induatrial. -

. ARTICULO 518. —Se consideran depositos particulares

. de gasolina, jos que sa instalen en locales destinados a
" slgupa industris, ya sean para usarse como combustible
S en sus maqumariu o bien en Jos automév‘lpn Y camio:
: 'm piopias de la negociacién; en los locsles donde se
o guarden los Autamoviles y camiohes propios de algune
- -empresa: indunnal o comercial; an-os locales donde se
A los automéviles y cnmlpnea de alquiler; en las
3 W“ de autombviles cusndo se destinen para mos-
. LEAT los gochesg en veats; en las casas particulargs y, en
~ general, en tados aquélios iocales donde se instalen tan-
¥ :--.qm daguolma destinada exclusivamente para usos
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Aﬂ‘!’ ICULO 51 9 —Las instalaciones pars el aimacena-
. Qﬂﬁemo de.gnolmo destinads a usos particulares, en
cantidades mayores de 100 litros, deberén construirse
de conformidad con el Titulo Tercero de este Reglamento.

CAPITULO VIt

5 DEL EQUIPO CONTRA INCENDIOS
R ¥ -SERVICIOS SANITARIOS

S - ARTICULO 520.—Los locales destinados s expendios

: _.. 0'depdsitos:de-gesalina, deberdn tener amplia ventilacién.
'»u&puem vANtanas y ventilas, en su caso, astardn arre-

i pladas:de manera que fécilmante puedan csfrarse por fus-

-i’a, cusndn 1e#ucme nec.esmio

: ARTJCULO 521 ~Casa axpendm 0 depésm) de gaso-
_ lina, ;estaré dotado de un extintor-parg incendio, de ac-
* < ichén quimica y.da un modelo aprobado por ta Secretarfa
b dQCnmercfo y-Fomento Industrial, por cade 1,500 litros
- o fraccién de -capacided del tanque o de ios tanques

" respactivos.

" ARTICULO 622.—En lugares muy visibles y distribui-
dos en nimaero suficiente, se fijardn letreras indelebles
que digan “‘psligro’’ y ‘’se prohibe estrictamente fumar

- 0 encender fosforos’’, siendo obligacion de los dusefios
. 0 encargados de los expendios y depdsitos vigilar el cum-
=2 phrmanw de esta disposicién, a’tuyo efecto podran requs-
Conr ln ayuda de te pohcla

A ARTICULO 523.—Las gasohneras deberén tener sar-
G § \dclos senitarips tanto para uso de los empleados ComG
el Qﬁbhoo en general.

PERIODICQ OFICIAL

Debers haber servicios sanitarios para cads sexc en los
dos casos previstos en el parrafo anterior

ARTICULO 524. —En ningun caso y por ningin motivo
se prohibiré el paso a personas a los recintos saniterios
publicos de las gasolineras.

ARTICULO b28. —Los recintos sanitarios de los emplea-
dos de las gasolineras deberédn contener:

I.—Poceta y, en su caso, ademas mingitorio;
Il. ~Lavabos;
lit. —Regaderas con llaves de ague caliente y frig; y

IV.~Jabén, toallas y/o secadores autométicos, pape!
sanitario y desodorante.

ARTICULD 526.—Los recintos sanitarios publicos
debsrdn gontener:

i.—Pocets y, en su.caso, ademas mingitorios;
ll.~Lavabo con grifos de ague caliente y frla; y

iti. —Jabdn, papel higiénico, tosllas y/o secadores auto-
maticos y desodorante.

ARTICULC 527 —Los recintos sanitarios deberan es-
tar sefialados debigamente con el fin de nc confundir &
ios empleados n! ai publica, con letreros adecuados que
al efecto indicara la administracién de! astablacimisnto.

TITULC DECIMOCUARTO
BE-LOS CENTROS DE REUNION Y ESPECTACULOS
CAPITULO {
DISPOSICIONES COMUNES

ARTICULO 528.—Cusndo los edificios destinades a
salones de espectdculos o centros de reunién, nc estén
limitados en todo su alrededor por calles, plazas, parques
o cualquier otra via publica, se aisiaran de los edificios
colindantes por medio ae muros de matarial incombusti-
bls, que sean por lo menos 2 metros mas altos que dichos
edificios; al espesor de estos muros se especificaré sn
cada caso por la Secretarfa de Salud v Seguridad Social
de! Estado.

ARTICULO 528. —Junto & los muros de separacién a
gue hacs referanciz sl articulo anteriar, se establaceran
pasillos que conduzcan diractaments & la vig publica y
de acuerdo a la importancis de le construccion, {a autori-
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dad sanitaria fijaré Ja anchura de éstos, misma gue no
podré ser en ningin caso menor de 1.50 metros.

No se permitiré que dichos pasilios se encuentren in-
vadidos por ninguna clase de objetos, salvo el equipo de
proteccién contra incendios, el cual se fijaré en las
paredes.

CAPITULO ||
DE LOS SALONES DE ESPECTACULOS

ARTICULO 530.—Entre la sala de espectdculos y la via
publica, habra un yeatlbulo y portico; cada uno deberé
tener, por io menos un décimo de la superficie de la sala.

Sobre 1as puertas de salide a la via plblica, se coloca-
ran marquesinas. -

ARTICULO 531.—Le aftura libre de cada piso no serd
menor de 2.20 metros, medigos desde el pavimento al
piso respectivo.

ARTICULO 532.—En las localidades donde los asien-
tos estén formados por graderias, el piso relativo a la grada
mas alta no estaréd @ menos de 2.50 metros del techo
respectivo.

ARTICULC 533 ~los pisos seran de material imper-
meable Solamente los pisos de !a sale de espectécuios
y del farc, se permitiré que sean de madere en forms de
duela machihembrada. Los pisos deberﬁn ser a prusba de
ratas.

ARTICULO 534. —Los sétanos da! adificio tendréan sus
paredes revestidas de materigl imparmeabls,

ARTICULO 535.—N¢ podré convertirse un teatro en
cinematégrafo o viceversa y, en genaral, ningan edificic
cambiaré su destino para el que fue autorizado sinia epro-
bacién por escrito de la Secretarfa de Salud y Seguridad
Social del Estada.

ARTICULO 636. —Los pasillos entre los asientos des-
tinados al piblico, tendrén une anchura minima de 1.25
metros y habré uno de astos pasillas an direccion de cada
puerts de selida.

ARTICULO 6837.—En el departameantc ds lunetas y en
ol anfiteatro, la superficie ocupada por cada asiento, no
serd menor de 75 centimetros de largo por 45 centime-
tros de ancho. El espacio comprendido entre respaldos
no seré menor de 80 centimetros.

ARTICULC 538.—En los lugares an que los asientos

astén formados por gradas, la superficie ocupada per cada
asiento serd la misma que se meanciona en el articulo an-
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terior y la altura entre las partes altas de dos gradas con-
secutivas no seré menor de 40 centimetros ni mayor de
B0 centimetros. Cuando los asientos estén colocados
sobre gradas, el peralte de las mismas no seré mayor de
25 centimetros.

ARTICULO 539.—En las graderias los asientos serén
fijos. En los paicos y piateas, fijos 0 movibles; y las buta-
cas de patio y anfiteatro, fijas con asientos de doblar.

ARTICULO 540.—Las puertas de los paicos y plateas

se arreglarén de manera que se abran hacia adentro y que- .

dando compistamente adosadas al muro, de manara que
no se dificulte la salida de las personas por el pasilio,
ARTICULO 54 1. —Los pasillos y escaleras estardn ‘arre-
glados de tal manera que las personas que por gllos tran-
siten no tengan que retroceder para tomar una puarta de
salids. .

ARTICULO 542. —Queda prohibido usar en los pasillos

y escaleras, espejos que den apariencia que el departa-
" mento as méas amplio 0 que existe mayor numero de puar-
tas de salida o de seguridad de las que realmente eximq, ’

ARTICULO 543. —Queda prohibido en los locales des-
tinados & permanencic ¢ trénsitc de! publico o de los
artistas, colocar puerias simuladas.

ARTICULC 544, —En los pasillos ae acceso a is sala
de espectéculos sblc se permitiré un plano inclinado no
mayor del 7%. En su unién con le sala de espectaculos
no debe haber escaiones.

ARTICULO 645. —No 88 permitiré frents a una pusrts

de salida gue existan escalerss an una distacia manor de-
1 metro.

/ARTICULO E486. —Ls distancia lateral, medida desde e~

ditimo escalén hasta la mocheta de la puerta dg sahda
no ser4 menor de B0 centimetros.

ARTICULO 547.--Los dspartamentos destinados 8

guardarropa estardn situados de tal forma, que las per-
sonas que hagan uso de ellos no puedan dificultar ia
circulacién por las escaleras, corredorss o pasillos. :

ARTICULO 548. —El ancho ds las pusertas que comu-
niquen la sala de aspactédculos con el vestibulg, ésts con
el pértico y este ditimo con la calle, se arreglaré de tal
manera que forme linea recta y no podré ser msenar de

1.20 metros, con ol objeto de desalojar los locales de una

manera fluida.

ARTICULO 54&. —Habré en cada piso, por lo menps

dos pusertas de seguridad o salida a pasilios y escaleras.
que comuniquen diractamente & la calle. Estas pusrias.
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, . de_segurigad tendrén su anchura de aguerdo con lo
Bl ol nnvisto an cl «articulo antsrior y astaran distribuidas
brag s ad

: AR?IGUUD 550 ——Todu las puortas, .con axcepcién

fﬂh#ﬁ Ioc palcoa y plateas, se abrir&n hacia afuera,
‘tacilitando 1a salida.v estaran colocadas de maners que
al. Absiree. N0:0bstnivan ningun pasilio, escalera o des-
Malhﬂ@ dnmcmnu sobre un

WARTMWm ,mmwmdumqua B8 adamon a m
Ppuertasde salide 0 de segurided, sern pasadores o pi-
‘raportes de:ndpido v facll maneja, Estardn colocados en
‘al lm.dor auna alturs estandar para al ak:am:e de las

3 & o rge ¢ Vg
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M&Wmm dumhndos con. luces. de bulfq
estedricao illmon:ados con aceite no mineral, mismos
nue psumnecndn encendidos dasde que se abra ia
F“'_ -entrada af pablico y hasta que se encuentre totalmente
[ desalojado el edificio. Dichas letras tendrén una altura
minima de 165 centifmetros.

:"ARTICULO 553. —Todas las escaleras tendrén sus ram-
__-pasrectas, en tramos de no més de 15 ni menos de 5
= nmlonos. Los tramos quedarén separados por descan-
. 'sos'y éstog se-prolongaran por lo menos una huelle, an
s _alqulauula lps dos mmpaa

i ARTIEE)LBESB -Lassscaleras de segundsd no debe-

dnoa i) cuaftos de anistas, tendrén una salida mdepen-
dignte 'pa caqosdeemrgencxa, R 3
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> rln- -tengr m#s <comunicacién con el exterior; que as -
puéhnsmsagundad Yy conducu'én directamente & la via -
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ARTICULO 558, —invariablemente contaran con equipo
contra incendio, de accién quimice por cada 60 metros
cuadrados o superficie menor.

ARTICULO b558.—Deberén contar con sistema de
lluminacién de emergencia, el cgual seré& de maners
automatica.

CARITULD 1!
DE LOS CINES

ARTICULO 560.—Las asientos para el pliblico en los
cines, deherdn colocarse de manera que cumplan con los
raquisitos siguientes:

|8 -—E! 4ngulo vertical que se forme por una horizontat
8l ojo del espectador y (a visual al centro de la pan-
talla nunca seré mavor de 30 grados vy le parte in-
terior de la pantalla no estaré a una altura de 2.00
metros sobre ia cota mas baja del piso de la sale
de espectadores;

Il.—El &ngulo que se forme antre Ia visual hacia el
extremo de la pantalia del lado ds! espectador y
de una perpendicular en el mismo punto, no resul-
taré mayor de 30 grados; y

lil. — Los asientos se arreglaran en lineas curvas, de ma-
nera que no resulte menor de 60 grados el angulo
que se forme hacia el centro de la pantallg, entre
la tangente a un raspaldo y la correspondiente li-
nea visual hacia el centro de ia propia pantalia de
proyaccién.

ARTICULD 681.—E| piso-de la sala se arreglara de
manera que los ‘asientos queden colocados a 50 centl(-
metros por 1o menos mas altos que los que les precedan
an diraccién a le pantalia, deblando tener al piso .de la
sala une pendiente minima de 7 .grados. ;

Séio se permitird un tramo horizontal cercano a{a-pan-
talla, previe autorizacién pot escrito de la autoridad
sanitaria.

En las localidades altas, ef éngulo formado por la prolon-
gacidn de la visual del espectador colocado en la Ultima
fila & la base de la panalla y el piso, no debe ser menor
de 4 grados. -

ARTICULC 562.—FE! cambio de luz a |s obscuridad y~
viceversa en el interior de la sala, deberé ser en forme
gradual.

ARTICULQC 563.--Las caseias en que se instalen los
aparatos de proyeccién y los soportes de las mismas,
serdn construidas con rnateriales a prueba de fuego.
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ARTICULO 664. —Las dimensiones de las casetas de
proyeccién, serén tales gque permitan un 8s8pacio como
minimo de 1 metro alrededor de los aparatos de
proyeccion.

ARTICULO 5686.—La altura en ef interior de la caseta
se haré de manera que la renovacién del airs para la
ventilaciéon no produzcs velocidades molestas y ia venti-
lacién de la misma se haré renovando el sire en su totali-
dad 30 veces por hora, inyectandose #éste por la parts
alta y succionandose port (a8 baja..

ARTICULO 5688.—La puerta de |a casets seré por lo.

menos de 1.80 metros de alto per 80 centimetros de
ancho, se abriré hacia afuera y se revestiré de materisl
incombustible y tendré un mecanismo tal que Ia conserve
cefrada durante las funcionss. < e

—

ARTICULD B67.—Las ventanilias destinadas a la pro-
yeccién y observacién, estardn provistas de cortinas
metdlices con mecanismo que las cigrre automéaticamente
en caso de incendio.

ARTICULO 588. —Cada aparato ds proyeccion estars
provisto de un tubo de ventilacion de 10 centimetros de
diémetro como minimo, para lievar al extarior ios produc-
tos gaseosos de la combustién y astaré conectado directa
y permanentemente con el aparato, debiendo ser inde-
pendiente de los de ventilacién de le casetz v subiré &
una alture en gonde descargue a espacio descubiero, ais-
l&ndose debidamente para evitar la transmisién dei caior
_ radiante.

ARTICULO 568. —Queda prehibido en las horas de fun-
cién, la permansncia de parsonas ajenas a ios aparatos

de proyeccidn asf como e! tumar, producir flamas, dejar .

las pelfculas fuers de sus cajas metdlicas; que exista den-
tro de l2 casata gasolina, alcohoi, ropa u otros objetos
inflamables de fdcil combustion.

ARTICULO 570.—Queda prohibido apsrar ios aparatos
de proyeccién cusndo esté descompuasts ia corting de
seguridad.

ARTICULO 571.—Los aparatos da proyaccidn estardn
provistos de cajas de seguridad para las paliculas, mis-
~ mas que estaran siempre cerradas y no se abrirén més
que sl tisampo indispsnsable para meter o sacar un rolio
de pelicula.

ARTICULO 572.—Dentro de la caseta habré siempre
un extintor con carga vigents, colocado a! alcance del
mampulador

ARTICULO 573.—Si se tuviersn aimacenadas peliculas
en la casete, estardn guardadas an susg cajas matalicas
y denitro de un armario a pruebs de incendios.
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ARTICULO B74. —Los muras, techos y pisos de todas
las 4reas del establecimiento, deberén mantenerse agea-
dos y en buen estado de funcionamiento, con especial
énfasis en el pisp de la sala de exhibicién y muros y pi-

sos de los gabinetes sanitarios; éstos Uitimos deberAn ser -

de material impermeable y facilmente aseables, -
i

ARTICULO 576.—Los gabinetes sanitarios contarén

permanentemente con serviclo de agua corriente y. con
muables sanitarios suficientes en relacion a la capacidad
del centro de espsctéculos, los que deberan encontrgrse
en buen estado de funciopamientc y aseo, dotades de
papel higiénico, jabdn, desodorants y toallas desechables
y/o aparatos secadores.

ARTICULO 678.—Todgs las 4reas del establecimientg,
incluyendo la sala de espectéculos y los gabine'te;s_ sani-
tarios, debsrdn contar con suficients iluminacién y
ventilacién.

e m L& - . ¢ BT b

ARTICULO 677.—Le licencia senitaria sers unica"y

comprenderé tanto el funcionamiento de la saia comoel . -

de la duiceria que se encuentre dentro del mismo osta-
blecimiento para consumo del publico asistente,

ARTICULG 578&.—Ei personal gue intervenga en sl
manejo ¢ manipuiacton de alimentos seré &l Unicc qus
requeriré la Tarjeta de Control Sanitaria, debiendo usar
bate y gorrc de calos clarc y limpios.

ARTICULQO B78.—Se deberén realizar laboras pario-
dicas de desinfaccién y desinfestacidon. En o que se
rafiere @l agus que s6 utilize en lavabas y bebsderas,
debsers conserver pspmananiemente su potabilidad,

o e

AHTJCULQ 580 —En todas ias éreas dal esmblemnuan:

to, incluyendo sanitarios, deberan existic depésitos con-

tapa para racolectar la basura, colocéndose de manera
espacial an |os alrededores de s dulceria, junto a las pusr-
tas de acceso & lz sala de espectaculos y en el arsg da
sanitarios junto a la seccién de lavabos. :

ARTICULLO 581.—Los propistarios o respensables dé

los cines, coadyuvardn ai mejoramiento de las condicio-
nes sanitarias de! establecimiento, anunciando con ca-

‘racteres visibles para los usuarios, leyendas alusivas a la
limpisza de |a sals, sanitarios, porticos y medidas de pre- -

caucién en caso de incendio o siniestro, colocande dichas
leyendas en los cintilios de las carteleras cinematografi-

cas, en las pizarras publicitarias axtarnas c internas, an
los depésitos para basuras, bajo pantalias o an lag envol-

turas de algunos productos alimenticios.,
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CAPITULO IV

DE LOS TEATROS

e e

MT iCULO 582. La altura dei escenarno sobre la cota
mhbapdn! -piso de 2 sala no seré menor de un metro.

. ARTICULO 583. —La pendiente del piso de la sala se
W't',m'mociﬁcaciom del Capftulo 1ll de este

0 BTy
 gizded ot
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En hﬁbmhdadu ‘altas de ia pondieme 86 determinaré

por.una visusl, del ‘espectador colocado en Ia titima fila,

ol frente del eacenario, que al prolongarse con el piso de
lazlocal'uhd mforme un éngulo menor de 4 grados.

R

ueansd ad como los pisos deberan ser nmpermeables
Y 8 pmeha do fuego

i Tt et

ART‘ICULO 885, —Le ventilacion, iluminacién y medi-
dps de seguridad, se sujeteran a las especificadas en el
qultub {ll_de pste .Tlmlo.
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AﬂTiCULO 586. —El foso del escenario tendré su piso
y pareds remndos -de materiales impermeables.

. AQ!CULO 587 .~ Cuando se utilicen los sétanos y foso
dei escenario pars alojar en elios camerinos o cuartos pare
artistas, para su ventilacién se tomara en cuenta la hume-
dad, temperatura y movimiento de! aire.

- ARTICULO 588. —Los camerinos, no podran taner en
su piso una dimensién menor de 1.5 metros v le altura
“de- 2 Sﬂmetrna sirvienda s86lo para alojar & un artista.

v;

3
s

’ART%GULO 589.—L.0s gahinetes sanitarios para los ar-
tistas, -empleados y operarios, serén por io menos: para
hombres, 3 excusados y 3 rningitorios; pare mujeres, 3

debéando qnadgr"s_epamdqs los servicios para cada 56X0.

e AﬁﬂCULG 690.—~Los gabinatés sanitarios para los

mplaados espectadores y artistas, invariablemente
_ esterdn dotados con jabdn, papel sanitario, desodorante
toallas yio secadores automaéticos.

4 -' “ Py CAHTULO v’ A
: DELOS SALDNES DE BAILE, SALONES DE FIESTAS, -
CAFES cmrmres Y SIMILARES. -

oy AH’TICULO 591 —Para Ios efecms de ests Reglamento,
L se entisnde-por café cantante, el sitio de diversién que
' tengaservicio de restaurant, orquesta, en forma perms-

__pente algtn espactaculo de variedad; as/ como un espa-
.. cip para que ballen ios asistentes. : :
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: :;‘ ~ ARTICULO 584 -Los muros y pilares del interior del

axcusados; as/ como un bebedero par cada gabinate, ,
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Por salén de baile, el que se destine para que concu-

-rran personas con el objeto principal de dedicarse a bailar.

Por saldn de fiesta, el que se destina para festejar algun
acontecimiento y en el que no puede tener acceso directo
8! publico, sino sdlo los invitados al acto o acontecimiento
gue se festejs.

ARTICULO 582. —Para que puada funcionar alguno de
estos establecimientos, se requiere de la Licencia Sani-
taria respectiva otorgada por la Secretar(s de Salud y
Seguridad Soclal de Estado, independientemente de ias
permisos de otras depandencias que le sean solicitados,
para lo cual jos interesedos deberan lienar los requisitos
siguientas:

. —Manifestar y apegarse al tipo de negocic, de acusr-
do e lo que dispone el articulo anterior;

fi.—Contar con un local que reins las condiciones
siguientes:

al.—No tener vista directa a la calle, ocultén-
dose el interior del salén por medio de una
mampara;

b}. —Encontrarse & una distancie radiai de 200
metros de las escuelas publicas o particulares,
templos, hospitales, fabricas, cuarteles, entre
otros;

ci.—Contar con suficientes puertas, para que see
desslojado facil y réapidamente el lugar en
caso de smergencia; y

—E! acceso a este tipo de estabiecimientos seré
independiente y no podré estar comunicado &
casas habitacién.

ARTICULO 583.—Los locales destinados pars este
sfecto, daberAn tener piso de material impermeable o
impermaabilizado. *

ARTICULO 594. —Las paredas esiaran revestidas, por
lo menos hasta 2 metros de alture de material impermea-
ble ¢ de pintura lavable.

ARTICULG 585.—Le ventilacidn de estos locales se
haré de forma natural o artificial, cambiando el aire en su
totalided 6 veces por hora, de manere que su mpvimien-
to se mantasnga uniforme al igual que su temperatura y
humedad.

ARTICULO 556. —Deberén contar con ague suficiente
bare casos de incendio, para lo cuai también astaré&n
provistos ds extintoras colocados an lugares de fécil
8cceso.

I3

e R R RS0 L N 0 o e S



PERIODICO OFICIAL

ARTICULO 597. —Habré gabinetes sanitarios con excu-
sados, mingitorios y iavabos para hombres y mujeres. El
numero total de excusados destinados al publico se calcu-
iard 8 razéon de 1 por cada 150 asistentes.

En cada gabinete sanitario, habré por lo menos un la-
vabo y un bebedero reglamentario, provisto el primero de
jabon liquido y toallas desechables o secadores de aire.

CAPITULO VI

DE LAS MEDIDAS PARA EVITAR MALOS OLORES
Y PROPAGACION DE ENFERMEDADES TRANSMISIBLES

ARTICULO 598.—E! aseo de le sala de espectéculos
y locales anexos, se realizaré diariamente empleadndose
aparatos de aspiracion que de una manera efectiva recojan
8l polvo que se encuentre en los pisos, muebles, cortinas,
cornisas que estén al alcance de ia mano, .entre otros.

ARTICULO 698. —Por o menos una vez al mes o cuan-
do la autoridad sanitaria lo considers necesaric, se haré
la desinfectacién y desinfestacion de los teatros, cine-
matografos y damas centros de reunién, emplgéndose los
procedimientos vy substancias aprobados por la Secrete-
ris de Salud Federal.

ARTICULQ 60C. —Pare el aseo de las salas de espec-
tadculos vy locales anexos, se utilizaran cuando menos una
vez & |8 semane substancias desinfectantes, teniénaose
especial cuidado de ventilarias 2 horas anies de entrar
en funcionamiento.

ARTICULC 801. —Se prohibe furnar en la sala ge espsc-
téculos, en las ascaleras y pasilios, foros y camerinos de
ioa artistas, asl como escupir en el piso y paredes de los
locales.

ARTICULO 802. —En todos los pisos se eatablecaran
locales especialgs en donde se permita fumar, colocan-
dose un numero suficiente de cenicaros y 8scupideras y

- las condiciones de ventilacién de @stos tocales serd de
10 cambios de aire por hora.

CAPITULO VH

DE LOS ESPECTACULOS AL AIRE UIBRE '

ARTICULO B803.—Los estadios, plazas de toros, tea-
tros al aire libre, campos y en genaral todo establecimiento
en el que se practique deportes, tanto a nivel profesional
como de aficién, estaran sujetos a las disposiciones de
aste Capltulo.

ARTICULO 804. —Los locales a que se hacs referencia
en el artfculo anterior serén de materialass incombustibles
y en al caso de que cusnten con graderias de material
combustible, é3tos debsrdn estar provistos de extintores
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de incendio conveniantemente distribuidos y en propor-
cién de uno por cada 800 metros cuadrados de proyec-
cion horizontal de las galer(as.

ARTICULO 605. —La capacidad se calculara.de modo
que cada espectador pueds ocypar por lo menos un an-
cho de 50 centimetros por 70 centimetros de fondo.

ARTICULO 808. —Los locales estaran provistos de ga-
binetes sanitarios para hombres y mujeres, colocdndose
en los primeros cuando menos 4 excusados y 4 mingito-
rios y en los segundos 4 excusados y en ampos casos
por o menos 3 lavabos y un bebederp.

ARTICULO 807.—E! nimero de gabinetes sanitafios
dependeré de la capacidad del local, a razén ds un gabi-
nete sanitario con las caracter{sticas mencionadas en el
articulo anterior, por cada 1,000 espectadores.

ARTICULO 608. —Los gabinetes sanitarios invariable-
mente sg encontraran dotados con jabdn, desodorants,
papel sanitario, toallas y/o secadores automaticos.

ARTICULO 609.~Habré bahos de regadera, con sar-
vicio de agua calients y trfa, con un minimo de 7 manza-
nas y estaran unidos ai local destinado a vestidor.

ARTICULO 610. —Habré un local destinado & priraeros
auxilios, el cual estaré dotado de los medicamentos y def
instrumenta! suficiente pare dar atencidn cuando asf se
requiera.

CAPITULC VIl

DE LAS CARPAS Y PALENQUES

ARTICULQO 811. —=Queda prohibido el establecimianto
de carpas en la via publica, para especticuios, represen-
tacionas, exhibiciones de cualquier género, excepte por
tratarse de casos de ferias con sl carécter de transitorio
y previa.autarizacidn por escrito de {8 Secretaria de Sa-
lud y Seguridad Socis! del Estado. -

ARTICULO 612. —Las carpas y palenquas para espac-
téculos de cualquier género, sdlo se permitirdn con el
cardcter de transitorios, si-se establecen en solares o pre-
dios particulares y por un nimero especifico de dlas quég £
tendran calidad de improrrogables, debiendo conservar-
se en ese tiempo en estado Optimo de higiene y g satig-
faccién de ia autoridad sanitaria,

ARTICULO 613. —Las puertas de salida de las carpas
y palenques se arreglarén de manera que mldan 1.50
metros de anchura como minimo.

ARTICULO 614. —Todas las carpas y palaenques cofi-
taran con extintores contra incendios, & razén de 1 por
cada 100 espectadpres y se colocardn en Iugaree viBi-

bles al alcance de la mano. e
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ARTICULO 615.—~Las carpas y palenques deberén pre-
‘var la necesidad dal servicio sanitario, por lo que instala-
i ran casetas sanitaries desmontables de acuerdo al niimero
de asistentes, mismas que debsran mantenerse aseadas
" y dotadas por{o menos de papel sanitario.

ARTICULO 618. —En todas las carpas y palenques, la
extraccién de basura se haré diariamente y si existieren
animales, se desalojaranos desechas cuando menos dos

-vaces-al dia. . I 1 S '
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~ARTICULO 817.—En las carpas y palenques, a efecto
de sutorizar la venta de alimentos, 8é requeriré de una
visita sanitaria especial, con la finalidad de verificar el
local donde se pretendan elaborar, aimacenar o expender.
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| reneyesi DELAS SANCIONES. -

#

- CARITULO UNICO

b LARTICULO 818.—Las violaciones & los precaptos de

" _sate Reglamento, serdn sancionadas administrativamente
por las autoridades sanitarias del Estado, de acuerdo a
los articulos subsecuentes.

ARTICULO 819. —Se sancionaré con multa equivaien-
s te de 1 hasta 20 veces el salario minimo general vigente
le en la zona econdmica de que se trate en el Estado, !a vio-
lacién a las disposiciones contenidas en los articulos 13,
©. - 18, 19, 23, 27, 28, 30 vy 34 de este Reglamento.

5 ,ARHCQLQ-52O«-A$Q sancionaré con multa equivalente
de 10 hasta 100 veces ol salario minimo general vigente

=1 - laciéa.a las disposiciones contenidas en los articulos 7,
= 8,10,11,12, 21,36, 37, 39, 41, 49, BS, 83, 123, 127,
. 07130, 138, 137, 140, 313, 318, 355, 358, 361, 368,
=7, 381, 400, 422, 424, 487, A58, 459, 464, 485 y 592
-, "de este Reglamento. .

. ARTICULO 621.—Se sancionara con multa equivalen-
“te de 50 8 500 vecas el salario minimo general vigente
s ‘an’la zona sconémica de que se trate en-ei Estado, |8 vio-
- L laci6n a las disposiciones contenidas en los articulos 167,

L;_ -, 237, 282, 292, 299, 300, 450, 453, 511, 523, 525,
f " B0B y 611 de este Reglamento.

= ARTICULO 622. —Las infracciones no previstas en gste
B Titulo, serAn sancionadas con multa equivaiente de 1 has-
E— 24 ta 500 veces el salario minimo general vigente de la,zo-
b na econdmica de que se trate en el Estado y atendiendo
% - - alas reglas de calificacién que establece el articulo 293
.E .- delalLey.

5,
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en la zona econémica de que se trate en el Estado, la vio-.
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ARTICULO 623. —En caso de reincidencia se duplice-
ré el monto de la multa que corresponda. Para los efec-
tos de sste Titulo, se entiende por reincidencis, que el
infractor cometa le misma violacién a ies disposiciones
de este Reglamento, dos o mas veces dentro del periodo
de un afio osontado a partir de la techa en que se ie hubie-
re notificado |a sancién inmediate anterior.

ARTICULO 624. —Los casos en que procede ia clausura
temporal o definitive son:

-1.—Cuando los establecimientos a -que se refigren
{es articulos de este Reglemento, carezcan de Ia
correspondiente Licencia Sanitaria;

M. —Cuando el peligro para ia salud de las personas se
origine por le violacion reiterada de ios preceptos
de este Reglamento y de las disposiciones que de
é! emenen, constituyendo rebsidie & cumplir los
requerimientos y disposiciones de la autoridad
sanitaria;

1. —-Cuando después de.la reapertura de un estableci-
miento, tacal, fabrica, construccion o edificio, por
motivo de suspensidon de trabajos o actividades,
o clausura temporal, las actividades quie en 8l se
realicen sigan constituyendo un pehgro para la
salud:

Iv. —~Cuando por 18 peligrosidaa de las actividades que
se realicen o por la naturaleze del establecimien-
ta, local, fabrica, construccién o edificio de que ss
trate, sea necesario proteger la salud de la pobla-
cién; y

¥.—Cuando se compruebe qus las actividadas que se
realicen en un establecimiento viglen fas disposi-
ciones sanitarias, constituyendo un peligro grave
para la salud.

ARTICULO 625. —1a aplicacién de las sanciones, seran
sin perjuicio de las medidas de seguridad que s juicio de
la autoridad sanitaria procedan y hasta que no se subsa-
nen las irregularidades.

ARTICULO 626. —Las medidas de seguridad & que hace
refarencia e! articulo anterior, serén entendidas conforme
e lc establecido por el articulo 280 ae la Ley.

ARTICULO 627.—Para la aplicacién de las sanciones
administrativas, se estar4 a lo dispuesto por los articulos
291 y 292 de Ia Ley.

ARTICULO 628. —Contra actos y resolucipnas de las
sutoridades sanitarias gue con motiva de |a aplicacion de
este Reglamento den fin & une instancia o resuelvan un
expsdiente, los interesados podran interponer gl regurso




Rlladasdniaial s 3o Sam ARk

PERIODICO OFICIAL

2 DE AGOSTO — 1988

PAGINA 53

P eSS = B S R S T =me S S -

de inconformidad para lo cual se sujetaran a lo dispuesto
en el Capitulo IV del Titulo Décimo Cuarto de la Ley Esta-
tal de Salud.

ARTICULO 629. —Para las disposiciones no previstas
en el presente Reglamento, se estard a lo dispuesto por
la Ley General! de Salud y sus Reglamentos respectivos.

TRANSITORIOS.

ARTICULO PRIMERQ.—Este Reglamento entraré en
vigor el cuarto dfa de su publicacién en el Periédico
Oficial de! Gobierno del Estedo.

ARTICULO SEGUNDO. —Se derogan todas las disposi-
ciones administrativas y reglamentarias que se opongan
al presente.

ARTICULO TERCERQ. —En tanto se expidan ias Normas
Técnicas que se deriven de este Reglamentc, seguirén
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aplicandose las que la Autoridad Sanitaria Federal haya
expedido.

Dado en la residencia del Poder Ejecutivo del Estado,
en la ciudad de Guanajuato, Gto., @ ios 27 veintisiate dias
del mes de junio de 1988 mil novecientos ochenta y ocho.

E! Gobernador Constitucional
del Estado de Guanajuato
LIC. RAFAEL CORRALES AYALA

El Secretario de Gobierno,
LIC. LUIS FELIPE SANCHEZ HERNANDEZ.

El Secretario de Salud v Seguridad
Social del Estado,
DR. FRANCISCO ORTEGA AViLA.

(Rubricas)

R ot 8 §
SR B e

Sl e

R
27 K

“ R
5
b}
4
>
4

 UGEEL DU

LR 8 Sy e




